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Bare for gassovner
 - Hold alltid gassutløpsrøret fritt for hindringer (f.eks. gjenstander, skuffer osv...) plassert øv-
erst på ovnen.
 - Ved bruk av ovnen, må du alltid slå på avtrekksviften, hvis den er utstyrt med dette.
 - Hvis ovnen er koblet til et ovnsrør, må:

 - ingen hindring være i veien - brannfare!
 - regelmessig rengjøring og inspisering i henhold til de spesifikke bestemmelsene i 

installasjonslandet være korrekt utført - brannfare!
 - Ovnen må plasseres langt fra trekk eller vind - brannfare!
 - Pass på at ventilasjonsåpningene og undersiden av utstyret er rene og fri for hindringer 
(f.eks. fra gjenstander som ligger i nærheten av ovnen).
 - Hvis du lukter gass:

 - stopp straks gasstilførselen;
 - luft øyeblikkelig rommet
 - ikke ta på elektrisk brytere eller forårsake gnister eller åpne flammer;
 - bruk en ekstern telefon for å kontakte gassleverandøren.

Sikkerhetsbestemmelser
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Sertifiseringer
EU-samsvarserklæring for apparater som går på strøm og gass
Produsent: UNOX S.p.A.
Adresse: Via Majorana 22 – IT-35010 Cadoneghe, Padova, Italy
Erklærer på eget ansvar at produktet
CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™
For elektriske ovner og gassovner:
er i samsvar med maskindirektiv 2006/42/EF gjennom følgende standarder:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014
EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012
EN62233: 2008
EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

er i samsvar med direktiv for elektromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EU gjennom følgende standarder:
EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011
EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008 
EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009
EN 61000-3-3: 2008
EN 61000-3-11: 2000 
EN 61000-3-12: 2011
EN 61000-6-2: 2005
EN 61000-6-3: 2007

Kun for gassovner
er i samsvar med Direktivet for Utstyr med Gass 2009/142/CE gjennom følgende standarder:
NO 203-1: 2014  /  NO 203-2-2: 2006




