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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Sikkerhetsbestemmelser

RETNINGSLINJER FOR BRUKSSIKKERHETEN

- Annen bruk og rengjering enn det som er oppgitt og foreskrevet i denne veiledningen betraktes
som feil bruk og kan forarsake skader pa gjenstander og personer, ogsa dedelige. Dette gjor at
garantien faller bort og fritar UNOX for ansvar.

- Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold skal utferes av brukeren og ikke
av barn uten tilsyn.

- Ha tilsyn med barn for & unnga at de leker med apparatet.

- Apparatet kan kun brukes til steking av mat i storkjokken og profesjonelle kjgkken av kvali-
fisert personale som gjennomgar jevnlige oppleeringskurs. Enhver annen bruk er ikke i sam-
svar med tiltenkt formal og er dermed farlig.

- Hvis apparatet ikke virker, eller du oppdager funksjonelle eller strukturelle endringer, ma
stremforsyningen, vann og gass kobles fra (kun gassovner) og et autorisert UNOX-service-
senter ma kontaktes. Forsak ikke a reparere selv. Be om bruk av originale UNOX reservede-
ler ved en eventuell reparasjon.

- Hvis ikke disse reglene blir overholdt, kan det fare til skade og til og med dod, og garantien
vil ikke vaere gyldig lenger.

- For & garantere perfekte bruks- og sikkerhetsforhold anbefales det at apparatet leveres inn
til et autorisert servicesenter minst en gang i aret for vedlikehold og kontroll.

- Kalibreringen av fuktighetsmaleren skal utferes under installeringen (kontakt Unox service)
og nar ovnen trenger det.

- Hvis BAKERTOP MIND.Maps ™ -ovnen ikke kan kobles permanent til et

avigpsanlegg, kan terminalen lukkes med den medfalgende koniske

toppen i "Startpakken”. Nar avigpet er lukket, ma IKKE vaskeprogram-
mene brukes i det hele tatt, og kammeret ma heller ikke vaskes med

' store mengder vann pa grunn av fare for oversvemmelse.

OK

FARE FOR FORBRENNINGER og SKADER!

- Under stekingen og helt til alle deler av ovnen er nedkjolte, vaer ekstra oppmerksomme pa
folgende:

- Ta kun pa kommandoene eller handtaket, fordi de utvendige delene blir veldig varme (tem-
peratur over 60 °C /140 °F).

- Hvis du ma apne doren, gjer det veldig sakte og forsiktig. Veer oppmerksom pa varm damp
som kommer ut fra ovnsrommet.

- Bruk alltid grytekluter/grytehansker el. til handtering av beholdere, ekstrautstyr og andre
gjenstander inni ovnsrommet.

- Vaer veldig forsiktig nar du tar stekebrettene ut av ovnen.

- Ta kjernesonden ut av maten fer du fjerner stekebrettene ut av ovnen og plasser den i riktig
eksterne sondeholder. Kontroller at ledningen pa sonden ikke kommer i veien for uttaket av
stekebrettene. Handter sonden forsiktig, da den er veldig skarp og nar haye temperaturer
etter bruk.

- Under COOL AVKJGLING (romavkjeling) leverer apparatet vann. Hold deren lukket for a
unnga skader forarsaket av varm damp.

- Ikke ta ut eller ta pa viftenes beskyttelsesdeksel, viftene og varmeelementene mens de er i
funksjon og fer de er kjolt helt ned.




Sikkerhetsbestemmelser

- For du handterer og bruker rengjeringsmiddelet, ma du lese ngye gjennom produktets
sikkerhetsinformasjon.

- Under rengjeringen skal du ikke apne deren til ovnen. @yne, slimhinner og hud kan skades
av de kjemiske rengjagringsmidlene som sprutes ut av rotoren i ovnsrommmet og de kraftige
luftstremmene.

- Hvis vannkretsen i ovnen skal vedlikeholdes, er det pabudt a bruke personlig verneutstyr for
rengjoringsmidler (se produktets sikkerhetsinformasjon), saerlig hansker og vernebriller. Det
kan ligge rester av rengjeringsmiddelet i deler av kretsen som er under trykk.

- Ovnens vannkrets starter med en 3/4” tilkobling med en tilbakeslagsventil og omfatter alle
ror og tilbehgr etter denne innretningen. Det er
strengt forbudt & endre dette utstyret fordi det
kan fore til skader pa gjenstander og personer,
ogsa dedelige.

- Hvis glasset i apparatet har sprukket eller er od-
elagt, ma du kontakte et autorisert servicesenter
for umiddelbar utskifting. Ikke bruk ovnen: risiko
for at glasset eksploderer!

Kun for gulvovner med vogn:

- Blokker alltid parkeringsbremsene pa forhjulene etter & ha satt inn i stekekammeret og hver
gang det ikke er ngdvendig a flytte dem.

- Blokker alltid stekebrettene som er innsatt i sporene.

- Vaer forsiktig nar du flytter stekbrettene fordi de kan inneholde kokende vaeske og vogne-
ne kan tippe over (for eksempel ved a transportere dem pa ujevne overflater eller gjennom
darer).

BRANNFARE!

- Pass pa at det ikke ligger noe inni ovnsrommet (f.eks. bruksveiledning, plastposer, osv.) eller
finnes rester av rengjoringsmidler for apparatet brukes. Kontroller ogsa at reykutslippet er
fritt for hindringer, og det ikke finnes brannfarlige materialer i naerheten.

- Ikke plasser varmekilder (f.eks. griller, frityrkokere, osv.), lett antennelige stoffer eller driv-
stoffer (f.eks. dieselolje, bensin, spritflasker, osv.) i naerheten av apparatet.

- Ikke bruk lett antennelige matvarer eller vaesker (f.eks. alkohol) under stekingen.

- Hold alltid ovnsrommet rent, og rengjor det daglig etter hver bruk. Fett eller matrester som
ikke fjernes kan antennes!

FARE FOR ELEKTRISK ST@T

- Ikke apne skapene merket med dette symbolet. Det skal kun gjeres av kvalifisert og autori-
sert personale fra UNOX. Manglende overhold av denne bestemmelsen farer til at garantien
ugyldiggjeres og det kan vaere risiko for skader pa gjenstander og personer. Disse skadene
kan ogsa medfere dad.




Sikkerhetsbestemmelser

Bare for gassovner
- Hold alltid gassutlgpsreret fritt for hindringer (f.eks. gjenstander, skuffer osv...) plassert gv-
erst pd ovnen.
- Ved bruk av ovnen, ma du alltid sla pa avtrekksviften, hvis den er utstyrt med dette.
- Hvis ovnen er koblet til et ovnsrar, ma:
- ingen hindring vaere i veien - brannfare!
- regelmessig rengjoring og inspisering i henhold til de spesifikke bestemmelsene |
installasjonslandet vaere korrekt utfert - brannfare!
- Ovnen ma plasseres langt fra trekk eller vind - brannfare!
- Pass pa at ventilasjonsapningene og undersiden av utstyret er rene og fri for hindringer
(f.eks. fra gjenstander som ligger i naerheten av ovnen).
- Hvis du lukter gass:
- stopp straks gasstilferselen;
- luft oyeblikkelig rommet
- ikke ta pa elektrisk brytere eller forarsake gnister eller dpne flammer;
- bruk en ekstern telefon for & kontakte gassleverandgren.




Merknader




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Generelle bruksanvisninger

For bruk av ovnen, les noye kapittel “Sikkerhetsbestemmelser”

@ Ved steking av store mengder fet mat, tilbered et tomt og ikke perforert stekebrett i ristsporet nederst
i ovnen. Alternativt kan en beholder av egnet starrelse brukes.

- Forste gang apparatet tas i bruk ma stekekammeret og tilbehaeret rengjeres neye (se kap. Rengjering side
64); la den ga pa maks temperatur i ca. 1 time for & fijerne eventuell ubehagelig lukt som skyldes beskyttelse-
sfettet brukt i fabrikken.

- Ved apning av ovnsdgren, bortstt fra nar funksjonen “COOL /AVKJDLING” er valgt, vil vifteoppvarmingen slas
av automatisk og den innebygde bremseviften starter (viften fortsetter a ga kun en liten stund).

- Hvis apparatet har statt pa i mer enn 15 minutter uten at en funksjonsmodus eller automatisk vaskeprogram er
valgt, gar det automatisk over i standby-funksjon for & redusere energiforbruket.

- For & gd ut av STANDBY er det nok a bergre tasten START/STOP.

- Bruk apparatet i en romtemperatur pé mellom 5 og 35 °C.

- Unnga a salte maten i ovnsrommet. Hvis uunngéelig, rengjer ovnen sa snart som mulig (se kapittel Rengjaring
side 64).

- [kke overfyll beholderne med vaesker eller matvarer som blir flytende med varmen, og lett kan koke over.

@ Av sikkerhetsmessige &rsaker FRARADES det & plassere det siste stekebrettet hayere enn 160 cm. Hvis det

allikevel er nadvendig, er det palagt i feste klistremerket i posen ”Starter Kit” ved 160 cm.

RAD FOR STEKINGEN

- Det anbefales alltid & varme opp ovnen til en temperatur som er minst 30-50 °C hgyere enn oppgitt steketem-
peratur for & oppheve varmetapet nar deren apnes.

- Bruk UNOX stekebrett og rister. Legg matvarene jevnt fordelt og ikke oppa hverandre, og uten & overbelaste
stekebrettene og ristene.

- Folg alltid anvisningene for belastning av apparatet.

BLACK-OUT (STRGMBRUDD)

Ved et strembrudd eller hvis maskinen slas av, starter programmet opp igjen der det slapp (f.eks en Multitime
oppskrift). Steketiden kan forlenges med maks 2 minutter.

Bruk kun fingrene (rene og tarre) for navigeringen og innstillingen av parameterne, og unnga a bruke redskaper
som gafler, sleiver, osv. Den medfelgende nalen bar kun brukes til & tegne kokekurvene i Mind.Maps-menyen og
for signaturer.

BRUK AV KJERNESONDE

Sonden, under oppvarming, maler temperaturen i “kjernen” av maten. Nar den nar den
/ verdien som er satt av brukeren, betyr det at maten, bade pa overflaten og i den innerste

N delen er ferdigstekt. Kjernesonden skal settes dypt inn i maten som skal tilberedes: Pass pa

P\ at sondens topp nar maten, dvs. det innerste punktet, uten & komme ut. Hvis matvarene ikke

er sa tykke, sett inn sonden parallelt med benkoverflaten. Hvis det er flere matvarer, sett inn

sonden i det minste stykket. Nar dette har nddd gnsket kjernetemperatur (og stekingen er
< ferdig), ta ut det ferdigstekte stykket, flytt sonden til den minste av de resterende og start

: stekesyklusen pa nytt.

Handter sonden forsiktig, da den er veldig skarp og nar haye temperaturer etter bruk.

(D Ta kjernesonden ut av maten for du fijerner stekebrettene fra ovnen og plasser den i riktig ekstern son-
deholder (ikke la den henge utenfor/inne i ovnsrommet!).
For du tar ut brettene, kontroller at ledningen pa sonden ikke kommer i veien for uttaket av disse.




CHEFTOP-BAKERTOR MIND.Maps™

Generelle bruksanvisninger

LAST OG BRUK AV VOGNENE
(KUN FOR GULVOVNER MED VOGN)

@ Bruk kun vogner, stekebrett og ristene fra
UNOX.

- lkke overbelast vognene: det er vanlig at vognen
presses litt ned ved belastning, og dette avhenger
av mengden mat pa stekebrettene.

- Vognen ma settes inn i ovnen ved & bruke de nedre
sporene.

- Blokker stekebrettene som vist pa figuren nar vo-
gnen skal flyttes.

- Blokker alltid parkeringsbremsene pa forhjulene et-
ter & ha satt inn i stekekammeret og hver gang det
ikke er ngdvendig & flytte dem.

- Veer forsiktig nar du flytter stekebrettene fordi de
kan inneholde kokende vaeske og vognene kan
0gsa tippe over (for eksempel ved & transportere
dem pa ujevne overflater eller giennom darer).




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

BRUK

Funksjonen “MY HOME” gjer det mulig & fa tilgang til en liste med oppskrifter ved a velge disse som "favoritter”.

Gar til forrige side.

Se neste side

Innstilling av brukerparametre

(dato/klokke, méaleenhet,
0osV..)

kap. “Innstillinger” p
side 54

Senker verdiene.

o

Ga tilbake til hovedsiden

CHEFTOP MIND.Maps™

. [

MIND.MAPS PROGRAMS

\J

MULTLTIME CHEFUNOX MISE.EN.PLACE

0 + READY
+0 = |k Med kun ett
kontrollpanel kan
denne ovnen ogsa styre
tilbeheret som er koblet
til (f.eks SLOWTOP).
CHEFTOP 18:30 Ta pa det nederste
ikonet for & benytte det.

ROTOR.KLEAN READY.COOK DDC STATS

SLOWTOP 23/10/2017

@Dker verdiene.

Tasten START/STOP (STARTER/AVBRYTER) et
stekeprogram
kap. “Start stekingen’ pa side 23

WI-Fl-kobling
aktivert

IKKE aktivert

- WI-Fl-kobling

3G-kobling ethernet-kobling
aktivert aktivert
3G-kobling ethernet-kobling
IKKE aktivert IKKE aktivert
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

BRUK

INNSTILL

n Gjor det mulig & utfere en steking hvor
brukeren ma innstille manuelt de enskede
parametre for hver steking (f.eks. temperatur,

varighet, osv...).

For mer informasjon pa side 16

PROGRAMS (PROGRAMMER)
Gir tilgang til en liste over oppskrifter lagret

tidligere med “MENU SET” (MENYINNSTILLING).

@ For mer informasjon pa side 32

B MULTITIME
ol Pa moderne kjgkken er det ikke uvanlig & lage

mat som krever forskjellige tilberedningstider

under samme klimaforhold (temperatur,
fuktighet osv.): Med Multi.time-menyen er det mulig &
bruke ovnen i en kontinuerlig syklus. Sett opp til 10
timere (tidtakere) som varsler nar en rett er klar.

For mer informasjon pa side 34

CHEF UNOX
Denne menyen foreslar en serie
forhandsinnstilte oppskrifter av UNOX: Et

perfekt resultat er alltid garantert.

@ For mer informasjon pa side 40

MISE EN PLACE (ALT PA PLASS)
Menyen Mise en place (Alt pa plass) gjer det
mulig & ta stekebrettene med ulik steketid ut

av ovnen samtidig, selv om de er satt inn pa
forskjellig tidspunkt.

For mer informasjon pa side 43

ROTOR.KLEAN
Gir tilgang til listen over vaskeprogram som er
best egnet til de ulike behovene.

o

For mer informasjon pa side 48

READY.COOK/READY.BAKE
Gir tilgang til noen forh&ndsinnstilte

programmer for & kunne starte raskt en
bestemt stekemate.

READY

i

©

For mer informasjon pa side 51
DDC STATS

|||. Gjer det mulig & kontrollere forbruket og
HACCP-dataene.

For mer informasjon pa side 52

©

MIND MAPS

En ny mate 3§ innstille
stekeparametrene pa: lett, raskt
og intuitivt.

For mer informasjon pa side 30

= O

MIND.Maps



UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE) (UIP INTELLIGENT YTELSE)

«UIP»-teknologi, hvis valgt, gir ovnen muligheten til kontinuerlig & overvake

A | 122 1> konstant hver oppvarmingsprosess og stekeprogram.

SMART.Drain
Kobler til riktig plassering av fettinnsamlingsventilen i tanken pa programmet. Den tillater ikke utfering av
programmet ved feil posisjonering. For handtering av "Kylling”-ventilen. se den gitte manualen.

Trykk pa tasten

12

a

-
~#5 Intelligent Performance

SMART.Preheating

AUTOMATICALLY ADJUSTS
PREHEATING TIME AND
TEMPERATURE, TO ENSURE
OPTIMUM COOKING UNIFORMITY
AND ENERGY EFFICIENCY.

eOK

8.
~#2 Intelligent Performance

=

—— — Takket vaere kontinuerlig kontroll vil programvaren som styrer ovnen, om

® nedvendig, kunne gjere endringer til brukerinnstillingene helt selvstendig
uten hjelp av brukeren: alt dette til sammen gjor at stekeresultatet blir alltid
perfekt.

Tilgjengelige funksjoner:

SENSE.Klean

Foreslar det ideelle vaskeprogrammet i henhold til graden av smuss inne |
ovnen.

SMART.Preheating (SMART.Oppvarmimg)

Justerer automatisk oppvarmingstiden og temperaturen for & sikre maksimal
tilpasning til matlaging og energieffektivitet.

Auto.Soft

Justerer automatisk temperaturskningen for & fa et jevnere stekeresultat
hvis stekingen er litt ujevn.

ADAPTIVE.Cooking

Optimaliserer automatisk alle parametrene i stekeprosessen i forhold til tiden
daren blir stdende apen og hvor mye som males av ovnssensorene

om nadvendig for & se et display som beskriver funksjonen.

a = O = O

a & ()

< *

. :
~45 Intelligent Performance i Intelligent Performance

:

‘ g

N

.
iR Intelligent Performance

SMART.Drain

MATCHES THE CORRECT POSITION
OF THE FAT COLLECTION TANK
VALVE TO THE PROGRAM.
DOES NOT ALLOW THE PROGRAM
TO RUN IF THE VALVE IS NOT IN THE
CORRECT POSITION.

AUTO.Soft ADAPTIVE.Cooking

AUTOMATICALLY REGULATES THE AUTOMATICALLY OPTIMIZES
SPEED OF RISE IN TEMPERATURE TO COOKING PARAMETERS ACCORDING
IMPROVE COOKING UNIFORMITY IN TO THE ACTUAL LOAD SIZE, DOOR

VERY DELICATE FOODS. OPENING TIME AND OVEN SENSOR

VE OPEN: VALVE SHUT:
FAT COLLECTION DRAIN

eDK eox 9“




Spesialfunksjon "MY HOME"

Fra skjermbildet for oppvarming (bade for klassisk og SMART) er det mulig & markere oppskriften som
brukes i syeblikket som "favoritt” (punkt @ @)

Deretter, ved a trykke pa tasten MY HOME (punkt @) vil alle oppskriftene bli angitt pa denne maten:
funksjonen er spesielt nyttig for & kunne finne raskt de oppskriftene som brukes ofte.

For & slette en oppskrift fra skjermbildet "MY HOME", hold ikonet trykket inn i minst tre sekunder (punkt @).
Et skijermbilde kommer til syne som vil bekrefte slettingen (punkt (5)): ved & velge "JA" vil oppskriften fjernes
fra listen.

1 IS B 51 B BB a J-J O

@ = D ®
\_) SMART.Preheating &/ SMART.Preheating CHEFTOP MIND.Maps™

I_EIZI

nnnnn

11:00

SLOWTOP 2300204
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Spesialfunksjon "FLERE PRODUKTER"

Med funksjonen Multiprodukt, pd slutten av hvert
step kan den gi nyttig informasjon om stekingen som
pagér (f.eks legge til sopp pa det farste stekebrettet
i heyden).

For a gjere ting enklere, i tillegg til teksten, kommer
ogsa bildet til syne i displayet (hvis innsatt) for den
aktuelle retten.

@ Innstille stekeparametrene for farste step

@ kap. “INNSTILLE MANUELL STEKING” pa side
18

A

@ ta pa tasten “BUzZZER” “=%;
@ legg til et bilde til oppskriften (valgfritt);

(4) skriv teksten du ensker skal komme til syne pa
slutten av step;

@ bekreft med “oK”.

Gjenta det som star beskrevet i punktene fra @ til
@ helt til alle tekstene som er ngdvendige (helt til
maks. ni - maks. antall step som kan innstilles).

(6) Nar alle tekstene har blitt registrert, start s& stekin-
gen med tasten “START/STOP”.

@ Nér tiden som er planlagt for det farste step laper
ut, viser et display teksten som er satt inn (f.eks.
legg til sopp pa det ferste stekebrettet | heyden)
og bildet (hvis lastet opp) for det aktuelle steke-
brettet. Bekreft ved a trykke pa tasten "OK”: steke-
programmet starter automatisk med innstilte pa-
rametre for det andre steppet.

Hvis det er
—®

trykk tasten MaZkEElag

nedvendig & legge til merknader,

=2 e o

[IJ mMuLTI PRODUCTS

=S O

$ mMuLiPrRODUCT

i

h MULTI PRODUCT

=

4

ADD MU

12:06
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Valgfri spesialfunksjon "PRESSURE STE-
AM"(PRESSDAMP)

Med funksjonen Pressure Steam (Pressdamp) valgfri
funksjon tilgjengelig bare for BAKERTOP-ovner Mind.
Maps™) er det mulig & steke mat som trenger store
mengder damp (f.eks. Jiaozi - Kinesisk Ravioli).

@ Aktiver funksjonen ved & trykke pa det tilsvarende
ikonet: sistnevnte ikon blir blatt.
Hvert step i stekingen er uavhengig, dvs. at
@ det kan vaere step med funksjonen aktivert,
andre med funksjonen deaktivert fordi det
ikke er nedvendig: i sistnevnte tilfelle er det nok &
trykke pa det tilsvarende ikonet (gratt ikon = fun-
ksjonen er IKKE aktiv).

@ Et skjermbilde med innstilte parametre komme til
syne:
- 80°C oppvarming
- stekprogrammets varighet er 1 minutt og 10
sekunder
- 100°C steketemperatur
- 120% maks. fuktighet
Disse verdiene kan variere ved behov som
@ beskrevet i det manuelle stekeprogrammet.

@ Still inn alle step som er n@dvendige.
For ytterligere detaljer om innstilling se kap.
INNSTILLE MANUELL STEKING pa side 18.

@ Start s& stekingen ved & trykke pa tasten “START/
STOP”.

Hvert step i stekingen er uavhengig, dvs. at det

@ kan vaere step med funksjonen aktivert, andre
med funksjonen deaktivert fordi det ikke er nad-
vendig

- funksjon

aktivert

funksjon
aaaadll | KKE aktivert

START
STOP

15



Menu Set (Menyinnstilling)

Gjor det mulig & utfere en “manuell steking” hvor brukeren innstiller falgende gnskede parametre:
- stekevarighet og kjernetemperatur (de to parametrene som utelukker hverandre);

- romtemperatur eller Delta “T” (de to parametrene som utelukker hverandre);

- inngang/uttak damp i ovnsrommet;

- hastighet pa luftstremmen.

Den innstilte stekingen kan lagres for senere bruk.
' 29

Hyper Smoker (Hyperrayker)
ikonet kommer til syne kun
hvis den valgfrie reykeren er
innstallert. For bruk av til-

behoret Hyper Smoker se den

spesifikke manualen.

Steketid

(fra O min til 9h:59min:59sec
deretter UENDELIG, dvs.
ovnen fungerer kontinuerlig)

Temperatur | ovnsrommet
(fra 30°C til 260 °C).

STEAM.Maxi™
Inngang damp i ovnsrommet

Luftstremshastighet
"normal”

*Hyper Smoker: valg
storrelse ved

Ikonene viser hvilke
funksjoner som er aktive

Innstilling STEP (TRINN)
oppvarming

UIP (UNOX INTELLIGENT
PERFORMANCE) (UIP
INTELLIGENT YTELSE)

22

Buzzer
ved & ta pa ikonet aktiveres/
deaktiveres lydsignalet etter

hvert STEP (TRINN)
gr@nn= lyden er aktivert
gra= lyden er deaktivert

Dessuten er det ogsa
mulig & aktivere funksjonen
MULTIPRODUKT

14

STEP
lkonet angir STEP-nummeret
som skal innstilles.

Kjernetemperatur
Innstilling av kjernetempera-
tur som skal oppnas

19

Temperatur Delta “T”

(fra 0°C til 120 °C)

Temp. i rommet -Temp. kjerne =
Temp. Delta “T”

DRY.Maxi™
utgang damp i ovnsrommet

Luftstremshastighet
"heyere fart” (viften slar
seg av nar ovnen har nadd
temperaturen)

*Hyper Smoker: valg
storrelse ved

Innstilling STEP (TRINN) fra
1til 9

Lagrer de innstilte
parametrene

29




HVORDAN INNSTILLE STEKEPARA-
METRENE

MODALITET MARK@ZR

@ Ta pd parametersymbolet som du vil
innstillle: det sistnevnte endrer farge.

@ Ta pé& den horisontale streken (den lyser)
og dra den helt til du kan stille inn markeren
til den @nskede verdien. Etter tre sekunder
uten at den er i bruk, forsvinner markeren.

MODALITET TASTENE [N IES

@ Ta pd parametersymbolet som du vil
innstillle: det sistnevnte endrer farge.

@ Ta pa den verdien som du vil innstille (nar
du har parametret “varighet” og still inn
minutter eller sekunder).

@ Bruk tastene ERBIES for & endre verdien.

Merknader




INNSTILLE MANUELL STEKING

Et manuelt stekeprogram bestér av minst 1 og opp til maksimum 9 STEP (TRINN), som kjennetegnes av
ulike stekeparametre + en innledende oppvarming ("PREHEATING” (OPPVARMING)), som er valgfri men
alltid anbefalt.

PREHEATING  STEP1 STEP 2 - ) . - " h i
@ 00:50:00 £ s0°c Eksempel pa steking bestar av flere step, noen tidsinnstilte
I 150°C I 100°C I 1s0°c sTEP 3.9 andre med kjernesonde; step fra 3 til 9 er ikke n@dvendige og
I/l +20% I/l +20% de har derfor ikke blitt innstilt.
® s ® 2

For & kunne starte en steking ma minst ett STEP vaere innstilt.
Stekingen krever ngdvendigvis ikke alle ni STEP. Innstill kun de det er behov for.

@ Overgangen fra ett steke-STEP til det neste styres automatisk av apparatet.

Hvis enskelig, kan du bruke UIP-teknologien (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE) (UNOX INTELLIGENT
YTELSE) etter & ha gjort innstillingene (oppvarming, varighet, osv.). Dette garanterer alltid et perfekt
resultat.

22

INNSTILLING OPPVARMING

For & innstille STEP for oppvarming: N ... PREHEATING

@ ta pa symbolet gE

ta pa ikonet ikonet “TEMPERATUR”
eller "DELTA T";

@ bruk “TASTENE + og -” eller dra mar-
keren for & stille inn den gnskede verdien:
hvis det er gnskelig, nar den innstilte tem-
peraturen er nadd (f.eks. 130°C), at opp-
varmingen ikke avbrytes, er det mulig &

stille inn et tidspunkt (f.eks. 9 min.) ved &
dra feltmarkaren "KLOKKE".

Det anbefales alltid & varme opp : e - > O aa A m?.
ovnen til en temperatur som er minst _— o
30-50 °C hoyere enn oppgitt o o +

steketemperatur for & oppheve
varmetapet nar deren apnes.

* Trykk pa
@ ta pa symbolet > for a ga tilbake til aktiver (grent
skjermbildet for innstilling av parametrene. ikon) eller
deaktiver
STEP 1/1 (hvitt ikon)
Et lydsignal (hvis aktivert*) varsler slutten pa lydsignalet

oppvarmingen, dvs. innstilt temperatur er nadd. etter hvert

STEP (TRINN)

18



INNSTILLING AV PARAMETRE

Innstill etter behov:
@ varigheten pa stekingen

eller kjer-
nesondetemperaturen (

19). de to
parametrene utelukker hverandre.
| det forste tilfellet (varighet) avsluttes
stekingen nar den innstilte temperaturen
er nadd, i det andre tilfellet (kjernesonde)
avsluttes stekingen nar den innstilte kjer-
netemperaturen er nadd.

@ steketemperaturen

For spesielt delikat steking er det alterna-
tivt mulig og bruke en alternativ funksjon
Delta “T” .| dette tilfel-
let er det n@dvendig & bruke kjernesonden
ved & sette den inn i kjernen pa maten som
skal tilberedes.

Per definisjon temperaturen Delta “T"=

Eksempel: hvis innstilt Delta T= 80°C, av-
sluttes den termiske stekingen for eksem-
pel hvis temperaturen i roommet har nadd
150°C og den med kjernesonden 70°C (fa-
ktisk 150°C-70°C= 80°C).

(3) utgang (STEAM.Maxi™) elleruttak (DRY.
Maxi™) damp i ovnsrommet;

@ luftstramshastighet, normal (til venstre)
hoyere fart (til hayre - viften slar seg av
nar ovnen har nadd temperaturen).

MER INFORMASJON: kjernesonde

Sonden, under oppvarming, maler temperaturen i “kjernen” av maten. Nar den nar den
verdien som er satt av brukeren, betyr det at maten, bade pa overflaten og i den innerste
delen er ferdigstekt. Kjernesonden skal settes dypt inn i maten som skal tilberedes: Pass pa
at sondens topp nar maten, dvs. det innerste punktet, uten & komme ut. Hvis matvarene
ikke er sa tykke, sett inn sonden parallelt med benkoverflaten. Hvis det er flere matvarer,
sett inn sonden i det minste stykket. Nar dette har nadd @nsket kjernetemperatur (og
stekingen er ferdig), ta ut det ferdigstekte stykket, flytt sonden til den minste av de reste-
rende og start stekesyklusen pa nytt.

Handter sonden forsiktig, da den er veldig skarp og nar haye temperaturer etter bruk.

@ Ta kjernesonden ut av maten fer du fijerner stekebrettene fra ovnen og plasser den i riktig ekstern
sondeholder (ikke la den henge utenfor/inne i ovnsrommet!).

@ Fer du tar ut brettene, kontroller at ledningen pa sonden ikke kommer i veien for uttaket av disse.




INNSTILLING NESTE STEP (HVIS N@DV-
ENDIGE)

Nar innstillingen av det farste STEP 1 er gjort,

ta en eller flere ganger pa symbolet Z : hvis
man ensker & stille inn flere STEP, fortsett pa
samme mate som for STEP 1.

Skriften @verst til heyre angir STEP i
innstillingsfasen (f.eks. STEP 2/1).

Steppene kan vaere blandet (f.eks STEP 1
@ tidsinnstilt, de folgende med

KJERNESONDE).

For & kunne starte en steking ma minst
@ ett STEP veaere innstilt.

Stekingen trenger ikke ngdvendigvis a
@ bruke alle ni STEP. Innstill kun de det er

behov for.

Overgangen fra ett steke-STEP til det
@ neste styres automatisk av apparatet.

Merknader
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VELG OM DU VIL BENYTTE DEG AV
UIP-TEKNOLOGIEN (UNOX INTELLIGEN-
CE PERFORMANCE)

Hvordan aktivere funksjonene:
@ Ta pa det rede ikonet "UIP"

@ Sammenlign et skjermbilde som li-
ster opp alle de funksjonene som er tilgjen-
gelige.

@ Klikk p& navnet til de funksjonene som skal
aktiveres/deaktiveres (i eksemplet deaktiviseres
SMART-funksjonen. Preheating (Oppvarming): nav-
net og det tilsvarende lille ikonet nederst blir
hvite nar de skal angi et funksjonen kan gripe
inn ved behov, nar det gjelder steking/oppvar-
ming som starter umiddelbart etterpa.
grent ikon: funksjon aktivert
rodt ikon: funksjon ikke aktivert

(eks. AUTO SOFT).
@ Klikk pé det grenne ikonet "Utfart (Done)". e

dlg aktive ¢

bruke disse
(5) Ved &Klikke p& tasten kommer skjerm-

bilder til syne for den valgte funksjonen.

Visning under stekingen:

Under stekingen angir de sma ikonene nederst

funksjonens status:

A) Funksjonen er IKKE aktivert (den vil 11:36 s
aldri gripe inn for & forbedre stekingen/
oppvarmingen

B) Funksjonen er aktivert men pd dette
tidspunktet griper den ikke inn i stekingen/
oppvarmingen

B) Funksjonen er aktivert og pa dette
tidspunktet griper den inn i stekingen/
oppvarmingen

Variasjoner under stekingen som er i gang

Hvis det er behov for & foreta endringer under stekingen, for eksempel aktivere en teknologi som ikke har
veert aktiv, er det nok & gjere som beskrevet i falgende figur:

a £ O a 2> ey
‘ T = LR =
SET =i 25 Intelligent Performance
0:28:00 D swammommns | (D
o Klikk pa navnet pa de
12:06 funksjonene som du vil
aktivisere
gront ikon:
funksjon aktivert
END OF COOKING STEP (1 rﬂdt |k0l'l
0:10:00 gL . . .
funksjon ikke aktivert
(eks. AUTO SOFT).

START
STOP
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MER INFORMASJON: UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE) (UIP INTELLIGENT YTELSE)

5{? Intelligent Performance

MAR o at T
1ART.Preheating O)

",
~#2 Intelligent Performance

SMART.Preheating

AUTOMATICALLY ADJUSTS
PREHEATING TIME AND
TEMPERATURE, TO ENSURE
OPTIMUM COOKING UN FORMITY
AND ENERGY EFFICIENCY.

| ;

s

“
B
B

SAVE

PREHEATING

uip

22

i

B 7

«UIP»-teknologi, hvis valgt, gir ovhen muligheten til kontinuerlig & overvake
hver oppvarmingsprosess og stekeprogram.

Takket vaere kontinuerlig kontroll vil programvaren som styrer ovnen, om
nadvendig, kunne gjare endringer til brukerinnstillingene helt selvstendig
uten hjelp av brukeren: alt dette til sasnmen gjer at stekeresultatet blir alltid
perfekt.

Tilgjengelige funksjoner:

SMART.Preheating (SMART.Oppvarmimg)

Justerer automatisk oppvarmingstiden og temperaturen for & sikre maksimal
tilpasning til matlaging og energieffektivitet.

Auto.Soft

Justerer automatisk temperaturgkningen for & fa et jevnere stekeresultat
hvis stekingen er litt ujevn.

ADAPTIVE.Cooking

Optimaliserer automatisk alle parametrene i stekeprosessen i forhold til tiden
daren blir stdende dpen og hvor mye som males av ovnssensorene
SMART.Drain

Kobler til riktig plassering av fettinnsamlingsventilen i tanken pa
programmet. Den tillater ikke utfering av programmet ved feil posisjonering.
For handtering av "Kylling"-ventilen. se den gitte manualen.

= O a @ O a = O

= ®

Intelligent Performance 5&' Intelligent Performance !igk Intelligent Performance

I

W

SMART.Drain

MATCHES THE CORRECT POSITION
OF THE FAT COLLECTION TANK
VALVE TO THE PROGRAM.
DOES NOT ALLOW THE PROGRAM
TO RUN IF THE VALVE IS NOT IN THE

CORRECT POSITION.
AUTOMATICALLY OPTIMIZES ‘ n
COOKING PARAMETERS ACCORDING -
TO THE ACTUAL LOAD SIZE, DOOR VALVE OPEN:
OPENING TIME AND OVEN SENSOR FAT COLLECTION

AR

AUTO.Soft ADAPTIVE.Cooking
AUTOMATICALLY REGULATES THE
SPEED OF RISE IN TEMPERATURE TO
IMPROVE COOKING UNIFORMITY IN
VERY DELICATE FOCDS.

>

STEP 2/1




START STEKINGEN

Et tastetrykk pd “START/STOP” starter stekingen i felge de innstilte parametrene.

Et display kan vise tre ulike skjermbilder:

oppvarming (hvis funksjonen er med)
- klassisk (uten bruk av UIP-teknologi) eller
- (uten bruk av UIP-teknologi)
vent pa at sistnevnte avsluttes for & sette inn maten som skal stekes;

avkjoling av stekekammeret (hvis den faktiske temperaturen malt i kamsnmeret er hayere enn den
innstilte temperaturen (f.eks. fordi ovnen arbeider kontinuerlig): vent pa slutten av denne fasen for
3 sette maten i stekeovnen.

steking pagar: i dette tilfellet betyr det at ingen oppvarming har blitt innstilt og at det ikke er
nedvendig & avkjele ovnsrommmet. DET ER derfor nedvendig & sette maten inn i ovhen med en gang.

OPPVARMING
Hvis klassisk oppvarming er inkludert (uten bruk av UIP-teknologi), sammenlign skjermbildet A)
som angir:

- @ tiden som har gatt og den gjenvaerende pa slutten av oppvarmingen (for eksempel);

- @ temperaturen i ovnsrommet er den som er innstilt for oppvarmingen;

- @ gjer det mulig @ endre den klassiske oppvarmingen som pagar med den som styres av UIP-teknologien
(se side 21)

- @ muligheten for & “hoppe over” oppvarmingen;

- @ muligheten for & se/endre STEP-parametrene som kommer etterpa.

Nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et lydsignal at STEP for oppvarming er ferdig (hvis dette

har blitt innstilt, é grent ikon*) og et skjermbilde kommer til syne B) som foreslar & sette maten
som skal stekes inn i ovnen.
Etter dette, starter STEP 1 automatisk nar ovnsderen lukkes.

*Ved & ta pa ikonet é overst til heyre endrer den farge:

@ grenn= et lydsignal varsler slutten pa den innstilte oppvarmingen, et lydsignal signaliserer at tem-
peratur for oppvarmingen er nadd STEP
gré= lyden er deaktivert

fig. S10

@ E— PREHEATING

START COOKING

I >

SKIPPRE.  STEP+1

START I
STOP
—
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®

G
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Hvis klassisk oppvarming er inkludert i stekingen (uten bruk av UIP-teknologi), kommmer skjermbildet til syne:
A) hvis temperaturen i ovnsrommet er den som er innstilt for oppvarmingen

B) hvis temperaturen i ovnsrommet er lik eller litt heyere enn den som er innstilt for oppvarmingen, kan
man sette maten som skal stekes direkte inn i ovnen.

Skjermbildet for oppvarming UIP viser:

- @ tiden som har gatt og den gjenvaerende pa slutten av oppvarmingen (for eksempel);

- @ temperaturen i ovnsrommet er den som er innstilt for oppvarmingen;

- @ gjer det mulig & endre UIP-teknologien for oppvarmingen som pagar med den klassiske
- @ muligheten for & se/endre STEP-parametrene som kommer etterpa.

Nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et lydsignal at STEP for oppvarming er ferdig (hvis dette

har blitt innstilit, é grent ikon*) og et skjermbilde kommer til syne B) fig som foreslar & sette maten
som skal stekes inn i ovnen.
Etter dette, starter STEP 1 automatisk nar ovnsdaeren lukkes.

*Ved & ta pa ikonet A overst til hoyre endrer den farge:

@ grenhn= et |ydsignal varsler slutten pé den innstilte oppvarmingen, et lydsignal signaliserer at tem-
peratur for oppvarmingen er nadd STEP
gra= lyden er deaktivert

= o

SMART.Preheating

SMART.Preheating IS WORKING: SMART.Prehoating IS WORKING:
OPTIMIZING PREHEATING TEMPERATURE OPTIMIZING HEAT ACCUMULATION

______}180°C }180°C START COOKING

SMART.Prohating DETERMINED

- 0:05':25" ! 25% PREHEATING IS NOT NECESSARY

HEAT ACCUMULATION PROGRESS

P4 B ) j 2 4

Q Be ® D Be ;

SPOFF STEP +1 SAVE uip SP.OFF  STEP+1 uip SP.OFF  STEP+

START I H START I I START I
STOP STOP 9
—— ——  e— S —

1 E—— E—

8 2 O

" b 4
& ntaligent Parformance




AVKJDLING
Hvis den faktiske temperaturen malt i ovn- pa | > O

srommet er hgyere enn den innstilte tempera- - A
turen nar stekingen startes (f.eks. fordi ovnen ¥/ SMART.Preheating -
arbeider kontinuerlig), kommer skjermbildet

til syne.

Det angir at ovnen er i ferd med avkjalingen av
ovnsrommet: vent alltid til denne fasen avslut-
tes uten & sette inn mat som skal stekes.

SMART.Proheating IS WORKING:

OOLING DOWN

Nar ovnsrommet er avkjelt, starter stekingen B }iso°C
automatisk.

Hvis du vil avbryte stekingen fer slutt, trykk lenge pa tasten »START/STOP” (ca. 4-5 sekunder).

MER INFORMASJON: male forbruket

Fra skjermbildet pa slutten av stekingen og ved & klikke pa tasten k -‘ﬁa‘", er det mulig
a male dataene for forbruk av strem, vann og vise dataene for HACCP (Hazard Analy-
sis and Critical Control Points).

Hvis ovnsderen er apen, angir skjermbildet ved siden av at skjermen ikke kan brukes av
sikkerhetsmessige arsaker.
Nar deren lukkes, kan skjermen brukes igjen.

@ Hvis deren blir staende apen lenge, vil displayet blokkere seg automatisk i forhold

til et tidspunkt som operateren har innstilt.
19
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STEKING PAGAR
Under stekingen vil to skjermbilder komme til syne i henhold til hvordan STEP (TRINN) av stekingen (ved

26

a ta tiden eller med kjernesonde).

@ Slutten pa hvert STEP er at det gar automatisk over til det neste. Hvis innstilt, blir dette varslet av
et kort lydsignal (hvis aktivert).

Skjermbildet vises hvis alle STEP (TRINN) er innstilt ved & sette inn deres varighet.

Skjermbildet viser:

- @ STEP er i gang n3;

- @ resterende tid pa slutten av stekingen/step;

- @ tidspunktet for ndr maten er ferdig;

- @ muligheten til & endre parametrene nar stekingen er startet eller avslutte fer stekingen er ferdig og
sette varigheten til “00:00:00".

STEKING MED STEP (TRINN) TIDSINNSTILT

11:36 25520

@ Hvis du vil avbryte stekingen far slutt, trykk lenge pa tasten "START/STOP” (ca. 4-5 sekunder).




Skjermbildet vises hvis alle STEP (TRINN) er innstilt ved hjelp av kjernesonden.

Skjermbildet viser:
- @ STEP er i gang na;
- @ resterende tid pa slutten av stekingen/step;

- @ tidspunktet for nar maten er ferdig;

- @ muligheten til & endre parametrene nar tilberedningen er startet eller avslutte fer stekingen er ferdig
og sette varigheten til “00:00:00”;

- @ den faktiske temperaturen malt av kjernesonden (rad) og den innstilte temperaturen (hvit);

TILBEREDNING MED STEP (TRINN) INNSTILT MED KJERNESONDE

END OF COOKING PROGRAM

0:28:00

12:06 =

u
&

11:36 %%

@ Hvis du vil avbryte stekingen far slutt, trykk lenge pa tasten "START/STOP” (ca. 4-5 sekunder).
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FERDIGSTEKT

Stekingen avsluttes nar tiden er oppnadd eller
nar kjernetemperaturen er nadd: stekingen er
ferdig nar et langt akustisk signal heres og nar
et skjermbilde pa siden kommer til syne (fig. 16).

Skjermbildet gjer det mulig a:

- @ lagre stekingen som nettopp er avsluttet ;

- @ gjenta den nylig avsluttede stekingen med
de samme parameterne;

- @ gjenta det siste innstilte step (trinnet) ved
& endre varigheten;

- @ gjenta det siste innstilte step (trinnet) et-
ter & ha flyttet kjernesonden til en annen del;

- @ gjenta det siste innstilte step (trinnet) ved
& endre temperaturen pa kjernesonden.

@ Hvis du ikke ensker a lagre stekingen,
trykk pa tasten "HOME” for & ga tilbake til
hovedsiden.

19
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LAGRE STEKING

A lagre en oppskrift betyr & kunne bruke den

nar som helst pa et senere tidspunkt hver gang ST
man matte ha lyst til det, uten & matte innstille picruRe
parameterne pa nytt hver gang.

Lagring er mulig etter & ha innstilt
stekeparameterne (varighet, temperatur, osv....)
eller etter endt steking ved & ta pa knappen, i
begge tilfellene, tasten “SAVE” (LAGRE).

Hvis noen av funksjonene av UIP-teknologien
(UNOX INTELLIGENCE PERFORMANCE) ble
brukt i oppskriften, vil de valgene bli lagret i
minnet.

For & velge et lagret stekeprogram, se kap.
“PROGRAMS” (PROGRAMMER)

. y e 32
Ved & ta pa de ulike symbolene pa skjiermbildet : ——
er det mullg a [ PROGRAMS [X PrOGRAMS |
2 @ tildel og bekreft med “OK”, navnet pa BB aci 01 para

oppskriften (f.eks. MARENGS)
- @ gi et bilde til oppskriften ved & velge mel-
lom de som er tilgjengelige ¢ 19);
@ gi et stekebrett til oppskriften ved & velge
mellom de som er tilgjengelige 5
- @ lagre stekeprogrammet med de innstilte
parameterne (navn, foto, osv...)

P& slutten av innstillingene vises skjermbildet _— T

[ MERINGHE » 1] PROGRAMS ~ sacwar

Ved & trykke pa knappen “SAVE” (LAGRE)
kommer skjermbildet fig. S22til syne: trykk
pa den posisjonen hvor du vil lagre stekingen
(f.eks. posisjonen under steking av “BIGNE™).
Hvis du bergrer en allerede opptatt stilling,
ber programmet om tillatelse til & overskrive
programmet.

Nederst, viser pilene < og > de 16

@ forskjelliige stekeprogrammene registrert
i gruppen, pilene NV og viser 16
forskjellige grupper.

Stekingen vil lagres med de valgte innstillingene g

1] PrROGRAMS

Ved ata pa et av stekeprogrammene i listen
apner skjermbildet seg fig. £24 som \ EI]

g)@r det mullg a: = X

- @ vis/endre den lagrede stekingen; AELSTRIHIR

- kopiere stekingen (for & lage en ny med
lignende parametre);

- @ slette det lagrede stekeprogrammet: i
dette siste tilfellet blir en spurt om bekreftel-
se for det blir slettet definitivt ¢

- @ start stekingen med tasten “START/STOP”.
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Menu MIND.Maps

[

Gjer det mulig a stille inn en parametrisk “kurve” som
kontrollerer temperaturen hele tiden, uttak/inntak av
damp og hastigheten pa luftstrammen i ovnsrommet.
@ Bruk kun pennen som falger med for & stille inn.

HVORDAN FUNGERER MIND MAPS

| eksemplet blir et skjermbilde MIND.Maps
vist: pa den vertikale aksen (Y) kommer parametre-
ne som skal innstilles for hver gang (f.eks tempera-
tur, uttak eller inntak av damp, luftstremshastighet,
0sv...), i den horisontale aksen (X) kommer@tid eller
/P temperaturen pa kjernesonden til syne.

Ved & tegne en kurve med pennen kan man variere
en parameter (f.eks temperatur) ved stille inn tiden,
minutt etter minutt, med maksimal fleksibilitet og
kontroll.

| eksemplet , innstiller jeg temperaturen etter tiden

- jeg har innstilt temperaturen pa 2 _ etter 5 minutter

- temperaturen ma ga ned til 135°C etter 15 minutter og sa

videre

_E Hvis du ensker det, kan du bruke UNOX IN-
z& TELLIGENT PERFORMANCE (UIP-teknologi)
ved & klikke pa det tilsvarende symbolet.

12

HVORDAN TEGNE EN KURVE MIND.MAPS

(1) Ta pé& ikonet “MIND.MAP” .
@ Med pennentrekk opp den gnskede kurven

. Symbolet > gjer det mulig & stille inn kurven
utover 25 minutter.

Variasjoner pa kurven

@ For a variere en strek av kurven som allerede er
tegnet, klikk p& kurven med pennen og fortsett med
a holde den trykket ned. Endre kurven som @nsket.

@ For a slette kurvestreker som allerede er tegnet,
klikk flere ganger pa "X" red til venstre.

Veiledning ved innsetting av linjer

@ For a sette inn linjer som er med pa a vise verdie-
ne, klikk pa akse X i den gnskede posisjonen (i eksem-

plet 5 0g 15 minutter): numrene blir tydelige i gratt og en
gronn linje kommer til syne. Numrene over linjene (i
eksemplet "10") viser forskjellen i minutt fra den forrige
linjen (15 minus 5 minutter =10).

@ For a slette linjene, med numrene som er markert
med gratt, klikk flere ganger pa "X" red til venstre:
linjene slettes i den rekkefelgen de har blitt laget.

30

| En ny mate & innstille stekeparametrene pa: lett, raskt og intuitivt.

a = O

CHEFTOP MIND.Maps™

MUWLTLTIME  CHEFUNOX MISE ENPLACE

¥ = il

ROTORKLEAN READY.COOK DDC STATS

18:30
SLOWTOP 23/10/207

START I
——

fig. MM5

|~ MIND.Maps

akse X ->

SAVE HOLD

O

MIND.Maps

0 -
0 5 10 15 20 25 &)

L

|2~ MIND.Maps

260
230
200
170
135
100
25

30
0

fig. MM6




ZOOM

@ For a forstarre et intervall, klikk p& aksen Y i den
o@nskede posisjonen (i eksemplet intervallet mellom 170 og

For & ga tilbake til normal modalitet pa Y-aksen
eller pa symbolet nederst til venstra.

FOLGENDE PARAMETRE OG LAGRING AV KURVEN

@ Trykk pd et annet ikon for & angi felgende pa-
rametere, uttak eller innfering av fuktighet og luft-
stremningshastighet.

Trekk opp en ny kurve for innstilling i det valgte
parametret:

uttak eller inntak av fuktighet: uttaksverdiene
@ blir tatt ut og vist i RADT, mens de for inntak

blir vist i LYSEBLATT;

luftstremningshastighet (med hastighet fra 1 -
@ minimum til hast. 4 - maksimal): viftehastighe-

ten med hayere fart markert med en stiplet linje
(verdier under null), den normale med en kontinuerlig
linje (verdier over null). Tykkelsen pa linjen angir des-
suten hastigheten (en tynn linje lav hastighet, tykk
linje hay hastighet).

@ Hvis man ensker oppvarming, trykk pa tasten “OpP-
PVARMING” nederst til hayre og innstilling av den.

18

@ Trykk pa tasten “SAVE” (LAGRE) for a lagre den inn-
stilte kurven: lagringsmodaliteten er den samme som
forklart tidligere, i “MENU SET” (MENYINNSTILLING).
29
CD Tasten "HOLD" nederst til heyre gjer det mulig
a fa ovnen til & fungere kontinuerlig.

START STEKINGEN SOM NETTOPP ER INNSTILT

Etter & ha trykket pa tasten “START/STOP”, hvis stekin-
gen har oppvarming inkludert, kommer skjermbilder
pa side 23 til syne (klassisk oppvarming) og 24
(SMART oppvarming.Preheating - UIP-teknologi).

Nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et
lydsignal at STEP med oppvarming er over (hvis

dette er med i innstillingen, “=* grent ikon*) og et
ikon foreslar at stekeproduktene ma settes inn.

Etter dette, starter STEP 1 automatisk nar ovnsdegren
lukkes.

D

grenn= et lydsignal varsler slutten p& den innstilte
oppvarmingen, et lydsignal signaliserer at tempera-
tur for oppvarmingen er nadd STEP

gra= lyden er deaktivert

*Ved & ta pa ikonet é overst til hayre endrer
den farge:

o>

=l |

o O O
£
260
200

MIND.Maps

0 -
0 5 10 15 2 25 &)

.g.c E !.’
\ SAVE  HOLD
P -

N

fic fig. MM8

a = O pa| = O

|2~ MIND.Maps |~2.  MIND.Maps

260
230
200
170
135
100
85
60
30

innfgrinsi av
fuktighe

fuktighet

SAVE

START

sToP
———— E——— —

fig. MM10: uttak/inntak
fukitghet
MIND.Maps
%
4
3 2
: =
' £
0 | =
5! > 2
2
E‘% 3 100%
A== 7 '
HOLD: gjer det mulig at
ovnen fungerer kontinuerlig

fig. MMT11:
luftstremshastighet,

o arming og lagring av
oppskriften
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Meny Programs (Menyprogrammer)

Gir tilgang til en liste over oppskrifter lagret tidligere.

MY PROGRAMS (MINE PROGRAMMER) i A

CHEFTOP MIND Maps™

| denne delen er det mulig & fa frem en tidli-
gere lagret steking ved hjelp av “MENU SET”
(MENYINNSTILLING).

(1) Ta pa ikonet “PROGRAMMER” (fig

@ ta pa |konet “MY PROGRAMS”

' : en liste med tidligere lagre-
de stekeprogram ved & bruke “MENU SET”
(MENYINNSTILLING)

@ Nederst, viser pilene < 0og > de
forskjelliige stekeprogrammene
registrert i gruppen, pilene og

viser 16 forskjellige grupper.
@ Ved & ta pa et av stekeprogrammene i listen
apner skjermbildet seg f | som gjor
det mullg a:
- @ vis/endre den lagrede stekingen;
- kopiere stekingen (for & lage en ny med
lignende parametre);
- @ slette det lagrede stekeprogrammet: i
dette siste tilfellet blir en spurt om bekreftel-

se for det blir slettet definitivt

@ For & starte stekingen, trykk pa tasten q O

“START/STOP” ; —_———
[J] MERINGUES

Falgelig, starter automatisk:

en klassisk oppvarming eller UIP (hvis

inkludert): vent pa at sistnevnte avsluttes for

a sette inn maten som skal stekes

de 23-24

avkjoling av stekekammeret (hvis den faktiske
temperaturen malt i kammeret er hayere enn VIEW/MOOFY  DUPUCATE
den innstilte temperaturen (f.eks. fordi ovnen
arbeider kontinuerlig): vent pa slutten av
denne fasen for & sette maten i stekeovnen;

25

stekegrogram med parametrene nettopp
innstilt: i dette tilfellet betyr det at ingen

DELETE

Lo o o)

[1] PrOGRAMS

[T PrOGRAMS

(A,

DELETE THIS?

oppvarming har blitt innstilt og at det ikke er
n@dvendig a sette maten inn i ovhsrommet. Pa
slutten av dette, blir man spurt i et skjermbilde
om man Vil gjenta det siste step eller den

komplette oppskriften

=} koS

mpn.: RAMS | GRcue)

- 19




@ MY (MIN) MIND.MAPS = =2 - B TR ESH oS Ens

CHEFTOP MIND. Maps™ [13J PROGRAMS lcZ. MIND MAPS  ceou
@ | denne delen er det mulig & fa frem en . 0
tidligere lagret steking ved hjelp av “MENY e < A T

MIND.MAPS”. “
M = 30 '

@ For a fa tilgang til listen med de lagrede
stekeprogrammene, ta pa ikonet “PROGRAMS”
f '7) og felgelig “MY MIND.MAPS” ( :
en liste med alle tidligere stekeprogrammer

apner seg (fig. |

@ Nederst, viser pilene < og > de

forskjelliige stekeprogrammene
registrert i gruppen, pilene og
viser 16 forskjellige grupper.

@, @ og @: se forrige side

33




Menu Multi.time

Pa moderne kjgkken er det ikke uvanlig a lage mat som krever forskjellige tilberedningstider under
samme klimaforhold (temperatur, fuktighet osv.): Med Multitime-menyen er det mulig & bruke
ovnen i en kontinuerlig syklus. Sett opp til 10 timere (tidtakere) som varsler nar en rett er klar.

EKSEMPEL PA HVORDAN OVNEN FUN-
GERER

Ved & bruke denne funksjonen, holder ovnen den
innstilte temperaturen og fuktigheten evig.

| eksemplet ved siden av finnes det 3 stekebrett pos.1 (timer 1)
med ulike produkter. Alle stekebrettene settes inn i pos.2 (timer 2)

ovnsrommet kl. 10:00 (-).

For hvert stekebrett innstilles en timer med ulik tid for
hvert produkt fordi hver rett ma ha sin egen steketid
(@ 20 minutter, 45 minutter, 2 timer.).

Det anbefales & innstille timer (tidtaker) 1 for n
@ stekebrettet som er satt inn @verst i ovnen,

timer (tidtaker) 2 for det nest woverste

stekebrettet, osv. P& denne maten er det lettere
a forsta hvilket stekebrett som skal tas ut nar tiden til
en timer (tidtaker) er utlept (f.eks. nar tiden til timer
(tidtaker) 2 er utlgpt, skal det nest gverste stekebrettet
tas ut).

MANUAL

Nar tiden til en timer er utlept (i eksemplet er det timeren ;
for stekebrett 2 som utleper farst, - ki. 10:45), varsler et p1”
lydsignal at tilsvarende stekebrett ma tas ut. Apning
og lukking av deren tilbakestiller utlgpt timer.

Maks 10 timere kan innstilles (dvs. maks 10
stekprogrammer samtidig i ovnsrommet).

a & O

MULTLTIME

MY MULTLTIME

ike
et

NEW MULTLTIME

16
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NY MULTLTIME: INNSTILL OG LAGRE 8] & e

NY STEKING MULTLTIME #omummme i muve
v & INFINITE "
| dette avsnittet er det mulig & opprette, starte s ‘ fasten SAVE (LA-

GRE) lagrer oppskri-

i.ti ift.
og lagre en Multi.time oppskrift ften med de innstilte

parametrene: det-
INNSTILLING AV PARAMETRE (fig. M3 te gjor det mulig &
. . A z A . B Orule dem uendelige
Parametrene innstilles pa samme mate W Ghcer
som forklart i “MENU SET” (MENYINNSTILLING) ”EW”‘”"””'”E 5 OF
+ 16).

IKKE mkludert i stekingen:
@ - step steketid;
- hevingen krever en tidsinnstilling (he-
vingen er "kontinuerlig”).
Hvert stekeprogram ma ha en
@ oppvarmingsfase som kan innstilles

vede & trykke pa pilen

Hvis du @nsker det, kan du bruke UNOX
‘E@ INTELLIGENT PERFORMANCE

(UIP-teknologi) ved & klikke pa det til-
svarende symbolet.

LAGRE DE INNSTILTE PARAMETRENE (VALGFRITT)

Hvis enskelig, lagre stekeprogrammet ved & trykke pa tasten “SAVE" (LAGRE) (lagring skjer pa samme
mate som forklart i “MENU SET” (MENYINNSTILLING)).

Lagring av oppskriften gjer det mulig & bruke den igjen s&@ mange ganger som @nskelig uten at det
@ er nadvendig a stille inn parametrene (temperatur, fuktighet, ventilatorhastighet). Hver gang

oppskriften benyttes er det nzdvendlg 3 |nnst|lle @nsket tlmere (opp tll 10) hv:s man VI| Iagre dlsse
S|stnevnte er det n@dvendig & lage en meny: f rlig let ) ( .

39.
START STEKINGEN (fig
Ta pa tasten “START/STOP fra innstillingvinduet med parametrene eller ved & velge fra listen hvis denne
tidligere har blitt lagret (fig. M4): i dette tilfellet apner skjermbildet fig. M5 seg som gjer det mulig a:

- @ vis/endre den lagrede stekingen;
- @ kopiere stekingen (for & lage en ny med lignende parametre);
- @ slette det lagrede stekeprogrammet: i dette siste tilfellet blir en spurt om bekreftelse for den
blir slettet definitivt;
- @ lag en ny meny (se kap. Mer informasjon: funksjon “NY MENU” pa side 39);
- @ startstekingen med tasten “START/STOP”.
Etter a ha trykket péa tasten “START/STOP”, hvis stekingen har oppvarming inkludert, kommer skjermbilder

pa side 23 til syne (klassisk oppvarming) og 24 (SMART oppvarming.Preheating - UIP- teknologi).
Nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et lydsignal at STEP med oppvarming er over (hvis dette

er med i innstillingen, “=* grent ikon*) og et ikon foreslar at stekeproduktene ma settes inn.
Etter dette, starter STEP 1 automatisk nar ovnsdaren lukkes.

*Ved & ta pa ikonet A overst til hoyre endrer den farge:

@ gronn= et lydsignal varsler slutten pa den innstilte oppvarmingen, et lydsignal signaliserer at tem-
peratur for oppvarmingen er nadd STEP
grd= lyden er deaktivert
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STILL INN TIMER (TIDTAKEREN):

36

Etter & ha satt inn maten som skal stekes og
lukket daren igjen, er det n@dvendig 3 stille inn
timer (tidtakeren) nar det gjelder de innsatte
stekebrettene.

Det anbefales & innstille timer (tidtaker)
1 for stekebrettet som er satt inn @verst i
ovnen, timer (tidtaker) 2 for det nest @verste
stekebrettet, osv. P& denne maten er det
lettere & forsta hvilket stekebrett som skal tas
ut nar tiden til en timer (tidtaker) er utlept
(f.eks. nar tiden til timer (tidtaker) 2 er utlept,
skal det nest gverste stekebrettet tas ut).

@ Ta pa symbolet “+” pa skjermbildet

Skjermbildet apner seg for den forste
timer (tidtakeren): dette kan tidsinnstilles, med
kjernesonde og ved & velge en lignende oppskrift.

Innstilling av timer
- @ ta pa feltet for time, minutt eller sekunder;

. @ dra markeren eller bruk tastene IEEIER
for & angi ensket verdi;

- @ bekreft ved & trykke pa tasten ”START/
STOP” .

Timer (tidtakeren) vil utlepe pa grunnlag av den

innstilte tiden (i eksemplet 15 minutter).

Tilberedning med timer innstilt med kjernesonde
- @ ta pa ikonet “kjernesonde”, til hayre.

- @ dra markegren eller bruk tastene [ERIES
for & angi @nsket verdi;

- @ bekreft ved & trykke pa tasten “START/
STOP”

Det er mulig & stille inn bare 1 timer (tidtaker)
innstilt med kjernesonde. Tiden lgper ut pa timer
nar den innstilte tiden pa kjernesonden har gatt ut.

Innstilling av timer med en lignende oppskrift
Ovnen foreslar innstilte oppskrifter med “MENU
SET” (MENYINNSTILLING) og registrerte i “MENU
PROGRAMS (MENYPROGRAMMER)”, likedan for
temperatur og fuktighet i kammeret (i eksemplet
“VEGETABLES (GR@NNSAKER"). For & velge, er det
nok a ta pa den du vil bruke. Timer (tidtakeren)
vil utlgpe pa grunnlag av den innstilte tiden (i
eksemplet 20 minutter). G& fram pa samme mate
for hvert innsatt stekebrett (opp til 10 timere
samtidig).

. Ta pa tekstentil en timer i minst 2 sekunder
E for & fierne timeren (tidtakeren) fra listen.
Avbryt denne funksjonen

@ Hvis du vil avbryte stekingen for tiden,

trykk lenge pa tasten "START/STOP” (ca.
4-5 sekunder).

# VEGETABLES

fig. M9 fig. M10

Oppskrift Multi.time “BROKKOLI" innstilt pa punkt :
Temp.: 120 °C
Fuktighet: 40%

Oppskrift “VEGETABLES-GR@NNSAKER” forhandsinnstilit med
menyen SET:

Varighet: 20 minutter

Temp.: 120 °C

Fuktighet: 40%




Skjermbildet p& siden viser en
stekesituasjon som pagar.

mulig

Det er 7 timere.

Noen er innstilt ved sette inn TID (MANUAL
- feks forst, 12:51), andre er innstilt ved a sette
inn en TEMPERATUR KJERNESONDE (MANUAL
'C), andre ved a benytte seg
av OPPSKRIFT allerede registrert (“WERDURE
(GRZNNSAKER) )

Fargen angir:

- GR@NN: tiden har utlept (maten er ferdig).
Et lydsignal varsler om at det er pa tide & ta
stekebrettet ut av ovnen. Nar deren lukkes,
forsvinner timeren (tidtakeren) fra listen.

- GUL: neste timer (tidtaker) som utlgper (ma-
ten er ferdig), vaer klar til & ta ut brettet.

- R@D: timer (tidtaker) som er satt pd (maten
er ikke ferdig enna). Gjenvaerende tid eller
temperaturen som skal oppnas er angitt til
hoyre.

MY MULTIL.TIME

- f.eks en kvart, 90°

| denne delen er det mulig a fa fram et tidligere
lagret stekeprogram ved hjelp av menyen
“NEW MULTILTIME”.

For & fa tilgang til listen med de lagrede
stekehdene ta pa& ikonet “MY MULTLTIME”

. listen med alle de tldllgere lagrede
kokettdene kommer til syne

@ Nederst, viser pilene < og > de

forskjelliige stekeprogrammene

registrert i gruppen, pilene W og
viser 16 forskjellige grupper.

Ved 3 ta pa et av stekeprogrammene i listen
( %), apner skjermbildet seg fig. M14 som
gjor det mullg a

- @ vis/endre den lagrede stekingen;

- @ kopiere stekingen (for & lage en ny med
lignende parametre);

- @ slette det lagrede stekeprogrammet: i det-
te siste tilfellet blir man spurt om bekreftelse
for den blir slettet definitivt.

- @ lag en ny meny (new menu);

_

@ start stekingen med tasten “START/STOP”

39

Etter & ha satt inn maten som skal stekes og
lukket deren igjen er det nodvendig a stille inn
timer (tidtakeren) for de mnsatte stekebrettene
(se side 36 - i 0)

§i

¥ MULTLTIME

g
MY MENU

MANUAL

MANUAL

O,
L 018:3¢
o aa

0:00:55 /

VERDURE
MANUAL =]
MANUAL

MANUAL
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MY MENU e e T e
| denne delen er det mulig & fa fram en tidligere 18 e e

lagret steking ved hjelp av funksjonen “NY
MENY”.

For & fa tilgang til listen med de lagrede 9 9
steketidene, ta pa ikonet “MY MENU” (fig. M1): <> O O
listen med alle de tldllgere lagrede steketldene —

kommer til syne

Nederst, viser pilene < og > de
@ forskjelliige stekeprogrammene
registrert i gruppen, pilene og

viser 16 forskjellige grupper.

Ved 3 ta pa et av stekeprogrammene i listen
, apner skjermbildet seg fig. M1& som
gj@r det mullg a:

- @ vis/endre den lagrede stekingen;

= @ kopiere stekingen (for a lage en ny med
lignende parametre);

- @ slette det lagrede stekeprogrammet: i det-
te siste tilfellet blir man spurt om bekreftelse
for den blir slettet definitivt.

- @ start stekingen med tasten “START/STOP”.




MER INFORMASJON: funksjon “NY MENU”

Funksjonen “NY MENY (NEW MENU)” gjgr det mulig &
innstille inntil 10 timere (tidtakere) og lagre dem i
minnet dvs. beholde disse tids- og temperaturverdiene.

| henhold til de innstilte timerne (tidtakere), vil
stekebrettene vaere klare til a bli tatt ut, som vanlig.

Hvordan innstille en funksjon:

- @ velg en oppskrift som er registrert i “MENU MY MUL-
TITIME” (i eksemplet “POTATOES-POTETER");

- (2) ta pa ikonet “NY MENY”;
= @ etter hvor mange stekebrett en har tenkt & bruke,

still inn timer (tidtaker) : :
45 ). Timerne er alle hvite og angir at de venter.

-O Nar alle nedvendige timere har blitt innstilt, fra
siden som viser dem alle, trykk tasten “START/STOP”.

- (5) Trykk pa& tasten “SAVE” (LAGRE);
- @ Velg den posisjonen hvor meny skal lagres.
Deretter, for & velge stekeprogrammet og starte det,

klikk pa “MENU MY MENY”, velg oppskriften og start den
med tasten “START/STOP”.

3a

MANUAL ®|°
MANUAL M
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Menu ChefUnox

UNOX.

CHEFUNOX MULTILTIME
| denne delen er det mulig & vise programmene
Multi.time som er forhandsinnstilte av Unox.
Hvis du ensker det, kan du bruke UNOX
“@ INTELLIGENT PERFORMANCE
(UIP-teknologi) ved & klikke pa det til-
svarende symbolet.

@ Tapa ikonet “CHEFUNOX” og velg delen
“CHEFUNOX MULTILTIME” :
@ velg et Multi.Time program (for eksempel

"GRILL").

OPPVARMING starter, skjermbildet @ kom-
mer til syne og angir:

- den navaerende temperaturen i ovnsrommet;
- den innstilte temperaturen for oppvarmingen;
- muligheten for & “hoppe over” oppvarmin-

gen; (SKIP PREHEATING);

Nar den innstilte oppvarmingen er oppnadd,
varsles dette med et Iydsignal (STEP
oppvarming er avsluttet).

12

Nar oppvarmingen er ferdig still inn timerne
(tidtakerne) etter antall stekebrett som skal
stekes.

@ Ta pa symbolet “+” pa skjermbildet.
@ Skjermbildet apner seg for den foerste

timeren (tidtakeren): dette kan tidsinnstilles:

- tidsinnstilling eller med kjernesonde (i eksem-
plet 0:10:00),

- velg en oppskrift som er kompatibel med
brukeren (i eksemplet Hamburger),

- velg en oppskrift som er forhandsinnstilit av
UNOX.

INNSTILLING AV TIMER

- ta pa feltet for time, minutt eller sekunder;

- dra markeren eller bruk tastene EEEEE for
a angi gnsket verdi;

- bekreft ved & trykke pa tasten “START/STOP”.

Tiden lgper ut nar den innstilte tiden pa timeren

har gatt ut.

TILBEREDNING MED TIMER INNSTILT MED
KJERNESONDE

- ta pa ikonet “kjernesonde”, til hayre.

- dra markeren eller bruk tastene EES for
a angi gnsket verdi;

- bekreft ved & trykke pa tasten “START/STOP”.

Det er mulig a stille inn bare 1 timer (tidtaker)

innstilt med kjernesonde.

Tiden Igper ut pa timer nar den innstilte tiden

pa kjernesonden har gatt ut.

KUN FOR MODELLENE “PLUS”. Denne menyen foreslar en serie forhdndssinnstilte oppskrifter av

2 L

= £ |

CHEFTOP MIND. Haps™ B cuerunox

AUTOCOOK

CHEFUNOX
AUTOBAKE

Hamburger

GRILL: grillsteking fig; M
FAKIRO. GRILL: grillsteking av Kjett, fisk, og grennsaker, pd brett
FAKIRO™ Gnill

FAKIRA.PIZZA: steking av pizza/focaccia

PAN.FRY (PANNE.STEKING): steking av grennsaker, kjgtt og fisk

panerte pa t Pan Ty

FRY (FRITYRSTEKING): chips
COMBI: konveksjon- og dampsteking
BAKE: steking av kaker og bred




INNSTILLING AV TIMER MED EN OPPSKRI-
FT FORENLIG MED BRUKEREN

Ovnen foreslar BRUKEROPPSKRIFTER, tidligere
lagret, med komaptible parametre i forhold det
valgte programmet, (feks. Hamburger). | dette
tilfellet lgper tiden ut pa timer né den innstilte
tiden for den valgte oppskriften gar ut.

INNSTILLING AV TIMER MED EN
FORHANDSINNSTILT UNOX
Ovnen foreslar FORHANDSINNSTILITE

OPPSKRIFTER “CHEFUNOX*. | dette tilfellet l@per
tiden ut pa timer nd den innstilte tiden for den
valgte oppskriften gar ut.

Navnene pa oppskriftene pa skjermbildene ved
siden av kan variere i forhold til de som er innstilt
av ovnen fordi de er bare ment som eksempel.

@ Ta pa ikonet som vist pa figuren.

@ Velg den typen mat du vil grille (feks BEEF -

STORFEKJ@TT).

Velg ensket kategori (f.eks. STEAK - BIFF).

@ Basert pd den valgte oppskriften, tilbyr

ovnen forskjellige skjermbilder som lar deg

tilpasse matlagingen slik du vil ha den:
- (1 temperatur

- & vekt

- D tykkelse

- (@) innvendig stekegrad: litt stekt (RARE) -
middels stekt (MED) - godt stekt (WELL)

- (@) graden av steking utvendig: litt ayllen
(LIGHT) - middels gyllen(MED) - gyllen spra
(BROWN). Graden av innvendig og ut-

vendig steking kan ogsa innstilles ved &
dra markeren til snsket temperatur.

Ved & trykke pad tasten “START” vises

stekingen pad skjermbildet Multi.time. G& fram
pa samme mate for hvert innsatt stekebrett
(opp til 10 timere samtidig).

Skjermbildet p& siden viser en mulig
stekesituasjon som pagar.

Timer (tidtakerne) er 4.

Noen er innstilt ved & stille inn TIDEN (MANUAL
- for eks. 20 og 11 minutter), andre har bilitt
innstilt ved bruk av en OPPSKRIFT BRUKER
(feks. "HAMBURGER"”), andre ved & bruke en
FORHANDSINNSTILT OPPSKRIFT “CHEFUNOX*
(f.eks, “STEAK").

@ Fargen angir:

- GR@NN: tiden har utlept (maten er ferdig).
Et lydsignal varsler om at det er pa tide & ta
stekebrettet ut av ovnen. Nar deren lukkes,
forsvinner timeren (tidtakeren) fra listen.

- GUL: neste timer (tidtaker) som utleper (ma-
ten er ferdig), vaer klar til & ta ut brettet.

- R@D: timer (tidtaker) som er satt pa (maten er
ikke ferdig ennd). Gjenvaerende tid eller tem-
peraturen som skal oppnas er angitt til hayre.

a ©o O
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@ 0:10:00
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Hamburger

HAMBURGER #|
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CHEFUNOX AUTOCOOK/AUTOBAKE

| denne delen er det mulig & vise program-
mene “CHEFUNOX AUTOCOOK”(gastronomi) og

“CHEFUNOX AUTOBAKE”(kakebaking) forhands-
innstilt av Unox.

Navnene pa oppskriftene pa skjermbildene ved
siden av kan variere i forhold til de som er innstilt
av ovnen fordi de er bare ment som eksempel.

@ Tapa ikonet “CHEFUNOX” og velg delen

“CHEFUNOX AUTOCOOK/AUTOBAKE”,;

@ velg et program (for eksempel “GRILL").

@ Velg den typen mat du vil grille (feks

GRZNNSAKER - VEGETABLES).

@ Velg w@nsket kategori (feks. ZUCCHINI

SQUASH))

@ Basert pa den valgte oppskriften, tilbyr
ovnen forskjellige skjermbilder som lar deg
tilpasse matlagingen slik du vil ha den:

- vekt

DD tykkelse

- (& innvendig stekegrad: litt s

middels stekt (MED) - godt stekt

WELL)

- (®) graden av steking utvendig: litt avilen
(LIGHT) - middels gyllen(MED) - gyllen spra
(BROWN). Graden av innvendig og ut-
vendig steking kan ogsa innstilles ved &
dra markearen til snsket temperatur.

@ Ved & trykke pa tasten “START STOP”: starter

en OPPVARMING, et skjermbilde kommer til

syne som angir:

- den nadvaerende temperaturen i ovnsrommet;

- den innstilte temperaturen for oppvarmingen;

- muligheten for & “hoppe over” oppvarmin-
gen; (SKIP PREHATING).

Nar den innstilte temperaturen er n&dd, varsler
et lydsignal at STEP med oppvarming* er over
og et ikon foreslar at stekeproduktene ma
settes inn.

Etter dette, ndr ovnsderen lukkes, starter step
automatisk med steking av produktet, riktig
tilpasset vekt, tykkelse, innvendig/utvendig
steking.

) Hvis enskelig, kan du bruke UNOX
—@ INTELLIGENT PERFORMANCE (UIP-

teknologi) ved & klikke pa det
tilsvarende symbolet.

YL CIEEN ek kw12

kijett, fisk i pannen og panerte produkter pa steke

BRAISED (STUET): stekeprogram me

CHEFTOP MIND.Maps™

¥ 1, VEGETABLES

¥ .. cHEFUNOX

B

CHEFUNOX
MULTLTIME

GRILL: grillsteking

PAN.FRY (PANNE, FRITYRSTEKT): gyllen dampstekingav gr@nnsaker,

orett Pase Fny

~

ROASTING (STEKING)

1 stuing

OVERNIGHT (OVER NATTEN) nattesteking
STEAM (DAMP) dampsteking
BAKE: steking av kaker og brad

VIDE (VAKUUM): vakuumsteking

REGEN: Regenerere frosne matvarer

BAKERTOP MIND.Maps™

= e o

¥ oeucarE

aa

CHEFTOP A
MIND. e~
Maps™ PATISSERIE

BAKERTOP
MIND.Maps™




Menu Mise en place (Meny Alt pa plass)

KUNFORMODELLENE “PLUS”. Menyen Mise enplace (Alt pdplass) gjor det mulig & ta stekebrettene
med ulik steketid ut av ovnen samtidig, selv om de er satt inn pa forskjellig tidspunkt.

EKSEMPEL PA HVORDAN OVNEN
FUNGERER

| eksemplet ved siden av vil jeg ha 3 stekebrett
med forskjellige retter som alle vil veere ferdige
pa samme tidspunkt, for eksempel - 12:00.
For hvert stekebrett innstilles en timer med pos.1 (timer 1)
ulik tid for hvert produkt fordi hver rett ma ha pos.2 (timer 2)
sin egen steketid (Q 1:30, 50 min., 60 min.). pos.3 (timer 3) =

Det anbefales & innstille timer (tidtaker) 1
@ for stekebrettet som er satt inn @verst |
ovnen, timer (tidtaker) 2 for det nest
gverste stekebrettet, osv. P4 denne maten
er det lettere & forsta hvilket stekebrett som skal
tas ut nadr tiden til en timer (tidtaker) er utlept
(f.eks. ndr tiden til timer (tidtaker) 2 er utlept,

skal det nest @verste stekebrettet tas ut). d 'Ol POLLETTO
, N MANUAL
Ovnen, pa grunn av forberedelsens varighet 1;:00 / ‘ T
h = : MANUAL

og tidspunktet for ndr man @nsker at maten
skal veere ferdig, vil ved hjelp av et lydsignal
angi nar hvert brett skal settes inn i ovnen

(- klokken 10 setter jeg inn det farste, klokken S ""
11:00 det andre, kiokken 1110 det tredje) slik at han N
kan ta ut alle brettene samtidig, for eksempel ﬂ:OO m@
klokken 12:00. LA L

Maks 10 timere kan innstilles (dvs. maks 10
stekprogrammer samtidig i ovnsrommet).

“"@ INTELLIGENT PERFORMANCE
(UIP-teknologi) ved & klikke pa det til-
svarende symbolet.

Hvis du @nsker det, kan du bruke UNOX

‘EY (UIP

Ol

MY MISE EN PLACE

o,

NEW MISE EN PLACE

START
sTO0P

ide 16

43



g

NEW MISE EN PLACE: INNSTILL OG LA- - N .-
GRE ET NYTT STEKEPROGRAM MISE S e
EN PLACE (ALT PA PLASS) Ola

MY MENU

IO| PREHEATING ©

| denne delen er det mulig & opprette, starte
og lagre en ny oppskrift Mise en place (Alt pa
plass).

INNSTILLING AV PARAMETRE

De innstilles pa samme mate som forklart i
“MENU SET” (MENYINNSTILLING).

IKKE inkludert i stekingen:
@ - step steketid;

fig. E3 fig. E4

- hevingen krever en tidsinnstilling (he- o
vingen er "kontinuerlig”). K?.' it
@ Hvert stekeprogram m& ha en w
oppvarmingsfase som kan innstilles vede T
a trykke pa pilen E£Z)ogved d ga
til side :
OppVe F = 18
LAGRER INNSTILTE PARAMETERNE (VAL- fig. ES fig. E6
GFRITT)

Hvis @nskelig, lagre stekeprogrammet ved
a trykke pa& "SAVE" (LAGRE) (lagring skjer
pa samme mate som forklart i “MENU SET”
(MENYINNSTILLING).

= Hvis du ensker det, kan du bruke UNOX
‘\"E@ INTELLIGENT PERFORMANCE

(UIP-teknologi) ved & klikke pa det til-
svarende symbolet.

pa side 12.
START STEKINGEN

Start et stekeprogram ved 3 ta pa tasten “START/STOP” fra innstillingvinduet med parametrene, eller hvis lagret
tidligere, velg fra listen (fig. E5): i dette tilfellet vil et skjermbilde komme til syne fig. £E6 som gjer det mulig &:
- @ vis/endre den lagrede stekingen;

- @ kopiere stekingen (for & lage en ny med lignende parametre);

- @ slette det lagrede stekeprogrammet: i dette siste tilfellet blir en spurt om bekreftelse for den blir slet-
tet definitivt;
- @ for & opprette en ny meny (F
a side 47)
- @ for & opprette en daglig meny (F¢
- @ start stekingen med tasten “START/STOP”.

Etter & ha trykket pa tasten “START/STOP” starter oppvarmingen som man kan “hoppe over” ved a trykke pa
en spesifikk tast.
%0 i 18.

Nar den innstilte oppvarmingen er oppnadd, varsles dette med lydsignal (STEP oppvarming er avsluttet)
og man gar over til innstilling av :

44



INNSTILLING TIMER

For a stille inn alle timer (varigheten pa

stekeprogrammene), ta pa& symbolet “+” pa

skjermbildet (i ). Skjermbildet dpner seg
1): timer (tidtakerne) kan tidsinnstilles, med

kiernesonde og ved & velge en lignende oppskrift.

Innstilling av timer

- ta pa feltet for time, minutt eller sekunder;

- dra markaren eller bruk tastene [ERIEN for &
angi ensket verdi;

- bekreft ved & trykke p3a tasten “START/STOP”.

Timer (tidtakeren) vil utlgpe pa grunnlag av den
innstilte tiden (i eksemplet 15 minutter).

Tilberedning med timer Innstilt med

kjernesonde

- ta pa ikonet “kjernesonde”, til hayre.

- dra markeren eller bruk tastene | EIEM for &
angi ensket verdi;

- bekreft ved & trykke pd tasten “START/STOP”.

Det er mulig & stille inn bare 1 timer (tidtaker)
innstilt med kjernesonde.
Tiden l@per ut pa timer nar den innstilte tiden pa
kjernesonden har gatt ut.

Innstilling av timer med en lignende oppskrift
Ovnen foreslar innstilte oppskrifter med “MENU
SET” (MENYINNSTILLINGER) Og registrerte i “MENU
PROGRAMS”, likedan for temperatur og fuktighet i
rommet (i eksemplet “VEGETABLES (GRONNSAKER™).
For & velge, er det nok & ta pa den du vil bruke.
Timer (tidtakeren) vil utlepe pa grunnlag av den
innstilte tiden (i eksemplet 20 minutter).

G& fram pa samme mate for hver timer som det
er behov for (opp til 10 timer tidtakere samtidig).

Skjermbildet pa siden
stekesituasjon (se eksemplet i lys
Det forste stekebrettet som skal settes inn
(grenntimer) er alltid det som har lengst steketid
(i eksemplet 1:29 min.) eller med det brettet som
har bruk av kjernesonde inkludert (det gar an
a forutsi hvor lang tid det tar & nd den innstilte
temperaturen). Etterpa vil du bli bedt om & sette
inn alle brettene i forhold til hvor lenge stektiden
er for hvert brett.

@ Fargen angir:

- GR@NN: sett inn stekebrettet >>>. Ved & lukke
daren blir timer rad nar den angir stekebret-
tet som eri ferd med a stekes.

Et lydsignal varsler at stekebrettet ma

@ settes in i ovnen: hvis dette blir satt inn

innen 45 sekunder fra lydsignalet, ma
det tas ut p& det forhandsinnstilte
tidspunktet 12:00), motsatt
tilfelle vil det bli tatt ut for sent (f.eks hvis
jeq satte inn i ovnen kl. 11:00, og jeg satte inn ki

11:02 > vil stekebrettet vaere ferdig kl. 12:02 |

steden for kl. 12:00).

- GUL: det neste stekebrettet som skal settes.

- R@D: steking pagar

- HVIT: stekebrettet har ikke blitt satt inn enda

viser en mulig

DIatt).

(f.eks. Kl

Fuktighet: 40%

EKSEMPEL:

STEKEBRETT 1 --

\

Varighet: 59 min

STEKEBRETT 3 --

Varighet: 50 min

STEKEBRETT 4 -

Varighet: 2 min.

H

Varighet: 1:22 min

STEKEBRETT 2 -~

8 e o

10| Izoc iox @84 Ba

0:15:00

/EGETABLES

ROKKOLI" innstilt pa punkt @

R" forhandsinnstilit med

---------- > Stekebrett 3 skal settes inn

----------- > Stekebrett 4 skal settes inn

= O

IO Fzsocion@s Be

0:02:00

MANUAL
MANUAL —__

MANUAL

MANUAL

+

+

START
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MY MISE EN PLACE (MIN ALT PA PLASS)

| denne delen er det mulig & velge en tidligere
lagret steking ved hjelp av funksjonen “MISE EN
PLACE (ALT PA PLASS)”.

For & fa tilgang til listen med de lagrede
stekeprogrammene, ta pa ikonet “MISE EN
PLACE” (fig. E1): en liste med alle de t|d||gere
lagrede steketidene kommer til syne :

@ Nederst, viser pilene og de
forskjellige stekeprogrammene registrert

i gruppen, pilene og viser 16
forskjellige grupper.

Ved ata pa et av stekeprogrammene i ||sten
, apner skjermbildet seg | 12 som
gjor det mullg a

- @ vis/endre den lagrede stekingen;

- @ kopiere stekingen (for & lage en ny med
lignende parametre);

- @ slette det lagrede stekeprogrammet: i det-
te siste tilfellet blir man spurt om bekreftelse
for den blir slettet definitivt.

- @ lag en ny meny;

- @ for & opprette en daglig meny;

- 47

- 47

- @ start stekingen med tasten “START/STOP”.

MY MENU
| denne delen er det mulig & velge en tidligere
lagret steking ved hjelp av funksjonen “NY MENY”.

For & fa tilgang til listen med de lagrede
steketidene, ta pa ikonet “MY MENU” 1)
listen med alle de tidligere lagrede steketldene
kommer til syne (

Nederst, viser pilene < og > de

@ forskjelliige stekeprogrammene
registrert i gruppen, pilene NV og
viser 16 forskjellige grupper.

Ved & ta pa et av stekeprogrammene i listen (fic
apner skjermbildet seg fia. E15 som gjer det mulig a:
- @ vis/endre den lagrede stekingen;

- @ kopiere stekingen (for & lage en ny med
lignende parametre);

- @ slette det lagrede stekeprogrammet: i det-
te siste tilfellet blir man spurt om bekreftelse
for den blir slettet definitivt.

- @ start stekingen med tasten “START/STOP”.

=2 e o
IOl MISEENP. wom

=
)

& oS O

!O| MISEEN PLACE

“o ©

IO! PoTATOES

fig. E13

=

{O| POTATOES

3.

"
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MER INFORMASJON: funksjon “NY MENU”

Funksjonen “NY MENY” gjar det mulig & innstille inntil 10
timere (tidtakere) uten at det er ne@dvendig & sette inn
brettene i ovnen eller & starte stekingen.

Hvordan innstille en funksjon:

- @ velg en oppskrift som er registrert i menyen “MY
MISE EN PLACE” (i eksemplet “SMALL CHICKEN (LITEN KYL-
LING™;

- @ ta pa ikonet “NY MENY”;

- @ etter hvor mange stekebrett en har tenkt a bruke,

still inn timer (tidtaker) som forklart i punkt pé side
45. Timerne er alle hvite og angir at de venter.

~(4) Néar alle nedvendige timere har blitt innstilt, fra
siden som viser alle, trykk tasten “START/STOP”.

- (5) Trykk p& tasten “SAVE" (LAGRE);
- @ Velg den posisjonen hvor meny skal lagres.

Deretter, for & velge stekeprogrammet og starte det,
klikk pa “MENU MY MENU”, velg oppskriften og start den
med tasten “START/STOP”.

46

YTTERLIGERE INFORMASJON: funksjon
“DAGLIG MENY”

Funksjonen DAGLIG MENY gjer det mulig & varme opp til
10 timere (for eksempel fordi ovnen er allerede varm).

Hvordan innstille en funksjon:

- @ velg en oppskrift som er registrert i menyen “MY
MISE EN PLACE” (i eksempelet “SMALL CHICKEN (LITEN KYL-
LING™);

- (2) ta pa ikonet “DAGLIG MENY”;

- @ etter hvor mange stekebrett en har tenkt & bruke,
still inn timer (tidtaker) som forklart i punkt @ pa side
45. Timerne er alle hvite og angir at de venter.

-@ Nar alle nedvendige timere har blitt innstilt, fra
siden som viser alle, trykk “START/STOP”.

() 45

8 e o
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Menu Rotor.Klean

av ovnen.

ROTOR.KLEAN

)

| denne delen er det mulig & starte ett av
folgende vaske- eller skylleprogrammer:

VASKING  VARIGHET BRUK

RINSE 00:06 kald skylling

QUICK 00:30 (

SHORT 00:41 ammeret er litt skittent
LONG 0143 ovnskammer veldig skittent

Den automatiske tekonologien SENSE.Klean™
kontrollerer ovnens hygeniske status og viser
den med en farget strek:

lysebld: ovnen er litt skitten(0-60%)

gul: middels skitten ovn (60-90%)

rod: ovnen er veldig skitten (mer enn 90%)

pa grunnlag av denne vurderingen er den i
stand til & finne ut hvilket vaskeprogram det er
som passer best med symbolet (I eksemplet

SHORT - raskt vaskeprogram).
(1) Ta p& det rede ikonet Rotor.KLEAN"
@ Ta pa programnavnet du vil starte.

@ Tapa tasten “START/STOP”:
vaskeprogrammet starter. Et display
viser tiden som er igjen fer slutten av
vaskeprogrammet (i eksemplet

minutt og 25 sekunder).

er det igjen 1

Fargen pa klokken angir:

- R@D: vaskeprogrammet som pagar.

- GUL: det er igjen mindre enn 1 minutt av det
valgte vaskeprogrammet

- GR@NN: vaskeprogrammet er ferdig, det gar
automatisk tilbake til side “HOME”.

For a avbryte et vaskeprogram som pagar,
trykk pa tasten “START/STOP”: og en
automatisk hurtig skyllesyklus vil starte og

vare i ca. 6 minutter for & fijerne enhver rest
vaskemiddel fra ovnsrommet.

CHEFTOP MIND.Maps™ PLL

& L EH

L N S —
=1 MHDIAPE  FROGRANE

RINSE
QUICK

MATITINE  GEFUNOX  MIEENRLACE

SHORT
MEDIUM
LONG

4% SHORT

R
”

Attenzione!

Gjor det mulig & fa tilgang til listen med vaskeprogrammene med filteret Unox.Pure og til vedlikehold

B o-60%

60-90%

B oo

2 e B

'l INTELLIGENT. Cocking

SCHEDULING
(TISPLANLEG-
GING)

gjor et vaske-
program mulig

Advarsel:  IKKE
apne deren mens
vaskeprogram-
met er i gang.
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SLIMHIN-
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PROGRAMMERING AV
VASKEPROGRAMMENE
(SCHEDULING)

Denne menyen lar deg automatisere
vaskeprogrammene: slik holder du garantert
ovnen helt ren hver dag uten a matte bekymre
deg for & starte vaskeprogrammet manuelt.

Skjermbildet gjer det mulig & stille inn ved &

bruke tastene EERIENR

—@ tidspunkt for oppstart av det valgte
vaskeprogrammet (START WASHING AT)
(START VASKEPROGRAMMET VED;

- (B) det tidspunktet man gnsker at ovnen skal
bli ferdig (OVEN READY AT) (OVNEN FER-
DIG KL) etter at den har blitt vasket, skylt og
teorket etter som hvilket program som har
blitt valgt;

- © hvis vaskeprogrammet skal kjeres bare en
gang den dagen programmeringen er innstilt
(ONLY ONCE) (BARE EN GANG) eller hver
gang (EVERY DAY) (HVER DAG).

@ Hva skjer hvis man innstiller b3de
tidspunktet for starten pa vaskingen (f.

eks 6:00) og den for klargjort ovn
(11:00) og man velger et kort vaskeprogram
SHORT (varighet 41 min.)?
Vaskeprogrammet avsluttes kl. 6:41 og ovnen
holdes p& en temperatur pa ca. 200°C fram til
kl. 11:00.

@ Hva skjer hvis man innstiller tidspunktet

for starten pa vaskingen kl. 7:00 og den
for klargjort ovn klokken 6:00?

Ovnen holdes varm pa& 200°C fra kl. 7:41

(tidspunktet for vaskeprogrammet) fram til

klokken 6:00 dagen etterpa.

@ Hva skjer hvis man innstiller bare
tidspunktet for klargjering av ovhen og
ikke den med starten pa
vaskeprogrammet
Ovnen beregner automatisk tidspunktet etter
lengden pa det valgte vaskeprogrammet. Hvis
du for eksempel har valgt et vaskeprogram
SHORT (varighet 41) og tidspunktet for
klargjort ovn er kl. 11:00, vil vaskeprogrammet
starte kl. 10:19.

- o O

CHEFTOP MIND.Maps™

-
RINSE
QuICK
SHART
MEDIUM
LONG

RINSE
QUICK
SHORT
MEDIUM
LONG

sl oAy
OHEDILING

z7 ) Pem——— | - LI f e ) V—
[ ONLY ONCE VIEW ACTIVE SCHE-

@ (BARE EN DULING (VIS AKTIV
GANG): TISPLANLEGGING):
programmet vil bli gjer det mulig & kon-
utfert bare "idag" trollere den ndvaerende
EVERY DAY programmeringen
(HVER DAG): CLEAR SCHEDULING
programmet vil (SLETT PROGRAMME-
bli utfart hver RINGEN): sletter den
dag navaerende program-

meringen
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ADVARSEL NAR DET GJELDER VASKEPROGRAMMENE
Ovnene har allerede en/to roteringsskiver/for vaskeprogram av ovnsrommet.

@ For du starter et program sa pass pa at det IKKE er stekebrett inne i stekekammeret: vaskingen vil
ikke bli effektiv.

FZR DU HANDTERER OG BRUKER RENGJ@RINGSMIDDELET, MA DU LESE N@YE GJENNOM PRO-
DUKTETS SIKKERHETSINFORMASJON.

@ UNDER RENGJ@RINGEN SKAL DU IKKE APNE DZREN TIL OVNEN. @YNE, SLIMHINNER OG HUD
KAN SKADES AV DE KJEMISKE RENGJ@RINGSMIDLENE SOM SPRUTES UT AV ROTOREN | OVN-
SROMMET OG DE KRAFTIGE LUFTSTR@MMENE.

@ P& ovner med vogn, vask inne i ovnskammeret, uten stekebrett, og blokker dem parkeringsbremser
foran.

Nar avigpet er lukket, ma IKKE vaskeprogrammene brukes i det hele tatt, og kammmeret
ma heller ikke vaskes med store mengder vann pa grunn av fare for oversvemmelse.

1

FYLLING AV VASKEMIDDELTANKEN

OK

@ Oppfylling av tanken kan gjegres kun med
flasker med 1 liter rengjeringsmiddel
UNOX.Det&Rinse Plus.

A fylle opp med rengjeringsmiddel igjen:

1. Ta pa hansker for & unnga direkte kontakt
med rengjaringsmidlet pa hendene.

2. Tabeholderen ut av ovnen under til du herer et
“Klikk”.

3. Apne lokket pa tanken.

4. Apne toppen pa flasken pd vaskemidlet
UNOX 1 liter uten a ta av/ta hull pa beskyt-
telsesfilmen!

5. Snu flasken opp ned og skru den pa tanken
(ved & skru pa flasken, tar en tapp i tanken
hull pa beskyttelses filmen slik at vaskemidlet
kan komme ut).

6. Nar flasken er teamt, skru den av for a fierne
den og unnga drypping.

@ Rengjeringsmidlet ma ikke komme i

kontakt med hud, gyne eller slimhinner.

Folg instruksjonen i sikkerhetsinfor-
masjonen om du kommer i kontakt med
rengjegringsmiddelet.

7. Gjentar prosedyren helt til ndr nivaet som er
tillatt som er angitt foran pa tanken. (Maks. ka-
pasitet pa tanken 4 liter = 4 flasker).

8. Fjern flasken.

9. Sett beholderen pa plass igjen under ovnen.

16. Kast hanskene og pass pa ikke & ta pa de ste- GJZR ALDRI ENDRINGER PA TANKEN

dene som det er mye rengjaringsmiddel pa. ELLER KOBLINGENE TIL OVNEN. DET
@ Ta aldri p& rengjgringsmidlet med bare KAN V/ZERE FARE FOR PERSONSKADE
hendene! ELLER D@DSFALL.

@ Kontroller jevnt om det er rustflekker inne i ovhsrommet: hvis man oppdager disse,
kontakt oyeblikkelig et kundesenter fordi vann er i ferd med a gdelegge ovnen; ved
a gripe inn med en gang, kan du forlenge livet pa apparatet
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For a

Menu READY.COOK

Gir tilgang til noen forhandsinnstilte programmer for & kunne starte raskt en bestemt stekemate.

fa tilgang til de forhandsinnstilte

programmene:

@ ta pd ikonet “READY.COOK/BAKE (ved ovner
BAKERTOP Mind.Maps™);

@ velgdetenskede programmet: parametrene
(temperatur og inntak/uttak fuktighet kan
endre av brukeren);

@ ta pa tasten “START/STOP”: en ny
oppvarmingsfase starter;

@) pa

slutten av oppvarmingen, kan opp til

4 timere innstilles (for stekingens varighet)

eller

bruk av kjernesondemodaliteten

(kjernetemeperatur);

@ starte stekingen med tasten “START/STOP”
som vanlig.

@ Tasten SAVE FAVOURITE (LAGRE
FAVORITTEN) er ikke tilgjengelig for
oyeblikket.

Hvis du @nsker det, kan du bruke UNOX
INTELLIGENT PERFORMANCE
(UIP-teknologi) ved & klikke pa det til-

svarende symbolet.

de 12.

BAKERTOP Mind.Maps™ CHEFTOP Mind.Maps™

=2 e o a & o a & O
CHEFTOP MIND.Maps™ }“

XL m I
R —— [sorTuas |

P MIDMARE  PRCGRAME

5
READY.BAKE y READY.COOK

153 °Cc 100 °C

170 °C
i3

170 °C
W4

oBY BAKE

Skjermbildet viser en mulig stekesituasjon som
pagar.
Innstilte timer er fire: tre sett inn en TID (for eks
den forste, den andre og den fjerde), en ved & sette
inNn TEMPERATUR PA KJERNESONDEN (feks den tredje,
70°C).

Fargene angir:

- GR@NN: tiden har utlegpt (maten er ferdig). Et
lydsignal varsler om at det er pa tide & ta steke-
brettet ut av ovnen. Nar deren lukkes, forsvin-
ner timeren (tidtakeren) fra listen.

- GUL: neste timer (tidtaker) som utleper (maten
er ferdig), veer klar til & ta ut brettet.

- R@D: timer (tidtaker) som er satt pa (maten er
ikke ferdig enna).
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Menu Stats DDC

Gjor det mulig & kontrollere forbruket og HACCP-dataene.

A) GOAL (mal): det er nadvendig & innstillle et antall e
daglige arbeidstimer pa ovnen for & optimalisere
kostnadene, deretter blir et histogram vist som
viser om malet er nddd. Denn visningen gjer det
mulig & forstd om ovnen blir brukt pad en optimal

Skjermbildet gir tilgang til 3 omrader: q o O

CHEFTOP MIND.Maps™ P!

mate.
B) HACCP: Avlesingen av HACCP-data tillater .
& overvake bearbeidingen av matvarene der ERE LI e NG L r e S ACE

det er fare for biologisk, kjemisk eller fysisk
kontaminering. . !
Hvert 30. sekund avleses: N
o

{1 SLOWTOP 23/10/2017

o + READY
B =

- temperaturen i ovhsrommet;

- temperaturen malt av kjernesonden;

- temperaturen malt av vakuumsonden (sous vide). e +
I

C) FORBRUK: ved & ta pa ikonet “FORBRUK” vil et
skjermbilde komme til syne med dataene som
ovnen har veert i bruk med.

0 INNSTILLING AV MAL
@ Velg det du @nsker pa menyen.
@ Snu den lysebld streken eller bruk tastene IEIEM for & stille inn hvor mange timer ovnen ber
brukes om dagen for & optimalisere kostnadene (f.eks. 14:00 timer).
@ Lagre ved a trykke pa tasten “SAVE” (LAGRE).
@ Velg om du vil vise malene for dagen, uken eller for maneden: en gra strek kommer til syne (som
framstiller den innstilte tiden, feks. 14 timer) og et histogram.
Pa sistnevnte:
- de lysebld strekene viser nar malet er nadd (dvs. 14 arbeidstimer for ovnen)
- de r@de strekene viser at malet IKKE er nadd.

Set Goal

DAILY GOAL
SET YOUR DALY

o 22 timer: malet er nadd

12 timer: malet er IKKE nadd

¢ DM o4De 0w [iB0s| > ¢ ¢ Tww oivec moe: [0 )

18 DECEMBER - 24 DECEMBER ha gin ¥ DECEMBER - 24 DECEMBER
oiEGYs0 K { | §  oemvizom
TEAN WATER 3 LT W TemwarsRioLT

WASHNG WATER 542 LT ( WASHING WATER: 643 UT
DETERGENT: 5,3 LT A OETERGENT: 35 LT

0OCR OFEHEDTINE T 4 DCOR CPRNED TINE: 2 h

on . < o

WACCP DATA  CONZUNFTION HACCP DATA  CONSUMETION

STARY I START
‘ sT0P STOP I
—— E— — —
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“"HACCPDAIA

@ Velg datoen for nar du vil vite dataene
HACCP.

@ Dataene angdende data under driften blir
vist.

FORBRUK

Ved 4 ta pa ikonet “FORBRUK” vil et skjermbilde
komme til syne med dataene som ovnen har
vaert | bruk med.

@ velg datoen for nar du vil vite forbruket:

@ velg perioden for nér ovnen har veert i bruk:
folgende forbruk vil vises:

- forbruk av strem/gass;

- liter vann som forbrukes til produksjon av
damp i ovhnsrommet;

- liter vann og oppvaskmiddel som brukes for
vaskeprogrammene.

on © O

hll Data Driven Cooking

AVERAGE DAILY USAGE:

NERGY: B0 KR
STEAMWATER W LIT
WASHING WATER G4E LIT
O TERGENT: 55 LIT

DOCR CPENED TIME: 120

® o=

=
wTGoAL  WACCH@lA  conmveTM

‘m Data Driven Cooking
A R

soavs | ANCHTIS

STEAM WATER: 10 LIT

WASHING WATER 645 LIT
CETERGENT: 35 LT

—
o

i oaTa  condfjPrn
| =

START
sTOP

=V~ 2014-01-27

2014-01-27.08:23:3]

.
gg['_’lPKIN

pa| = O

SOZ HACCP DATA
2014-01-27

2014-01-22
2014-01-21
2014-01-20

a = O

p> CONSUMPTION
2014-01-27

2014-01-23
2014-01-22
2014-01-21

2014-01-20

ENERGY: 0.24 kWh

STEAM WATER: 0.0 LITRES

WASHING WATER: 0.0 LITRES
DETERGENT: 0.0 LITRES

+
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Innstillinger

Gir tilgang til innstillingen av ovnsparameterne.

SERVICEMENYEN(SERVICEMENU)erforbeholdtkvalifiserteoperaterermensavsnittet ’"BRUKERINNSTILLINGER
(USER SETTINGS)” kan brukes av alle operaterene ved & legge inn passordet "4456” og bekrefte med "OK".

a 2> ) = 1O

& USER SETTINGS
s LANGUAGE

CHEFTOP MIND.Maps™ F

y DATE AND TIME
USEZFSETTINGS J UNIT OF MEASURE
PIN: 4456 e
e T ) CONSUMABLE PRICES
) USB
) UNOX.CARE

SERVICE MENU 5 OPTIONS

SPRAK (LANGUAGE)
Velg ensket sprak som skal vises i alle
menypunktene.

G LANGUAGE
Bla i listen over spréak med symbolene NV og

) ENGLISH

) ESPANOL

ENGLISH, ITALIANO, FRANCAIS, ESPARIOL, e
DEUTSCH, CESKY, PYCCKUI, KOREAN,
SRPSKI, CHINESE, SLOVENSKY, PORTUGUES,
JAPANESE, ROMANA, DANSK, SVENSKA, ) HRVATSKY
POLSKI, SLOVENSCINA, NEDERLANDS, ~T——
BbITAPCKM, nawn'lng, EAMMHNIKA, MAGYAR,
TURK, HRVATSKI, EEST]

) FRANCAIS

J MAGYAR

) NEDERLANDS

Gjor det mulig & endre innstillingene "DATO : A

OG KLOKKESLETT» pa ovnen. S DATE AND TIME

DET ER n@dvendig & innstille; ==

- tidssone, klikk pa det geografiske omradet
som du tilherer og velg ditt eget land, ga gjen-
nom listen med pilene VW og : ) AUTOSET DATE AND TIME

- sommertid, dvs. hvis det er vintertid eller som-
mertid; ellers vil "AUTOMATISK" gjore det au-
tomatisk oppdatering mulig.

- hvis du ensker at dato og klokkeslett oppda-
teres atuomatisk.

@ DATO OG KLOKKESLETT (DATE AND TIME)

\ TIME ZONE

y DAYLIGHT SAVING TIME
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MALEENHET (UNIT OF MEASURE)

Velg maleenhet:

- for temperatur (°C-°F),

- for volum (liter - gallons);

- for tykkelse (mm eller tommer);
- for vekten (kg eller pund);

- for energien (kWh eller BTU);

Gjor det mulig a stille inn aktuell valuta (€, S,

osv...) 0g, ved & ga inn pa denne menyen, er

det mulig & stillle inn:

- om valutasymbolet skal vaere bak eller foran
verdien;

nmnn

-om "." eller "y " for desimalene skal brukes.

NETTVERK

Gjeor det mulig & aktivere eller deaktivere
kontrollen av ovnen gjennom fjernkontroll eller
konfigurering av parametrene.

Connection test (Tilkoblingstest)
Tilkoblingstest for alle de 3 forskjellige typene
tilkobling

Cloud PIN

PIN-koden er ngdvendig for & sette inn i ovnen
bdde pa DDC.unox.com og pa APP. Hver ovn
har en egen, og nar den blir slatt pa for ferste
gang er den allerede innstilt. Ved behov er det
mulig & endre det for & stille inn etter behov.
DHCP

Gjor det mulig & oppnd nettverksinnstillinger
fra serveren DHCP (for WIFI-tilkobling vil DHCP
alltid vaere "ON").

For koblinger med ledninger vil det bli mulig &
stille inn nettverket manuelt.

| tilfelle SIM-kortet kommer til syne:

Signalniva

PIN fra sim.kortet (bare hvis kortet trenger PIN)
APN (er avhengig av operateren og ma sokes
pa internet) hvis ikke denne er satt inn, vil ikke
ovnen koble seg til.

KOSTNADER FORBRUKSPRODUKTER
(CONSUMABLE PRICES)

Gjer det mulig & legge inn kostnadene for
strem, vann og rengjeringsmidlet (valutaen er
den som er angitt i delen om "Maleenhet” i det
samme skjermbildet)

& LANGUAGE
N TEMPERATURA

> VOLUME
> SPESSORE
> PESO

> ENERGIA

) MONETA

a = O
A" NETWORK

) CONNECTION TEST
) CLOUDPIN

N DNS

) DHCP

G CONSUMABLE PRICE
N ENERGY PRICE

> WATER PRICE
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| dette avsnittet er det mulig & importere eller
eksportere materialet fra egen USB-minnepenn
(formattert FT32 og med en kapasitet fra 4 til
16 GB).

- EXPORT PROGRAMS (EKSPORTERE PRO-
GRAMMER): eksporterer oppskrifter fra ov-
nen til en USB-minnepenn;

- IMPORT PROGRAMS (IMPORTERE PRO-
GRAMMER): eksporterer oppskrifter fra en
USB-minnepenn til ovnen;

- IMPORT PICTURE (IMPORTERE BILDERY):
Importerer bilder fra USB-minnepennen til
ovnen, f.eks. et bilde av en vellykket tilbere-
dning. For at bildene skal kunne brukes, ma
de konverteres. Folg den illustrerte fremgan-

gsmaten pa tegningen fra punkt @ til @
- EXPORT HACCP TO USB: (EKSPORTER

HACCP til USB): eksporter HACCP-data malt
av ovnen i USB-nakkelen.

@ apne mappen

UNOXDIR
— N
> > IMAGECONVERTER.EXE
A
@ last ned @ dekomprimer
mappen UNOXDIR. mappen
zip fra delen UNOXDIR.zip
programvare pa du nettopp har
UNOX Infonet nedlastet
B _>

@ lagre mappen
UNOXDIR.zip pa
USB-minnepenn

@ inni mappen finnes
to mapper (ZDATA og
IMAGES) og en exe-fil
(IMAGECONVERTER.EXE)

IMAGE

@ kopier bildene
du vil bruke til
mappen IMAGE

@ start programmet

IMAGECONVERTER.EXE.
(BILDEOMFORMER.EXE)
N& kan du bruke bildene!
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@UNOX.CARE S e B

© UNOX.CARE @ UNOX.PURE

U NOX. pU R E , REMAINING VOLUME

- aa y WATER HARDNESS
@ Volum som kan filtreres L . 2
¢ 5 ACTIVATE COUNTER

Takket veaere et internt litermal (som ma
nullstilles ved hvert filterskift), er det mulig a fa A —
vite hvor mange liter vann som kommer inn og
som mangler for selve filteret ma skiftes.

@ Vannets hardhet

Skjermbildet gjer det mulig & innstille vannets
hardhet internt fra 3 °dH til 10 °dH (tyske).

@ Aktiver telleren

Etter filterskiftet, er det nedvendig a nullstille
litermalene helt til at malingen starter fra
begynnelsen. For & gjere dette er det nedvendig
3 legge inn PIN-koden pa tastaturet som finnes

pa pakken.
UNOX.PURE-RO a o a4 o o
@ Volum som kan filtreres 2N EARE A3 UNa o O

» UNOX.PURE ‘ >
Takket vaere et internt litermal (som ma —rET— T ACTIVATE COUNTER
nullstilles ved hvert filterskift), er det mulig a e ks U
fa vite hvor mange liter vann som kommer inn UNOXPURERQ
og som mangler for selve filteret ma skiftes (i h

eksemplet 70832 liter igjen ved utskifting av filteret).

@ Vannets hardhet

For at OSMOSI-systemet skal fungere riktig,
er det ngdvendig at denne parameteren
er satt til "ON" (standard er "OFF»).
Hvis det av en eller annen grunn blir fiernet fra
ovnen, eller i pavente av en mulig reparasjon,

. o 4+ . . 2 unoxcare (Q UNOX.PURE-RO
er det ngdvendig a tilbakestille til «<OFF". s T REMAINING VOLUME
g UNC? 13 )
) UNOX.Finest A_CTIVATE COUNTER
@ Aktiver telleren oo f LEE

) UNOX.PURE.RO
D ——

Etter filterskiftet, er det ne@dvendig a nullstille
litermalene helt til at malingen starter fra
begynnelsen. For & giennomfare dette, er det
nedvendig med tilgang til skjermbildet og
bekreft (SLETT - DELETE).

ON= osmosesystemet er i drift
~OFF=osmosesystemet er IKKE i drift
=22 o Es EUIE = Y o

(3 UNOX.PURE-RO @ UNOX.PURE-RO
————
, REMAINING VOLUME

Y UuNOX.CARE

) UNOX.PURE
——

 UNOX.Finest , ACTIVATE COUNTER

) BAKERY.Pure

D ——
} UNOX.PLURERO e

) RESET COUNTER

DELETE

™
staar ‘L’l‘

— — M~

{ |
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VALG (OPTIONS)

58

@

KOSTNDA VED FORBRUK (CONSUMPTION
DATA IN CURRENCY)

Hvis aktivert (ON) omformer dataene for
forbruk (f.eks liter brukt for tilfersel av damp) i
kostnader basert pa den innstilte valutaen.

BLOKKERINGER
Herfra kan man fa tilgang til tre undermenyer:

Blokkerer programvisning (standardprogram)
(LOCK VIEW PROGRAM)

Gjer det mulig a starte stekeprogrammene
som er lagret av brukerne, men hindrer visning,
endring og sletting.

Blokkerer brukerprogrammer

(LOCK USER PROGRAM)

Gjer det mulig a starte og gj@r visning av
stekeprogrammene lagret av brukerne, men
hindrer endring og sletting.

Blokkere manuell steking

LOCK MANUAL COOKINGS)

Blokkerer muligheten til manuelle
stekeprogrammer (menu SET)
(menyinnstillinger).

SMOOTH PREHEATING (OPPVARMING "DES-
SERT")

Hvis alarmen AFO2 kommer ofte tilbake
(sikkerhetstermostat) er det mulig & aktivere
funksjonen SMOOTH, en mer delikat
oppvarming.

3 >

& opTiONs

) LOCKING

\ SMART PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE

\ LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

, AUTOCOOK

00000000

START

=

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING PROGRAM VIEW
\ LOCKUSER PROGRAMS

\ LOCKMANUAL COOKINGS

, SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING

) HOME PAGE ICONS

) SHOW FULL MENUS

\ BUZZER AT THE END OF CCOK
) Mo
\ VOLUME

, EXTERNAL BUZZER

o >

& OPTIONS

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

| = O

¥ LOCKING

\ LOCK PROGRAM VIEW
y LOCK USER PROGRAMS

, LOCK MANUAL CCOKINGS

=

) LOCKING

, SHOOTH PREHEATING

:‘. GRAPHICAL USER INTERFACE

, SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKNG
. LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

, AUTOCOOK

STARY

5709
L —




BRUKERGRENSESNITT
Herfra kan man fa tilgang til to undermenyer:

Ikonet til home page

(HOME PAGE ICONS):

fra denne undermenyen er det mulig &
stille inn ikoner fra hovedmenyen (SET,
PROGRAMS, MULTITIME, osv.): (INNSTILLING,
PROGRAMMER, MULTITID)

Innstillinger:

Vis (SHOW): normal vising av det valgte ikonet
Skjul (HIDE): gjem det valgte ikonet

Hopp over (SKIP): hvis ikonene blir hoppet over,
vil de gjenveerende ikonene systematiseres slik
at de tomme rommene blir benyttet

Blokkere (LOCK): blokker bruk av menyen ved
a la den veere synlig

Deaktiver (DEACTIVATE): blokker bruk av
menyen ved & gjere den mer synlig.

Hvis komplette menyer (SHOW FULL MENU):
hvis innstilt p& "ON" viser den parametrene pa
alt tilbehgret (selv om de ikke er innstilte).

SEKUNDER HVOR MATLAGINGSBILDENE
BLIR VIST (SECONDS TO SHOW SLIDES IN
COOKING)

Innstill hvor lenge skjermbildene som angér
stekeprosessen skal vises far du gar til neste
skjermbilde.

TIMEOUT SKJERMBLOKKERING (LOCK SCRE-
EN TIMEOUT)

Hvis ovnsderen er apen, angir skjermbildet
ved siden av at skjermen ikke kan brukes av
sikkerhetsmessige arsaker.

Nar daren lukkes, kan skjermen brukes igjen.
Hvis deren blir stdende &pen lenge, vil
displayet blokkere seg automatisk i forhold
til et tidspunkt som operateren har innstilt
gjennom denne menyen (tiden er uttrykt i
sekunder, i eksemplet 3 sekunder).

= | O

BN Eew

g GRAPHICAL USER INTERFACE
) HOME PAGE ICONS

, SHOW FULL MENU

& OPTIONS
p=4
. CONSUMPTION DATA IN CURRENCY
) LOCKING
, SMART PREHEATING
% GRAPHICAL USER INTERFACE
SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING

LOCK SCREEN TINEOUT

) AUTOMATK DOOR

, AUTOCOOK

START

? HOME PAGE ICONS

) SET
y PROGRAMS

4

) SHOW

» HIDE

)y SKIP
LOCK

) DEACTIVATE
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LYDSIGNAL (BUZZER)
Gjor det mulig & innstille:

varigheten i sekunder til lydsignalet for steke-/
heveslutt. Verdieninnstill verdien med tastaturet
og bekreft med "OK";

... volumet lydsignalet pé slutten av stekingen/
hevingen ved a velge mellom: hay, middels eller
lav;

aktivering (ON) eller deaktivering (OFF) av et
eksternt lydsignal, hvis installert.

AUTOMATISK D@R (AUTOMATIC DOOR)

For & innstille:

- hvis du har en ovn utstyrt med en automatisk
der (YES);

- eller om ovnen IKKE har en automatisk der
(NO).

AUTOCOOK

Legger til en liste med lagrede programmer
chef UNOX som er gitt til et land.

2 O
< BUZZER

BUZZER AT THE END OF COOK

=

, VOLUME

EXTERNAL BUZZER

s 2 O

A EXTERNAL BUZZER
—e

& OPTIONS

CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

) SMART PREHEATING

3 GRAPHICAL USER INTERFACE

\, LOCK SCREEN TINEOUT

) BUZZER

) AUTOMATK DOOR

\, AUTOCOOK

START
— +
sTOP

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

, SHART PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE
SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING

| LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

,  AUTOCOOK

START
— +
sTOP

g VOLUME

HIH
NEDIUM

Low




Kommunisering ovn-bruker

P4 ovnens skjerm vises eventuelle alarmer/varslinger for ovnen eller installert tilbeher.
Varselmeldingene (WARNING) identifiserer situasjoner med driftsfeil, men tillater allikevel en begrenset funksjon

av apparatet/tilbehgret.

Alarmmeldingene (ALARM) identifiserer situasjoner som hindrer enhver funksjon av apparatet/tilbeharet, som

dermed ma STOPPES.

Hvis alarmmeldingene kun gjelder tilkoblet tilbehear, er det uansett mulig & bruke ovnen.

AF - ALARMER OVN

Display Beskrivelse

Virkning

Loasning pa problemet

AFO1 Alarm for motorvern
AFO2 Alarm for sikkerhetstermostat Ovnen avbryter enhver funksjons- ,
syklus og hindrer pafelgende innstil- | Kontakt kundeservice.
AFO3 Alarm for ovnsromsonder linger p& skjermen.
AFO4 Alarm for kommunikasjonstap
Ovnen tillater ikke at programmene | Vent til temperaturen gar ned og
starter fagr temperaturen gar nedigjen | trykk pa aktiveringsknappen igjen.
AF20 Alarm termostat hette til normalt niva og til trykket pa bryte- | Hvis problemet vedvarer, kontakt
ren aktiverer "kjgkkenviften igjen” kundeservice
Ovnen avbryter enhver funksjons-
AF23* Ingen gass syklus og hindrer pafelgende innstil- | Kontakt kundeservice.
linger pa skjermen.
Plasser vognen riktig inn i ovnsrom-
N Voanalarm Ovnen tillater ikke at programmene | met. Hvis problemet vedvarer, selv
9 starter, unntatt oppvarmingen. etter korrigerende tiltak, ta kontakt
med kundeservice.

* kun for gassmodellene
** kun for vognmodellene

Alarm AF22 - GAS REARM viser
mangel pa gass: | dette tilfellet
anbefales det & kontakte et
autorisert servicesenter ved &
ringe nummeret som vises pa
displayet (UNOX SERVICE).

Et tastetrykk pd "IGNORER
(IGNORE)" far et skjermbilde
fram med en advarsel: ved &
overse alarmen, vil ikke ovnen
kunne brukes.

Et tastetrykk pa "ANDRE
N° (OTHER N°)" far andre
telefonnummer om assistanse
til & komme til syne.

|

A

WARNINGS

AF2310 GAS UNT LOCK

MODEL
SERIAL

UNOX SERVICE

+39 049 86 57 513

INORE

START

L)

_i

A

WARNINGS

20161214
1923

GASREARM

ATTENTION!

IGNORING THE REARM WILL NOT
ALLOW TO USE THE OVEN FOR COOKING

B3F0R|0

'+
OTHERN*

a

OTHER N°

®.

NATIONALITY CONTACT

AUSTRAUA
CINA
GIAPPONE
ITALIA

INGHLTERRA
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WF - VARSEL OVN

Display

Beskrivelse

Virkning

Lasning pa problemet

Ovnen fortsetter & fungere ved bruk av

WEFOI Warning (advarsel) rom 1 (bak) sone i rom 2, sa derfor vil temperaturjuste-
ringen vaere mindre ngyaktig
WFO02 Warning (advarsel) rom 2 (foran) Ovnen fortsetter & fungere.
Ovnen fortsetter & fungere men det er
WFO3 Warning (advarsel) kjernesonde ikke mulig & bruke kjernesonde under
stekingen Kontakt kundeservice.
WFO04 Advarsel turtall for motoren Ovnen fortsetter & fungere, men
malingen av fuktigheten er deakti-
WFO6 Varsel temperatur for effektkort vert,
WE12 Varsel temperatur for effektkort Sous
vide (vakuum)
: : Ovnen fortsetter & fungere, men det
WF13 g (advarseh sonde Sous Vide | o ke mulig & bruke sonden Sous
Vide (vakuum) ekstern
WEI5 Varsel temperatur for kommunisering
med kortet Sous vide (vakuum)
Ovnen fortsetter & funaere. men Kontroller drsaken til mangel pa vann.
WE6 Warning (advarsel) ikke vann eller vaskeprodrammene ergmuli ens ikke Hvis problemet vedvarer, selv etter at
vannvifte EL 1 prog g korrigerende tiltak er giennomfert, ta
effektive )
kontakt med kundeservice
. .| Ovnen fortsetter a fungere. men
WF17 W"?‘m'”g (advarsel) sonde pé] multi- temperaturmalingen av kjernen er
point (multipunkter) (fram til 3) . f
muligens unayaktig
. . .| Det er ikke mulig & ga fra et steke-
WEI8 Warning (advarsel) rotering av venti- program av kylling til et vaskepro-
len KYLLING
gram og motsatt
Vaskeprogrammet avbrytes. syste- Plasser vognen riktig inn i ovnsrom-
Mangel pa rengjaringsmiddel i tanken progra rytes, sy met. Hvis problemet vedvarer, selv
WF19 met gar inn i et tvungent skyllepro- ) h
under ovnen etter korrigerende tiltak, ta kontakt
gram ;
med kundeservice.
Vaskeprogrammene starter pa vanlig
WE20 Det mangler vann til den roterende vis, men pa grunn av at ro’germgs- Kontakt kundeservice.
ventilen EG 1 skiven fungerer darlig blir ikke ren-
gjeringen optimal.
Vaskeprogrammene starter pa vanlig
) ) vis, men pa grunn av et problem bak
WF25 Det mangler vann til ventilen EL 2 bladet p& ventilbeskyttelsen blir den
ikke vasket. .
- Kontakt kundeservice.
Vaskeprogrammene starter pa vanlig
WFE26 Det mangler vann til den roterende vis, men pa grunn av at roterings-
ventilen EG 2 skiven fungerer darlig blir ikke ren-
gj@ringen optimal.
Kontroller arsaken til mangel pa vann.
WE27 Det mangler vann til ventilen EL 1 Det er ikke mulig & sette i gang noe HV|s_ probleme; vedvarer, selv etter at
vaskeprogram korrigerende tiltak er giennomfert, ta
kontakt med kundeservice
WF28 Varsel temperatur for kontrollkort Ovnen fortsetter & fungere.
Kontakt kundeservice.
. Ovnen fortsetter & fungere med muli-
WF29 Warning (advarsel) rayk fra GASS gens darligere ytelse
L . Ovnen fortsetter & fungere med muli-
WF30 Kommunikasjonsfeil med rgykkortet gens darligere ytelse
Kontakt kundeservice.
WEZ1 Temperatur pa raykkortet er hayt Ovnen fortsetter & fungere.
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WC - VARSEL VENTILATOR

Display

Beskrivelse

Virkning

Lasning pa problemet

Raykkjelerens magnetventil dpner

WCO1 @deleggelse av reyksonde 1 ikke hvis ikke sonden som registrerer

reyktemperaturen finnes
WCO2 Feil i kortets temperatur Ventilatoren fortsetter & fungere.

Kontakt kundeservice.
WCO5 For varm reyk i inntaket Ventilatoren fortsetter & fungere.
. Motoren og ventilatorens raykkjaler

WCO6 Ingen spenning ikke aktiverte

Motoren od ventilatorens ravkkizler Kontroller ventilatorens stremkabel.
WCO7 Kommunikasjonstap d YK Kontakt kundeservice hvis problemet

ikke aktiverte

vedvarer.

AL - ALARMER HEVEOVN

Display

Beskrivelse

Virkning

Lasning pa problemet

ALOI1 Alarm for ovnsromsonde
ALO2 Alarm for kommunikasjonstap
ALO3 Ingen spenning 230 V til hevekortet

Heveovnen avbryter enhver fun-
ksjonssyklus og hindrer pafalgende
innstillinger pa skjermen

Kontakt kundeservice.

Kontroller heveovnens ventstramkab-
el. Kontakt kundeservice hvis proble-
met vedvarer.

WL - VARSEL HEVEOVN

Display

Beskrivelse

Virkning

Lasning pa problemet

WLO1 Sondefeil fuktighet Heveovnen fortsetter & fungere, men
det er ikke mulig & bruke automatisk
justering av fuktigheten

WLO2 Feil i kortets temperatur

- Heveovnen fortsetter & fungere

WLO3 Sondefeil komponentkammer

Kontakt kundeservice.

AM - ALARMER VEDLIKEHOLDER (SlowTop)

Display

Beskrivelse

Virkning

Lasning pa problemet

AMO1 Alarm ovnsromsonde

AMO2 Alarm for kommmunikasjonstap
AMO3 Alarm for sikkerhetstermostat
AMO4 Alarm for termisk motor
AMO5 Alarm motorturtall

Vedlikeholderen stanser enhver fun-
ksjonssyklus og hindrer pafalgende
innstillinger pa skjermen.

Kontakt kundeservice.

WM - ADVARSLER VEDLIKEHOLDER (SlowTop)

Display Beskrivelse Virkning

WMO2 Feil i kortets temperatur Vedlikeholderen fortsetter & fungere
Vedlikeholderen fortsetter & fungere,

WMO3 Sondefeil men det er ikke mulig & starte stekin-

gen som bruker kjernesonden

Lasning pa problemet

Kontakt kundeservice.
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Ordineert vedlikehold og kundeservice

Rengjoring

@ Alt ordinaert vedlikehold skal utferes:
- etter & ha koblet apparatet fra stram, vann 0g gass (KUN FOR GASSOVNER)
- etter & ha ifert seg egnet personlig verneutstyr (f.eks. hansker, osv.).

Rengjer ovnsrommet daglig for & opprettholde gode hygieniske forhold og for & unngéd at det rustfrie

stalet i ovnsrommmet @delegges eller korroderer. Rengjor daglig selv om apparatet har kun blitt brukt med

varm fuktighet (damp).

Til rengjeringen av deler eller tilbehar ma IKKE felgende brukes:

- rengjeringsmidler som riper eller i pulverform,

- sterke eller etsende rengjeringsmidler (f.eks. saltsyre eller svovelsyre). Advarsell Disse stoffene ma hel-
ler ikke brukes til rengjeringen av basen/gulvet under apparatet:

- slipende eller skarpe redskaper (f.eks. slipesvamper, skraper, stalbarster, osv.),

- vannsprut.

UTVENDIGE STALFLATER, PAKNING
| OVNSROMMET, KJERNESONDE

Vent til overflatene er kalde.

Bruk kun en myk litt fuktig klut med lite
sapevann. Skyll og terk godt.
Sometalternativbrukekunvaskemidleranbefalt
av UNOX; andre produkter kan forarsake
skade og felgelig ugyldiggjere garantien*. For
bruk av disse, se vaskemiddelprodusentens
instruksjoner.

INN | OVNSROMMET

@ Hvis ovnsrommet ikke rengjares daglig,
kan fett eller matrester samles opp og
antenne - fare for brann!

Rengjer ovnsrommet ved bruk av

rengjgringsprogrammene.

@ For ytterligere detaljer se kap. ROTOR.
KLEAN pa side 48

PLASTFLATER OG KONTROLLPANEL
Bruk kun en veldig myk klut og kun litt produkt
til rengjeringen av skdnsomme overflater.

Nar avigpet er lukket, ma IKKE
vaskeprogrammene brukes i det
hele tatt, og kammeret ma heller
ikke vaskes med store mengder
vann p& grunn av fare for
oversvemmelse.

GLASSET PA INNSIDEN OG UTSIDEN

AV DOREN

Vent til glasset er helt kaldt.

Bruk kun en myk litt fuktig klut
sapevann, eller en spesifikk vindusvask.
Skyll og terk godt.

* For flere detaljer, se nettsiden www.unox.com «Garanti”
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Ordineert vedlikehold og kundeservice

Kundeservice

Ved feil, koble apparatet fra strem og vann og se lgsningene foreslatt i tabellen.

- ™~

Hvis det ikke finnes en lasning i tabellen, kontakt et autorisert UNOX

oo xvorises

- kjepedato,

IRt e et 3 200 L) M S

Ovnen er slatt helt av.

Mulig drsak

- Mangel pa nettspenning.

- Defekt apparat.

kundeservice og oppgi:

- apparatets data pa typeskiltet,
- eventuelle alarmmeldinger pé skjermen.

Produsentens kontaktinformasjon:
UNOX S.p.A.

Via Majorana, 22

25010 Cadoneghe (PD) lItaly

TIf. +39 049 86.57.511 - Faks +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Mulig l@snhing

Kontroller
stremtilkoblingen.

Losning pa problemet
Kontakt kundeservice.

Det produseres ikke damp
i ovnsrommet.

- Vanninntaket er stengt.

- Tilkoblingen til vann
eller tank er feil utfert.

- Vannmangel i tanken
(hvis vannet fylles fra
tanken).

- Vanninntaksfilteret er
skittent.

- Apne vanninntaket.

- Kontroller tilkoblingen til
vann eller tank.

- Fyll vann i tanken.

- Rengjer filteret.

Kontakt kundeservice.

Ovnen starter ikke etter &
ha innstilt tiden og trykket
pa "START/STOP”".

Dgren er apen eller lukket
feil.

Kontroller lukkingen av
doren.

Kontakt kundeservice.

Med lukket dgr renner det
vann ut av pakningen.

- Skitten pakning.

- @delagt pakning.

- Handtakets mekanisme
har lgsnet.

- Rengjer pakningen med
en fuktig klut.

- Kontakt en kvalifisert
tekniker for reparasjon.

Kontakt kundeservice.
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Perioder uten bruk

Ta felgende forholdsregler ved perioder uten bruk:

- koble ovnen fra strem, vann og gass (BARE FOR GASSOVNER);

- Gni over alle flatene i rustfritt stal med en myk klut fuktet med litt vaselinolje.

- La deren til apparatet sta litt apen.

- Ved forste bruk etter en pause:

rengjer apparatet og tilbeharet naye (se kap. Rengjoring pa side 64);

- koble ovnen fra strem, vann og gass (BARE FOR GASSOVNER);

- Kontroller apparatet for det tas i bruk igjen.

- Start opp apparatet igjen og la det std i minst 50 minutter uten mat.

CD For 3 garantere perfekte bruks- og sikkerhetsforhold anbefales det at ovnen leveres inn til et autorisert
servicesenter minst en gang i aret for vedlikehold og kontroll.

Avhending etter endt levetid

I henhold til par. 13 i det italienske lovdekretet nr. 49 av 2014 "Gjennomfering av direktiv 2012/19/EU om elektrisk
og elektronisk avfall”

produktet ikke ma kastes sammen med vanlig husholdningsavfall etter endt levetid, men kildesorteres.
Alle apparatene er fremstillet med mer enn 90 % resirkulerbare metallmaterialer (rustfritt stal, jern,
aluminium, galvanisert metallplate, kobber, osv.).
Fjern stremkabelen og enhver annen innretning for lukking av rom og skuffer (hvor finnes) for & gjere apparatet
ubrukelig.
Etter endt levetid er det viktig med en riktig handtering av produktet for & redusere negative miljgpavirkninger
og for en bedre ressursbruk etter prinsippene "forurenseren betaler”, forebygging, klargjering for gjenbruk,
resirkulering og gjenvinning. Vaer oppmerksom pa at ulovlig eller feilaktig avhending av produktet er straffbart i
henhold til gjeldende regelverk.
informasjon om avhending i Italia
| Italia ma elektriske og elektroniske apparat innleveres til:
- til miljgstasjoner (ogsa kalt gkologiske @yer eller gkologiske plattformer)
- forhandleren som du kjgpte av er pliktig til & ta imot elektrisk og elektronisk avfall gratis (innlevering av et
gammelt mot kjgp av et nytt).
Informasjon om avhending i EU-land
EE-direktivet er implementert forskjellig i hvert land. Kontakt derfor lokale myndigheter eller forhandleren for
informasjon om riktig avhending.

K Merket med utkrysset sgppelkasse angir at produktet ble markedsfert etter den 13. august 2005, og at
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Sertifiseringer

EU-samsvarserklzering for apparater som gar pa strem og gass
Produsent: UNOX S.p.A.

Adresse: Via Majorana 22 - IT-35010 Cadoneghe, Padova, ltaly
Erklaerer pd eget ansvar at produktet

CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

For elektriske ovner og gassovner:

er i samsvar med maskindirektiv 2006/42/EF gjennom fglgende standarder:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + Al: 2008 + A11:2012

ENG2233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

er i samsvar med direktiv for elektromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EU gjennom folgende standarder:
EN 55014-1: 2006 + Al: 2009 + A2: 201

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007

Kun for gassovner
er i samsvar med Direktivet for Utstyr med Gass 2009/142/CE gjennom falgende standarder:
NO 203-1: 2014 / NO 203-2-2: 2006
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INTERNASJONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) ltaly
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

INVENTIVE SIMPLIFICATION

EUROPA ASIA & AFRIKA
ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE U.A.E.
UNOX Sp.A. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

POCCHS, MPUBAATHUKA U CTPAHDBI CHI
UNOX POCCHS

E-mail: info.ru@unox.com

Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.
E-mail: info.es@unox.com

Tel.: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851 522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

E-mail: info.de@unox.com
Tel.: +49 2951 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.

E-mail: info@unox.fr

Tel.: +33 478 17 35 39

OSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TORKIYE

UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak Ekip-
manlari Endastri ve Ticaret Limited Sirketi
E-mail: info.tr@unox.com

Tel.: +90 530176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mail: info.ie@unox.com
Tel. +353 (0) 87 3223218

BbATAPUA

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel.: +359 88 2313 378

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: Info.asia@unox.com
Tel.: +63 9173108084

cigtels

UNOX KOREA CO. Ltd.
O|HY: info.asla@unox.com
T3} +82 2 69410351

AMERIKA & OSEANIA

E-mail: info.uae@unox.com
Tel.: +971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

P ARARNE

UNOX TRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.
B4 info.china@unox.com
£3%: +86 21 56907696

U.S.A. & CANADA

UNOX Inc.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE RL. DECV.
E-mail: info.mx@unox.com

Tel.: +52 1555 4314 180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mail: info.br@unox.com
Tel.: +55 11 98717-8201

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: info@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz
Tel.: +64 (0) 800 76 0803

UNOX.COM | FOLLOW US ON

HEO®WmW®W

L12450A3.D00-LDI-01- Printed: 02-2018

All images used are for illustrative purposes only.

All features indicated in this catalogue may be subject to change and could be updated without notice.



