BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

BRUKSVEILEDNING



Kjeere kunde,
takk for at du har valgt en ovn av typen BAKERLUX SHOP.Pro™.

Disse ovnene er resultatet av Unox sin kontinuerlige forskning som garanterer et produkt som tar lite plass
kombinert med utmerket ytelse og fantastiske stekeresultater under alle bruks- og belastningsforhold.

BAKERLUX SHOP.Pro™-ovnene bruker de beste patenterte teknologiene fra UNOX, som ar blitt utviklet
gjennom samarbeid med verdens mest avanserte kokker og forskningsinstitutt.

Et stort utvalg av tilgjengelig ekstrautstyr gjor den til et veldig allsidig instrument, slik at kjgkkenarbeidet
blir enda enklere.



SIKKERHETSBESTEMMELSER .......cocccuiiimiemiinnneesinnsesssinnsssssnnsssssssnnasssssnnnssssssnnnsssssnnes 4

GENERELLE BRUKSANVISNINGER ......ccccimiiiieiimarmesmesrnmsssmsssmsssmsssmsssnmsssmsssmsssnsssnnss S
RAA FOF SERKINGON .. e ettt ettt ettt ettt ettt ettt et 5
BRUK AV OVINEN. ... o iiiiiimiiesins s sss s s s s s s s s s m s s s e s s ma s mm s R m s R R R R R RS RRSR R RRRRRRRRRRSRRRS 6
UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE) (UIP intelligent yIelSe). ..., 8
MENU SET ......oiciiiiiiiinmeccceesssssssssesnssssnnnmnnssssssssssesssssssnmmmnnssssssssssessssssnnmmnnsssssssssssssssssnnnnnnnnsssssssssssssnsnnnnnnnnnnnnns 10
(MENY INNSTILLING)
Hvordan inNstille STEKERAramMEIEINE ..ottt 1
INNSTIIE MANUEI STEKING oottt n st 1
STAMT STEKINGEN oottt ettt ettt ettt ettt ettt ettt et ettt ettt ettt ettt 14
AVSIUTEE STEKINGEN ..ottt ettt ettt ettt n s 18
LG SEEKING ettt ettt ettt a et a ettt 19
0 SV L0 I 20
E S MO 08 D ENING .ottt ettt ettt 20
Ny multi.time: innstill 0g lagre Ny steking MU EIMIE . ....oiiiceeee e 21
MY MUIELEIME (MNIN MUIELEIMIE) oot e e e et et e e e s s 23
MY MENU (MM MNENY) oottt ettt ettt ettt ettt e et et e e s et et e et et e e e e et e e e e e st et e e e et e e et na e e et ntasesn e s e e e 24
MEr INFOIMNASION: CINY NN woiiiiieiieieeee ettt ettt e e e e s e et e s e s e e e e e e s e e e e ee e e e e e e e s e s ee e e s e e e et e s ee s s e s eeeeneneen 24
MENY PROGRAMS (MENYPROGRAMMER) ...ccttttemmmmmmeussssisssesnnnsnnssnsssssssssssesesnssnnnnnnnssssssssssssnnsssnnnnnnnnnnnns 25
MENY READY.COOK (KLAR.KOKING) ....ccccciimmmmmmmmmmmmmsssssssssssesssmmnmmmmmnssssssssssssssssnnmnnnnsssssssssssssssssnnnnnnnnssnns 26
MENY CHEFUNOX ...cocoooeeiiiiiiinnissnnssssssssssssssesnss s nssssssssssssssssssnsssnssssnssssssssssssssssssnmnmnnsssssssssssssnsssnnnnnnnnnsnns 27
MENY D CC STATS .iiieecccccuennsssssseersesnnnmmnmnsssssssssssssssssnmmmnssssssssssssssssssnnsmnnssssssssssssssssssnnnnnnsssssssssssssssssnnnnnnnnnnnns 29
INNSTILLINGER ...coiiiiiecoceiiisiinnssnnmsmscessssssssssesnsssnnmmmmmsssssssssseesnsssnmmmnnsssssssssssssnnssnnmnnnnnsssssssssssnnssnnnnnnnnnnnnns 31
BRUK AV TILKOBLET HEVEOVN.....cciiiiieimaimenesssssssssessnssssssmssnssnsssnssnssnsssnssnssnsssnsnnsss 38
0 S L] i 40
(MENYINNSTILLING)
Hvordan innstille parameternNe fOr NEVING ..ottt 41
INNSEIIE MANUEIT NMEVING oottt e e e et e s et e s 41
Y= T TS\ VAT T T PP PRPEPTPTPTPPTON 43
F V2 LU L ol A=A VAT T PPN 45
MENY MU LT ITIME ...iiieeeimeeiiissnnnssssssssssssssssssennns s ssmsssssssssssssmesnnssssssssssssssssssesssnnsssnnnsnnsssssssssessnnsssnnnnnnnnnnnns 48
VEDLIKEHOLD ....coiiciieiieaitieimessnessnesssmsssmsssnsssnsssnmsssnsssnsssnsssnsssnsssnnsssnsssnsssnsssnnssnnssnnssnnnsen 54
Utvendige overflater i stal, pakning i OVNSIOMMET ..o 54
NNV ENAIG SEEKEKAMIMIE ...ttt ettt ettt ettt ettt e e et et et st 54
Overflater i plastikk 09 KOMMaNAOPRANE! ...t 54
Innvendig 0g UtVendig Glass P8 A@IEN ...t 54
IUNAESEIVICE ..tttk ekttt 55
KOMMUNISEIING OVN=IOTUKEY ...ttt ettt ettt e ettt e et et e e et e ee s 56
PeriOAEr TKKE 1 IOIUK (.ot et s ettt et ettt 57
AvNeNding etter @NAL [EVETIA ...ttt ettt 57

Y UL ETST LT =T OO OO U UTT PR 57



BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

Sikkerhetsbestemmelser

En annen bruk og rengjering enn dem som er oppgitt og foreskrevet i denne veiledningen betraktes som feil
bruk og kan forarsake skader pa gjenstander og personer, ogsa dedelige, forer til bortfall av garantien* og
hever UNOX for ethvert ansvar.

Barn ma ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold skal utferes av brukeren og ikke av barn uten
tilsyn.

Ha tilsyn med barn for & unnga at de leker med apparatet.

Apparatet kan kun brukes til steking av mat i storkjgkken og profesjonelle kigkken av kvalifisert personale
som gjennomgar jevnlige opplaeringskurs. Enhver annen bruk er ikke i samsvar med tiltenkt formal og er
dermed farlig.

Hvis apparatet ikke fungerer, eller det oppdages funksjons- eller strukturendringer, ma det kobles fra
strom og vann. Kontakt et autorisert UNOX servicesenter uten & preve a reparere det selv. Be om bruk av
originale UNOX reservedeler ved en eventuell reparasjon.

Manglende overhold av denne bestemmelsen kan forarsake skader pa gjenstander og personer, ogsa dad-
elige, og ferer til bortfall av garantien*.

For & garantere perfekte bruks- og sikkerhetsforhold anbefales det at apparatet leveres inn til et autorisert
servicesenter minst en gang i aret for vedlikehold og kontroll.

FARE FOR FORBRENNINGER OG SKADER!

Under stekingen og helt til alle apparatets deler er kjglt ned, ma du kun ta pa styreelementene eller appa-
ratets handtak, fordi de utvendige delene blir veldig varme (temperatur over 60 °C / 140 °F).

Hvis du ma dpne daeren, gjor det veldig sakte og forsiktig. Vaer oppmerksom pa varm damp som kommer
ut fra ovnsrommet.

Bruk alltid grytekluter/grytehansker el. til handtering av beholdere, ekstrautstyr og andre gjenstander inni
ovnsrommet.

Veaer veldig forsiktig ndr du tar stekebrettene ut av ovnen.

Ikke ta ut eller ta pa viftenes beskyttelsesdeksel, viftene

og varmeelementene mens de er i funksjon og fer de er

kjiglt helt ned.

Ovnens vannkrets starter med en 3/4” tilkobling med en
tilbakeslagsventil og omfatter alle regr og tilbeher etter

denne innretningen. Det er strengt forbudt & endre dette
utstyret fordi det kan fore til skader pad gjenstander og

personer, ogsa dadelige.

Hvis glasset i apparatet har sprukket eller er @delagt, ma

du kontakte et autorisert servicesenter for umiddelbar ut-

skifting. Ikke bruk ovnen: risiko for at glasset eksploderer!

FARE FOR BRANN!

Pass pa at det ikke ligger noe inni ovnsrommet (f.eks. bruksveiledning, plastposer, osv.) eller finnes rester
av rengjeringsmidler for apparatet brukes. Kontroller ogsa at reykutslippet er fritt for hindringer, og det
ikke finnes brannfarlige materialer i naerheten.

Ikke plasser varmekilder (f.eks. griller, frityrkokere, osv.), lett antennelige stoffer eller drivstoffer (f.eks.
dieselolje, bensin, spritflasker, osv.) i naerheten av apparatet.

Ikke bruk lett antennelige matvarer eller vaesker (f.eks. alkohol) under stekingen.

Hold alltid ovnsrommet rent, og rengjor det daglig etter hver bruk. Fett eller matrester som ikke fjernes
kan antennes!

FARE FOR ELEKTRISK ST@T

*

4

Ikke apne skapene merket med dette symbolet. Det skal kun gjeres av kvalifisert og autorisert personale
fra UNOX. Manglende overhold av denne bestemmelsen farer til bortfall av garantien* og risiko for skader
pa gjenstander og personer, ogsa dadelige.

For detaljer, ga inn pa www.unox.com, under avsnittet Garanti




BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

Generelle bruksanvisninger

For bruk av ovnen, les ngye kapitlet “Sikkerhetsbestemmelser”.

- Den forste gangen ovnen tas i bruk ma stekerommet og tilbehgret rengjeres noye (se s. 54). La det
veaere helt tomt, og la det ga pad maks temperatur i ca. 1 time for a fjerne eventuell ubehagelig lukt som
skyldes beskyttelsesfettet brukt i fabrikken.

- Hvis apparatet har statt pa i mer enn 15 minutter uten at en funksjonsmodus er valgt, gar det automatisk
over i standby-funksjon for a redusere energiforbruket. For & gd ut av STANDBY er det nok & bergre ta-
sten START/STOP.

- Bruk apparatet i en romtemperatur pa mellom 5 og 35 °C.

- Ved et strembrudd eller hvis maskinen slas av, starter programnmet opp igjen nar apparatet slas pa igjen.
Steketiden kan forlenges med maks 2 minutter.

- @ Av sikkehetsmessige arsaker FRARADES det & plassere det siste stekebrettet hayere opp enn 160 cm.

Hvis det allikevel er nadvendig, er det palagt a feste klistremerket i posen ”Starter Kit” ved en hayde
pa 160 cm.

RAD FOR STEKINGEN

- Bruk UNOX stekebrett og rister. Legg matvarene jevnt fordelt og ikke oppa hverandre, og uten a overbe-
laste stekebrettene og ristene.

- Unnga & salte maten i ovnsrommet. Hvis det ikke er mulig, ma ovnen rengjeres sa snart som mulig.

- Ikke bruk lett antennelige matvarer eller vaesker (f.eks. alkohol eller vin) under stekingen.

- Det anbefales alltid & varme opp ovnen til en temperatur som er minst 30 °C hayere enn oppgitt steke-
temperatur for & oppheve varmetapet nar deren apnes.

- Apne dgren s4 lite som mulig under stekingen.

- Legg matvarene jevnt pa stekebrettene og ikke oppad hverandre, og ikke overbelast stekebrettene (maks
10 kg per stekebrett). Fordel stekebrettene jevnt i hgyden i ovhsrommet. Bruk kun maks antall stekebrett
som er angitt for apparatet.

- Folg alltid belastningsanvisningene for ovnen.

- Veer forsiktig nar du tar pa ovnens utvendige og innvendige deler under stekingen og far de er kjglt helt

ned (det kan vaere temperaturer pa over 60 °C).
- Ikke overfyll beholderne med vassker eller matvarer som blir flytende med varmen, og lett kan koke over.

Bruk kun fingrene (rene og terre) for navigeringen og innstillingen av parameterne, og unnga a bruke red-
skaper som gafler, sleiver, osv.




BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

Bruk av ovnen
Gjor det mulig & utfere en steking hvor

n brukeren ma innstille manuelt de gnskede

parametre for hver steking (f.eks. temperatur, vari-
ghet, osv..).

Fordypninger pa s. 10

SET

MULTITIME

Pa moderne kjokken er det ikke uvanlig a
lage matvarer som krever forskjellige tilbere-
dningstider under samme klimaforhold (temperatur,
fuktighet osv.): Med Multitime-menyen er det mulig
a bruke ovnen i en kontinuerlig syklus. Sett opp til 10
timere (tidtakere) som varsler nar en rett er klar.

Fordypninger pa s. 27

PROGRAMS (PROGRAMMER)
Gir tilgang til en liste over oppskrifter lagret
tidligere med “MENU SET” (menyinnstilling).

@ Fordypninger pa s. 27
EADY

READY.COOK

=g Gir tilgang til noen forhandsinnstilte pro-
grammer for & kunne starte raskt en be-
emt stekemate.

Fordypninger pa s. 28

D

1]
ot

CHEFUNOX

BYAl Denne menyen foreslar en serie fornands-
innstilte oppskrifter av UNOX: Et perfekt re-
sultat er alltid garantert.

@ Fordypninger pa s. 29

DATA

IIL Gjer det mulig & kontrollere forbruket og
HACCP-dataene.

@ Fordypninger pa s. 31

@ |

)

Ved et strembrudd kan deren apnes
med knappen ved siden av ovhen




Ga tilbake til startsiden.

Gar til forrige side.

BAKERLUX SHOR.rPro" MASTZ=R

909
%2 I
900
I I
SET MULTITIME PROGRAMS

I
DDC STATS

READY
= g

I
READY.COOK CHEFUNOX

Innstilling av brukerparametre
(dato/klokke, maleenhet, osv..)

@ kap. “Innstillinger” pa side
33

Senker verdiene.

BAKERLUX

PROVER

MONDAY
23=10=2014

{2

— START 4

I STOP —

Tasten START STOP starter/avbryter et stekeprogram

kap. “Starte stekingen” pa side 14

Apner ovnsdgren.

Med kun ett kontrollpanel
kan denne ovnen ogsa styre
den tilkoblede heveovnen.
Ta pa det nederste ikonet
for & bruke heveovnen
(PROVER).

Dker verdiene.

WI-FI-kobling 3G-kobling
aktivert aktivert
WI-FI-kobling 3G-kobling
IKKE aktivert IKKE aktivert

ethernet-kobling
aktivert

ethernet-kobling
IKKE aktivert




UIP (UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE) (UIP INTELLIGENT YTELSE)

Teknologien "UIP", hvis valgt, gir ovhen muligheten til & overvake kon-

| O o stant hver oppvarmingsprosess og stekeprogram.
— — — Takket vaere kontinuerlig kontroll vil programvaren som styrer ovnen, om
nedvendig, kunne gjare endringer til brukerinnstillingene helt selvsten-
dig uten hjelp av brukeren: alt dette til sammen gjer at stekeresultatet
blir alltid perfekt.

8,
~4B Intelligent Performance

Funksjoner:

SMART.Preheating (SMART.Forvarmimg)

Justerer automatisk oppvarmingstiden og temperaturen for & sikre mak-
simal tilpasning til matlaging og energieffektivitet.

AUTO.Soft

Justerer automatisk temperaturgkningen for 3 fa et jevnere stekeresultat
hvis stekingen er litt ujevn.

ADAPTIVE.Cooking

Optimaliserer automatisk alle parameterne i stekeprosessen i forhold til
tiden deren blir stdende dpen og hvor mye som males av ovnssensorene

START
STOP

S

- "
Eﬁf‘- Intelligent Performance =5 Intelligent Performance

ol

‘ g

= N

SMART.Preheating AUTO.Soft ADAPTIVE.Cooking

AUTOMATICALLY ADJUSTS AUTOMATICALLY REGULATES THE
PREHEATING TINE AND SPEED OF RISE IN TEHPERATURE TO

AUTOMATICALLY OPTIMIZES
COOKING PARAMETERS ACCORDING
TO THE ACTUAL LOAD SIZE, DOOR
OPENING TIME AND OVEN SENSOR
READINGS.

eo«

TEMPERATURE, TO ENSURE IMPROVE COOKING UNIFORMITY IN
OPTINUM COOKING UNIFORMITY VERY DELICATE FOODS.
AND ENERGY EFFICIENCY.

Q « Q «

START + START +
STOP STOP —

_— START +

Under stekingen gir ikonene nederst pa ovnen nyttig informasjon:

B

I o

{ B B

PREHEATING uiP SAVE STEP 2/1




Merknader




n Menu Set (Menyinnstilling)

Under manuell steking ma brukeren bruke egen erfaring og innstille falgende stekeparametere for ett eller
flere steke-step (opp til maksimum ni):

steketid (i timer.minutter)

ﬂ temperatur i ovnsrommet (°C)

Etter & ha innstilt stekeparameterne (steketid, temperatur, osv.) kan stekingen startes direkte, eller den
innstilte oppskriften kan lagres. Oppskriften kan dermed brukes nar som helst pa et senere tidspunkt uten
a matte innstille parameterne pa nytt hver gang.

19

sl g8y /

I I /

/

! SET STEP 1/3~_

STEKETID ~

ue | 0:09:00

20

230 °C pé side 11

TEMPERATUREN

STEAM.Maxi™

VIFTEHASTIGHET =

19
r ‘
UIP (UNOX INTELLIGENT PREHEATING uIP SAVE STEP 2/1
PERFORMANCE) (UIP -
INTELLIGENT YTELSE) START +
STOP —
- :

10




HVORDAN INNSTILLE
STEKEPARAMETERNE

MODALITET MARK@R

@ Ta pd parametersymbolet som du vil
innstillle: det sistnevnte endrer farge.
Ta pa den horisontale streken (den lyser)
ogdraden helt til du kan stille inn markeren
til den @nskede verdien. Etter tre sekunder
uten at den er i bruk, forsvinner markeren.

MODALITET TASTER

@ Ta pd parametersymbolet som du vil
innstillle: det sistnevnte endrer farge.

@ Ta pé den verdien som du vil innstille (nar
du har parametret “varighet” og still inn
minutter eller sekunder).

@ Bruk tastene IENIES for & endre verdien.

INNSTILLE MANUELL STEKING

Et manuelt stekeprogram bestar av minst 1
og maksimum 9 STEP, som kjennetegnes av
ulike stekeparametere + en innledende opp-
varming ("PREHEATING” (OPPVARMING)),
som er valgfri men alltid anbefalt.

For & kunne starte en steking ma minst
@ ett STEP veere innstilt.

En steking krever ngdvendigvis ikke
@ alle STEP. Innstill kun de nedvendige.

Overgangen fra ett steke-STEP til det
@ neste styres automatisk av apparatet.

INNSTILLING OPPVARMING
For a innstille STEP for oppvarming:
@ ta pa symbolet < ig. §3)

(2) fig. 54: ta pa ikonet “TEMPERATUR” eller "DEL-
TAT

@ flg. S4: bruk “TASTENE + og -” for & stille inn
den gnskede verdien: hvis det er gnskelig,
nar den innstilte temperaturen er nadd, at
oppvarmingen ikke avbrytes, er det mulig
a stille inn et tidspunkt ved & dra feltmar-
karen "KLOKKE".

@ . 54: ta pa symbolet> for & ga tilbake til
skjermbildet for innstilling av parameterne.

Et lydsignal (hvis aktivert*) varsler slutten
pa oppvarmingen, dvs. innstilt temperatur
er nadd.
Det anbefales alltid & varme opp ovnen
@ til en temperatur som er minst 30-50 °C
hoyere enn oppgitt steketemperatur for
3 oppheve varmetapet ndr deren apnes.

PREHEATING STEP 1 STEP 2
@ 00:50:00 @ o0130:00

} 1s50°C } 100°C } 18o°c STEP 3.9
W +20% W +20%
& s & 2

Hvis en tid har
blitt innstilt og
den innstilte

- temperaturen er
nadd, holder ov-
nen den (HOLD)
i det innstilte tid-
srommet fgr den
starter STEP 1

*Ved 3 trykke
pa aktiver

l__ (gront ikon)
eller deaktiver
STER1/2 (hvitt ikon)

fig. S5 H S ———
| Innstilling ~ tter hvert
for step STEP




INNSTILLING AV STEKETID

Innstill:
@ varigheten pa stekingen

stekingen
er ferdig nar den innstilte temperaturen er
nadd.

(2) steketemperaturen

@ utslipp (STEAM.Maxi™) avdamp i ovn-
srommet;

@ luftstramshastighet.

@ INNSTILLING AV PAFZLGENDE STEP
(HVIS N@GDVENDIGE)

Nar innstillingen av ferste step er gjort, ta en el-

ler flere ganger pa symbolet > hvis du @nsker a
stille inn flere

Skriften heyt oppe til hayre angir STEP i innstil-
lingsfasen (eks. STEP 1/1)

@ For & kunne starte en steking ma minst

ett STEP veaere innstilt.

@ En steking krever ngdvendigvis ikke
alle ni STEP. Innstill kun de ngdvendige.

@ Overgangen fra ett steke-STEP til det
neste styres automatisk av apparatet.

PREHEATING

)} 150°C

& (o

] SET
0 @ 0:09:00

O |
(3

230 °C

B B

PREHEATING uip SAVE

START

— STOP

fig. S6

STEP 1 STEP 2
@ 00:50:00 @ on30:00
} 100°C } 18o°c
W +20% W& +20%
@& s @& 2

fig. S7TA

o'

STEP1/3

STEP 3..9




VELG OM UIP-TEKNOLOGI (UNOX IN-
TELLIGENT PERFORMANCE) (UIP INTELLI-
GENT YTELSE) SKAL BENYTTES

Hvordan aktivere funksjonene:
@ Ta pa det r@de ikonet "UIP"

@ Sammenlign et skjermbilde som li-
ster opp alle de funksjonene som er tilgjen-
gelige.

@ Klikk pa& navnet til de funksjonene som
skal aktiveres/deaktiveres (i eksemplet deaktivise-
res funksjonen SMART.Preheating (Oppvarming). nNav-
net og det tilsvarende lille ikonet nederst blir
hvite nar de skal angi et funksjonen kan gripe
inn ved behov, nar det gjelder steking/opp-
varming som starter umiddelbart etterpa.
gront ikon: funksjon aktivert
redt ikone: funksjon ikke aktivert

(eks. AUTO SOFT).
@ Klikk pé det grenne ikonet "Utfart (Done)".

@ Ved & klikke pa tasten kommer

skjermbilder til syne som gir kort infor-
masjon pa den valgte funksjonen.

Visning under stekingen:

Under stekingen angir de sma ikonene ne-

derst funksjonens status:

A) Funksjonen er IKKE aktivert (den vil aldri
gripe inn for & forbedre stekingen/opp-
varmingen

B) Funksjonen er aktivert men pa dette tid-
spunktet griper den ikke inn i stekingen/
oppvarmingen

B) Funksjonen er aktivert og pa dette tid-
spunktet griper den inn i stekingen/opp-
varmingen

Variasjoner under stekingen som er i gang

pa (o) o

'!!:"u' Intelligent Performance

START +

sTOP —

Funksjonene SMART.Preheating og ADAPTIVE.Cooking er alltid

aktiverte som standard fordi det er alltid & anbefale & bruke disse

| | |
&

< B B >

IP SAVE STEP 2/1

PREHEATING

Hvis det er behov for & foreta endringer under stekingen, for eksempel aktivere en teknologi som
ikke har vaert aktiv, er det nok & gjere som beskrevet i folgende figur:

<) uay o’

R s s

END OF COOKING PROGRAM

0:28:00

READY AT

12:06

) 1 o'

!4;5 Intelligent Performance

Klikk p& navnet pa de
funksjonene som du
vil aktivisere

grent ikon:

funksjon aktivert
roedt ikon:

funksjon ikke aktivert
(eks. AUTO SOFT).

START

STOP —

13



@ STARTE STEKINGEN

Ved a trykke pa tast “sTART/STOP” start stekingen i folge de innstilte parameterne.
Et display kan vise tre ulike skjermbilder:

oppvarming (hvis funksjonen er med)
- klassisk (uten bruk av UIP-teknologi) eller

= UIP (uten bruk av UIP-teknologi)
vent pad at sistnevnte avsluttes for & sette inn maten som skal stekes;

avkjoling av stekekammeret (hvis den faktiske temperaturen malt i kammeret er hayere enn
den innstilte temperaturen (f.eks. fordi ovnen arbeider kontinuerlig): vent pa slutten av denne
fasen for & sette maten i stekeovnen.

steking pagar: i dette tilfellet betyr det at ingen oppvarming har blitt innstilt og at det ikke er
n@dvendig & avkjole ovnsrommet. DET ER derfor ngdvendig & sette maten inn i ovnen med en

gang.

OPPVARMING
Hvis klassisk oppvarming er inkludert (uten bruk av UIP-teknologi), sammenlign skjermbildet A)
som angir:

- @ tiden som har gatt og den gjenvaerende tiden pa slutten av oppvarmingen (for eksempel);

- @ den ndveerende temperaturen i ovnsrommet er den som er innstilt for oppvarmingen;

- @ gjor det mulig a endre den klassiske oppvarmingen som pagar med den som styres av UIP-teknologien
(se side 8)

- @ muligheten for & “hoppe over” oppvarmingen;

- @ muligheten for & se/endre STEP-parameterne som kommer etterpa.

Nar den innstilte oppvarmingen er oppnadd, varsles dette med et lydsignal (STEP-oppvarming er

avsluttet), (hvis dette er innstilt, “=" gront ikon*) og et skjermbildet kommer til syne B) som
foreslar hvilke produkter som skal stekes i ovnen.
Nar ovnsdaren lukkes, starter STEP 1 automatisk ut fra de innstilte parametrene.

*Ved a ta pa ikonet é overst og til heyre endrer det farge:

@ gronn= nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et lydsignal slutten pa STEP for opp-
varmingen
gra= lyden er deaktivert

fig.slo A fig. ST B

a u) o' a uay o'

! PREHEATING ! PREHEATING

—

START COOKING

) 5 r w
I L B ® >
JI SKIP PRE STEP +1 up SKIP PRE. STEP +1
START
|

START
8 STOP E— — STOP —

®

@

14



Hvis oppvarming UIP er inkludert i stekingen (med bruk av UlIP-teknologi), kommer skjermbildet til

syne:
A) hvis temperaturen i ovnsrommet er mindre enn den som er innstilt for oppvarmingen
B) hvis temperaturen i ovnsrommet er lik eller litt heyere enn den som er innstilt for oppvarmingen,

kan man sette maten som skal stekes direkte inn i ovnen.

Skjermbildet for oppvarming UIP viser:

- @ tiden som har gatt og den gjenvaerende tiden pa slutten av oppvarmingen (for eksempel);
- @ den ndvaerende temperaturen i ovnsrommet er den som er innstilt for oppvarmingen;

- @ gjer det mulig & skifte ut oppvarmingen med UIP-teknologien som pagar med den klassiske
- @ muligheten for & se/endre STEP-parameterne som kommer etterpa.

Nar den innstilte oppvarmingen er oppnadd, varsles dette med et lydsignal (STEP-oppvarmingen er

avsluttet), (hvis dette er innstilt, “="* grent ikon*) og et skjermbildet kommmer til syne B) som

foreslar hvilke produkter som skal stekes i ovnen.
Nar ovnsdaren lukkes, starter STEP 1 automatisk ut fra de innstilte parametrene.

o

*Ved a ta pa ikonet é overst og til heyre endrer det farge:

gronn= nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et lydsignal slutten pa STEP for opp-
varmingen

gra= lyden er deaktivert

¢/ SMART.Preheating " SMART.Preheating

SMART.Prehoating IS WORKING:
OPTIMIZING HEAT ACCUMULATION

f180°C

SMART.Prohoating IS WORKING:
OPTIMIZING PREHEATING TEHPERATURE

START COOKING

SMART.Freheting DETERMINED
PREHEATING IS NOT NECESSARY

} 180°C
I 0:05:25”

HEAT ACCUMULATION PROGRESS

¥ e
Be ®

v SP.OFF SP.OFF  STEP+1

STEP +1

+

I START

START
STOP

START +
STOP e—

STOP

a O Jd

R PREHEATING

s | O o
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S
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AVKJOLING
Hvis den faktiske temperaturen malt i ovn-

skammeret er hayere enn den innstilte tem-
® SMART.Preheating

peraturen nar stekingen starter (f.eks. for- v
di ovnen arbeider kontinuerlig), kommer
skjermbildet til syne.

Denne angir at ovnen er i ferd med avkjoling-
en av ovnskammeret: vent alltid til denne fa-

sen avsluttes uten & sette inn mat som skal SHART fraheating 1S WORKING:
stekes.

}180°C
N&r ovnsrommet er avkjglt, starter stekingen I :05':25™
automatisk.

i kS

SP.OFF  STEP+1

START +

STOP —

@ Hvis du vil avbryte stekingen for slutt, trykk lenge pa tasten "START/STOP” (ca. 4-5 sekunder).

Mer informasjon: male forbruket

Fra skjermbildet pa slutten av stekingen og ved a klikke pa tasten l: er det
mulig @ male dataene for forbruk av strem, vann og vise dataene for HACCP
(Hazard Analysis and Critical Control Points).

Fordypninger: skjermlas

Hvis ovnsdaren er apen, angir skjermbildet ved siden av at skjermen ikke kan
brukes av sikkerhetsmessige arsaker.
Nar daeren lukkes, kan skjermen brukes igjen.

@ Hvis deren blir stdende apen lenge, vil displayet apne seg automatisk i
forhold til et tidspunkt som operateren kan innstille (se side 33).




STEKING PAGAR

@ Slutten pa hvert STEP er at det gar automatisk over til det neste. Hvis innstilt, blir dette varslet
av et kort lydsignal (hvis aktivert).

Skjermbildet viser:

-(1) STEP er i gang n&;

- @ resterende tid pa slutten av stekingen/step;

- @ tidspunktet for nar maten er ferdig;

- @ muligheten til & endre parameterne nar stekingen er startet eller avslutte fer stekingen er ferdig og
sette varigheten til “00:00:00".

11:36

START
sTOP

|

P o
{ Bs >

PREHEATING uIP SAVE STEP 2/1

Hvis du vil avbryte stekingen for slutt, trykk lenge pa tasten "START/STOP” (ca. 4-5 sekunder).
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FERDIGSTEKT

Stekingen avsluttes nar den innstilte tiden er
nadd: stekingen er ferdig nar et langt aku-
stisk signal hgres og nar et skjermbilde pa
siden kommer til syne

Skjermbildet gjer det mulig a:

- @ lagre stekingen som nettopp er avsluttet ;

- @ gjentar den nylig avsluttede stekingen
med de samme parameterne;

- @ gjentar sist innstilte step ved & endre
varigheten;

Hvis ikke det er enskelig & lagre stekin-
gen, trykk pa tasten “HoME” for & ga til-

bake til hovedsiden.

START

STOP s

19




@ LAGRE ET STEKEPROGRAM

A lagre en oppskrift betyr & kunne bruke den
nar som helst pad et senere tidspunkt hver
gang man matte ha lyst til det, uten & matte
innstille parameterne pa nytt hver gang.
Lagring er mulig etter & ha innstilt stekepa-
rameterne (varighet, temperatur, osv....) eller
etter endt steking ved a ta pa tasten, i begge
tilfellene, “SAVE (LAGRE)”

For & velge et lagret stekeprogram, se kap.
“PROGRAMS” (PROGRAMMER) pa side 27.

18

Ved & ta pa de ulike symbolene pa skjermbil-
det fig. 514 er det mulig &:

- @ tildel og bekreft med “oK”, navnet pa
oppskriften (f.eks. BRIOCHE)

- @ gi et bilde til oppskriften ved & velge
mellom de som er tilgjengelige X

- @ gi et stekebrett til oppskriften ved a
velge mellom de som er tilgjengelige

- @ hypotetisk steking med de innstilte pa-
rameterne.

P3 slutten av innstillingene vises skjermbil-
det fic

Ved a trykke pa knappen “SAVE (LAGRE)” kom-
mer skjermbildet fig. S19til syne: trykk pa den
posisjonen hvor du vil lagre stekingen (f.eks.
posisjonen under steking av “BIGNE™).

Hvis du bergrer en allerede opptatt stilling,
ber programmet om tillatelse til & overskrive
programmet.

Nederst, viser pilene < og > de 16 for-

@ skjelliige stekeprogrammene registrert
i gruppen, pilene \/ og /\ viser 16
forskjellige grupper.

Stekingen vil lagres med de valgte innstillin-
gene

Ved & ta pad et av stekeprogrammene i listen
, apner skjermbildet seg fig. 521 som

gjer det mulig a:

- @ vise/endre den lagrede stekingen;

- kopiere stekingen (for a lage en ny med
lignende parametre);

- @ slette det lagrede stekeprogrammet:
i dette siste tilfellet blir en spurt om
bekreftelse for den blir slettet definitivt

- @ start stekingen med tasten “START/STOP”.

a8 O &

(X ProGRAMS ©

GRPSIS

[T PROGRAMS  cac=
M
=1 BISCOTTI
M

[ —
x BIGNE
M




SPESIALFUNKSJON: MULIT PRODUKT

Med funksjonen Multiprodukt, pa slutten av hvert
step kan den gi nyttig informasjon om stekingen
som pagar (f.eks legge til sopp pa det forste steke-
brettet i hayden).

For & gjere ting enklere, i tillegg til teksten, kommer
ogsa bildet til syne i displayet (hvis innsatt) for den
aktuelle retten.

@ Innstille stekeparametrene farste step

el o

@ ta pa tasten “BUZZER” “=%;

@ gi et bilde til stekeprogrammet som nettopp har
blitt avsluttet);

@ skriv teksten du ensker skal komme til syne pa
slutten av step;

@ bekreft med “OK”.

Gjenta det som star beskrevet i punktene fra @ til
(5) helt til alle tekstene som er nadvendige er inn-
satt (helt til maks. ni - maks. antall step som kan inn-
stilles).

@ Nar alle merknadene har blitt registrert, start sa
stekingen med tasten “START/STOP”.

@ Nar tiden som er planlagt for ferste step lgper ut,
viser et display teksten som er satt inn (f.eks. legg
til sopp pé det ferste stekebrettet i hayden) og
bildet (hvis lastet opp) for det aktuelle stekebret-
tet. Bekreft ved & trykke pé tasten “OK”: stekepro-
grammet starter automatisk med innstilte para-
metre for andre step.

Hvis det er nedvendig a legge til merknader,

try kk tasten RialZiiblag

] O g O o

$ muLn FroduCT 0 imaces =

NaAE A

h MULTI PRODUCT

ADD MUSHROOMS
TO THE FIRST TRAY

20



Merknader
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Meny Multi.Time

P& moderne kjokken er det ikke uvanlig & lage matvarer som krever forskjellige tilberedning-
stider under samme klimaforhold (temperatur, fuktighet osv.): Med Multi.time-menyen er det

mulig & bruke ovnen i en kontinuerlig syklus. Sett opp til 10 timere (tidtakere) som varsler nar

en rett er klar.

EKSEMPEL PA HVORDAN DEN
FUNGERER

Ved & bruke denne funksjonen, holder ovnen den
innstilte temperaturen og fuktigheten uendelig.

| eksemplet ved siden av finnes det 3 stekebrett
med ulike produkter. Alle stekebrettene settes inn
i ovnsrommet kl. 10:00 (-).

For hvert stekebrett innstilles en timer med ulik tid
for hvert produkt fordi hver rett ma ha sin egen
steketid .@ 30 minutter, 45 minutter, 2 timer.).

@ Det anbefales & innstille timer (tidtaker) 1 for
stekebrettet som er satt inn @verst i ovnen,
timer (tidtaker) 2 for det nest gverste steke-
brettet, osv. P4 denne maten er det lettere &

forstd hvilket stekebrett som skal tas ut ndr tiden

til en timer (tidtaker) er utlept (f.eks. nar tiden til
timer (tidtaker) 2 er utlgpt, skal det nest overste
stekebrettet tas ut).

Nar tiden til en timer er utlept (i eksemplet er det timeren
k. 10:45), varsler et
lydsignal at tilsvarende stekebrett ma tas ut. Apn-
ing og lukking av deren tilbakestiller utlgpt timer.

for stekebrett 2 som utlgper farst,

Maks 10 timere kan innstilles (dvs. maks 10 stekpro-
grammer samtidig i ovhsrommet).

333 MULTLTIME

328
MY MENU

MY MULTLTIME _

e
EEEN

NEW MULTLTIME

START

——— STOP sess—

fig. M1

22
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pos.1 (timer 1)
pos.2 (timer 2)
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S Etter & ha innstilt
———— e stet\,pdr meterne,
A s = er det mulig & star-
@ INFINITE te det umiddelbart
T (START/STOP-tast)
eller lagre det (SA-
VE-tasten): dette
siste valget lar deg
gjenta oppskriften
uendelig

NY MULTLTIME: INNSTILL OG
LAGRE NY STEKING MULTLTIME # wonmMe

& opprette, i

MY MENU

| dette avsnittet er det mulig
starte og lagre en Multi.time. oppskrift.

INNSTILLING AV PARAMETRE R

De innstilles pd samme mate som forklart i
“MENU SET" (MENYINNSTILLING) (For ytterlis

IO)
IKKE inkludert i stekingen:
@ - step steketid;
- sette inn en tid (stekeprogrammet er
"uendelig”).
Med hvert stekeprogram multitime har
@ man muligheten til & stille inn oppvar-

fig. M3

ming ved a ta pa pilen

=) Hvis du ensker det, kan du bruke

UNOX INTELLIGENT PERFORMANCE

(UIP)-teknologi ved a klikke & det til-
svarende symbolet.

— START +

N N\ LLIGIE J ———ee—
A - an ! fig. M5

LAGRE DE INNSTILTE PARAMETERNE (VALGFRITT)

Hvis @nskelig, lagre stekeprogrammet ved 3 trykke pa tasten "LAGRE" (lagring skjer pa samme mate
som forklart i “MENU SET”).

19 (Lagt

@ Lagring av oppskriften gjer det mulig & bruke den igjen s& mange ganger som @nskelig uten
at det er ngdvendig a stille inn parameterne (temperatur fuktighet, ventilatorhastighet). Hver

gang oppskriften benyttes er det nedvendig & innstille @nsket tlmer (opp tll 10) hvis man V|l
Iagre dISS sistnevnte er det n@dvendig & lage en meny: ' cle A

26.
START STEKINGEN
Ta pa tasten “START/STOP” fra innstillingvinduet med parameterne ¢fig. M%) eller ved & velge fra listen
hvis tidligere lagret: i dette tilfellet apner skjermbildet fig. M6 seg som gjer det mulig a:

- @ vise/endre den lagrede stekingen;

- @ kopiere stekingen (for & lage en ny med lighende parametre);

- @ slette det lagrede stekeprogrammet: i dette siste tilfellet blir en spurt om bekreftelse for
den blir slettet definitivt;

- @ lag en ny meny (se kap. nformasjon: "Ny Meny” pa side 26);

- @ startstekingen med tasten “START/STOP”.

Etter & ha trykket pa tasten “START/STOP”, hvis stekingen har oppvarming inkludert, kommer skjerm-
bilder pd side 14 til syne (klassisk oppvarming) og 15 (SMART oppvarming.Preheating - UIP-
teknologi).

Nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et lydsignal at STEP med oppvarming er over (hvis

dette er med i innstillingen, é grent ikon*) og et ikon foreslar at stekeproduktene ma settes inn.
Etter dette, nar ovnsdaren lukkes, kommer listen med timer til syne.

*Ved 3 ta pa ikonet 4! overst til hgyre endrer det farge:

@ grgnn= nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et lydsignal slutten pa STEP for opp-
varmingen
gra= lyden er deaktivert

23




STILL INN TIMER (TIDTAKEREN)

24

Etter & ha satt inn maten som skal stekes og
lukket deren igjen er det nedvendig a stille
inn timer (tidtakeren) nar det gjelder de inn-
satte stekebrettene.

Det anbefales & innstille timer (tidtaker) 1for
stekebrettet som er satt inn gverst i ovnen,
timer (tidtaker) 2 for det nest gverste steke-
brettet, osv. P4 denne maten er det lettere 3
forsta hvilket stekebrett som skal tas ut nar
tiden til en timer (tidtaker) er utlept (f.eks.
nar tiden til timer (tidtaker) 2 er utlept, skal
det nest gverste stekebrettet tas ut).

@ Ta pa symbolet “+” pd skjermbildet

@ Dra markeren eller bruk knappene
BB for & angi onsket verdi.

@ Bekreft ved & trykke pa tasten “START/
STOP” .

Timer (tidtakeren) vil utlepe pa grunnlag av

den innstilte tiden (i eksemplet 15 minutter).

Fargen angir:

- GR@NN: tiden har utlegpt (maten er ferdig).
Et lydsignal varsler om at det er pa tide
a ta stekebrettet ut av ovnen. Nar deren
lukkes, forsvinner timeren fra listen.

- GUL: neste timer (tidtaker) som utleper (ma-
ten er ferdig), vaer klar til & ta ut brettet.

- R@D: timer (tidtaker) som er satt pa (maten
er ikke ferdig ennd). Gjenvaerende tid eller
temperaturen som skal oppnas er angitt til
hayre.

Tapp pa teksten til en timer i minst 3
w sekunder for & fjerne timeren fra listen.
Avbryt denne funksjonen

@ Hvis du vil avbryte funksjonen uendelig

for tiden, trykk lenge pa tasten ”START/
STOP” (ca. 4-5 sekunder).

a o Jd

POTATOES

MANUAL 0:06:17
MANUAL

o120

PATATOES

MANUAL

MANUAL

MANUAL

MANUAL

MANUAL

MANUAL

fig. M1




@ MY (MIN) MULTLTIME

| denne delen er det mulig a fa fram en ti-
dligere lagret steking ved hjelp av menyen
“NEW (NY) MULTILTIME”,

For a fa tilgang til listen med de lagrede
steketidene, ta pa ikonet “MY MULTITIME” (fig

. listen med alle de tidligere lagrede
steketidene kommer til syne (1

@ Nederst, viser pilene < og > de for-

skjelliige stekeprogrammene registrert
i gruppen, pilene NV og /\ viser 16
forskjellige grupper.

Ved a ta pa et av stekeprogrammene i listen
i , apner skjermbildet seg fic
som gjer det mulig a:

- @ vise/endre den lagrede stekingen;

—@ kopiere stekingen (for a lage en ny
med lighende parametre);
slette det lagrede stekeprogrammet:
i dette siste tilfellet blir man spurt om
bekreftelse fer den blir slettet definitivt.
lag en ny meny (new menu);

formasjon: "Ny Meny ide 26
- @ start stekingen med tasten “START/
STOP”.
Etter & ha satt inn maten som skal stekes og
lukket igjen daren, er det nedvendig a stille inn

timer (tidtakeren) for de innsatte stekebrette-
ne (se side 24)

MULTLTIME

g
MY MENU

33 MULTITIME

25



MY MENU

| denne delen er det mulig & fa fram et tidli-
gere lagret stekeprogram ved hjelp av fun-
ksjonen “NY MENY”.

‘ >k26

For a fa tilgang til listen med de la-

grede steketidene, ta pa ikonet “MY MENY”

: listen med alle de tidligere lagrede
steketidene kommer til syne ]

@ Nederst, viser pilene 0og > de for-

skjelliige stekeprogrammene registrert
i gruppen, pilene AV og /\ viser 16
forskjellige grupper.

Ved a ta pa et av stekeprogrammene i listen
, , apner skjermbildet seg
som gjer det mulig a&:

- @ vise/endre den lagrede stekingen;

-@ kopiere stekingen (for & lage en ny
med lignende parametre);

- @ slette det lagrede stekeprogrammet:
i dette siste tilfellet blir man spurt om
bekreftelse for den blir slettet definitivt.

-@start stekingen med tasten “START/
STOP”.

Mer informasjon: "Ny Meny”

Funksjonen “NY MENY (NEW MENU)” gjor det mulig a
innstille inntil 10 timer (tidtakere) og beholde dem
i minnet dvs. beholde disse verdiene uten at det er
n@dvendig a matte gjeninnstille dem hver gang.

| henhold til de innstilte timer (tidtakere), vil steke-

brettene vaere klare til & bli tatt ut, som vanlig.

Hvordan innstille en funksjon:

- @ velg en oppskrift som er registrert i “MENY MY
MULTILTIME” (i eksemplet "POTATOES-POTETER");

- @ ta pa ikonet “NY MENY”;

- (3) still inn timer etter hvor mange stekebrett du
har tenkt & bruke
24),. Timer er alle hvite og angir at d -
venter.

- (4) Nar alle nedvendige timere har blitt innstilt, fra
siden som viser alle, trykk tasten “sTART/STOP”.

- @ Trykk pa tasten “LAGRE”;
- @ Velg den posisjonen hvor meny skal lagres.

Deretter, for & velge stekeprogrammet og starte
det, klikk pa “MENU MY MENY”, velg oppskriften ved
a ta pa den og start den med tasten “START/STOP”.

@ :

MANUAL
MANUAL

0:06:17
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tidligere med “MENU SET”.

@ Ta pa ikonet “PROGRAMS” : en liste med ti-
dligere lagrede steke/heveprogram apnes ved
a bruke “MENU SET”.

@ Nederst, viser pilene < 0og > de forskjelliige
stekeprogrammene/heveprogrammene  la-
gret i gruppen, pilene og /\ viser de 16

forskjellige gruppene.

@ Veda tapa et av steke/heveprogrammene i listen

, apner skjermbildet seg som gjer
det mulig a:
- @ vise/endre den lagrede stekingen/hevin-

gen;

- kopiere stekingen/hevingen (for & lage en
ny med lignende parametre);

- @ slette den lagrede stekingen/hevingen:
i dette siste tilfellet blir man spurt om
bekreftelse for den blir slettet definitivt

@ For & starte stekingen/hevingen trykk pa ta-
sten “START/STOP” )

Folgelig, starter automatisk:

en klassisk oppvarming eller UIP (hvis inkludert):
vent pd at sistnevnte avsluttes for & sette inn ma-
ten som skal stekes/heves.

v 14-15

avkjoling av stekekammeret (hvis den faktiske
temperaturen malt i rommet er hayere enn den
innstilte temperaturen (f.eks. fordi ovnen/heveov-
nen arbeider kontinuerlig): vent til denne fasen er
over for a steke/heve maten.

16

steking/heving med parameterne nettopp innstilt;
i dette tilfellet betyr det at ingen oppvarming har
blitt innstilt og at det ikke er n@dvendig a sette ma-
ten inn i ovnsrommet. Det er derfor ngdvendig a
sette maten inn med en gang for steking/heving. Pa
slutten av dette, blir man spurt om man vil gjenta
siste step eller den komplette oppskriften

Meny Programs (Menyprogrammer)

Gir tilgang til en liste over stekeprogrammer (eller heving hvis denne brukes) som er lagret

a o o

[T Procrams

R8N oaciDiDaMA

NE

[an] BRICCHE

%
ar

QAING ESSENTIAL
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Meny READY.COOK

READY

=

stekemate.

For a fa tilgang til de forhandsinnstilte program-
mene:

(1) ta pa ikonet “READY.COOK ;

@ velg det eonskede programmet: parameterne
(temperatur og inntak/uttak av fuktighet kan
ikke endres av brukeren);

@ ta pa tasten “START/STOP”: en ny oppvarming-
sfase starter;

@ pa slutten av oppvarmingen er det mulig & set-
te inn opp 4 timere.

o

Det anbefales & innstille timer (tidtaker) 1 for
stekebrettet som er satt inn @verst i ovnen, ti-
mer (tidtaker) 2 for det nest gverste stekebret-
tet, osv. P4 denne maten er det lettere a forsta
hvilket stekebrett som skal tas ut nar tiden til en
timer (tidtaker) er utlgpt (f.eks. nar tiden til ti-
mer (tidtaker) 2 er utlgpt, skal det nest averste
stekebrettet tas ut). (for ytterligere informasjon
om hvordan innstille timer, se side 24);

" Hvis du @nsker det, kan du bruke UNOX IN-
J‘S@ TELLIGENT PERFORMANCE (UIP)-teknologi
ved & klikke & det tilsvarende symbolet.

@ starte stekingen med tasten “START/STOP” som
vanlig.

Gir tilgang til noen forhandsinnstilte programmer for & kunne starte raskt en bestemt

0:00:00

— START

Skjermbildet viser en mulig stekesituasjon som

pagar.

F argene angir:

- GR@NN: tiden har utlgpt (maten er ferdig).
Et lydsignal varsler om at det er pa tide 3 ta
stekebrettet ut av ovnen. Nar daeren lukkes,
forsvinner timeren fra listen.

- GUL: neste timer (tidtaker) som utlgper (ma-
ten er ferdig), vaer klar til & ta ut brettet.

- R@D: timer (tidtaker) som er satt pa (maten er
ikke ferdig ennd).
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Meny CHEFUNOX

< |
Se4

CHEFUNOX AUTOBAKE

| denne delen finnes det mange oppskrifter som er
forhandsinnstilt av UNOX: Velg bare hvilken tilbe-
redingsmate du vil bruke (f.eks. grilling): retten vil
bestandig bli perfekt.

(1) Tapa ikonet “CHEFUNOX”;
@ velg “CHEFUNOX AUTOBAKE”;
@ velg gnsket kategori (feks. PIZZA);
@ velg type mat du vil steke (feks, FROZEN PIZZA).
@ Basert pa den valgte oppsknften tilbyr ovnen
forskjellige skjermbilder som lar deg tilpasse
matlagingen slik du vil ha den:
- M vekt
-AD tykkelse
/‘\graden av steking utvendig: |

SHT) - middels gy 'er~—%wMM%I %J«
Graden av utvendlg steking kan ogsa inn-
stilles ved & dra markeren til gnsket tem-
peratur.
@ Bekreft ved & trykke p3a tasten “START/STOP”.

14

A o) o'

[ zuccHINI

OF COTKING FROGRAN

O 28 OO
12:06

10100}

CHEFUNOX
MULTLTIME

SN B S

M, VEGETABLES

B Fres
4 rFrozen

(J] FROZEN PIZZA

=

@ Hvis du vil avbryte stekingen fer tiden,
trykk lenge pa tasten "START/STOP” (ca.
4-5 sekunder).
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CHEFUNOX MULTITIME

| denne delen finnes det mange oppskrifter som er
forhandsinnstilt av UNOX: Velg bare hvilken tilbe-
redingsmate du vil bruke (f.eks. grilling) og start
matlagingen: Pa dette tidspunktet kan du aktivere CHE%IFLSX
opptil 10 timere som vil varsle nar retten er ferdig. MULTLTIME

(1) Ta péa ikonet “CHEFUNOX”;

B
(2) velg "CHEFUNOX MULTITIME; : cHFuNOX
AUTOBAKE
@ vanlig oppvarming starter eller UIP etter hva
som har blitt valgt. o 4 e 8

@ etter endt oppvarming vil det bli foreslatt & sette
alle produktene man har tenkt 3 tilberede, i ovnen.
@ still inn timer (tidtakeren):
Stille inn et tidspunkt:
@ Dra markearen eller bruk knappene ERIESR
for & angi onsket verdi.
Bekreft ved a trykke pa tasten “START/STOP”.
Velg en lignende oppskrift:
© Ta pa det rede ikonet;
@ velg ensket kategori (f.eks. PIZZA);
@ velg type mat du vil steke (feks FROZEN PIZZA).
® Basert pa den valgte oppskriften, tilbyr ov-
nen forskjellige skjermbilder som lar deg tilpas-
se matlagingen slik du vil ha den:

- M vekt

-D tykkelse

- @graden av steking utvendig: litt gyllen (LI

GHT) - middels gyllen(MED) - gyllen spra (BROWN). Gra-

den av utvendig steking kan ogsa innstilles ved

a dra markearen til gnsket temperatur. v

@ Bekreft ved 3 trykke pa tasten “START/STOP”. st = == 4

Timer starter: fargene pa linjen angir:

- GR@NN: tiden har utlept (maten er ferdig). Et lydsignal varsler om at det er pa tide & ta stekebrettet ut av
ovnen. Nar deren lukkes, forsvinner timeren fra listen.

- GUL: neste timer (tidtaker) som utleper (maten er ferdig), vaer klar til & ta ut brettet.

- R@D: timer (tidtaker) som er satt pd (maten er ikke ferdig ennd). Gjenvaerende tid eller temperaturen som
skal oppnas er angitt til hayre.

Tapp pa teksten til en timer i minst 3 sekunder for & fierne timeren fra listen.
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Meny DCC Stats

Skjermbildet gir tilgang til 3 omrader:

A) GOAL (mal): det er nadvendig & innstillle et antall daglige arbeidstimer pa ovnen for & optimalisere
kostnadene, deretter blir et histogram vist som viser om malet er nddd. Denn visningen gjer det mulig
3 forsta om ovnen blir brukt pa en optimal mate.

B) HACCP: Avlesingen av HACCP-data tillater & overvake bearbeidingen av matvarene hvor det er fare
for biologisk, kiemisk eller fysisk kontaminering.
Hvert 30. sekund avleses:
- temperaturen i ovnsrommet;
- temperaturen malt av kjernesonden;
- temperaturen malt av vakuumsonden (sous vide).

C) FORBRUK: ved & ta pa ikonet “FORBRUK" Vil et skjermbilde komme til syne med dataene som ovnen har
brukt.

@ INNSTILLING AV MAL

@ Velg det du @nsker pa menyen.

@ Snu den lysebla streken eller bruk tastene JEIER for a stille inn hvor mange timer ovnen ber
brukes om dagen for & optimalisere kostnadene (f.eks. 14:00 timer).

@ Lagre ved 3 trykke pa tasten "SAVE (LAGRE)".

Velg om du vil vise malene for dag, per uke eller for maned: en gra linje kommer til syne (som
framstiler den innstilte tiden, f.eks 14 ore) og et histogram.
P4 sistnevnte:
- de lysebla strekene viser ndr malet er nddd (dvs. ndr ovnen har vaert mer enn 14 timer i drift)
- de ra@de strekene viser at malet IKKE er nadd.

a o o a o o

h Exq;alggven Cooking @ set Goal

voavs  [ISNESEN  amonnz
AVERAGE DAILY USAGE: DAILY GOAL

oA . = — 22 timer: malet er nadd

— 12 timer: malet er IKKE nadd

DMov C40ec NDsc [Cec DMev C40sc NDsc 13 Dec

12 DECEMBER - 24 DECEMBER Urmpe iin 18 DECEMBER - 24 DECEMBER

START

s STOP s
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@™ HACCP

@ Velg datoen for ndr du vil vite dataene HACCP.
@) Dataene angaende data under driften blir vist.

@ FORBRUK

@ velg datoen for nar du vil vite forbruket;

@ velg dag, uke eller maned for nar du vil vite forbruket.

@ Falgende forbruk oppgis:
- energiforbruk (energi);

>€CD

- liter vann som forbrukes til produksjon av damp i ovhsrommet (steam).

a o Jd

a o 2 Jd

- Data Driven Cooking
i

E Set Goal

DAILY GOAL

5T YOUR DALY
CONDIMPTICN GOAL

START START

STOP sessssss ———  STOP

a o Jd

DEHACCP DATA PO !

2014-01-27 0RIG:46
2014-01-27 01720
2014-01-27 08
2014-01-2

2014-01-23 20140127 08,

2014-01-22 2014012

2014-01-21

- START =Y

—— STOP s—

a o J4

=V~ CONSUMPTION A

2014-01-27

20}4_-01-27

2014-01-21

2014-01-20

START

———— STOP  ee—

a o J4

=¥~  PROGRAMS

ENERGY: 0.24 kWh

STEAM WATER: 0.0 LITRES

START

—— STOP  e—
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Innstillinger

Gir tilgang til innstillingen av ovnsparameterne.

SERVICEMENYEN (SERVICE MENU) er forbeholdt kvalifiserte operaterer mens avsnittet "BRUKERINN-
STILLINGER (USER SETTINGS)” kan brukes av alle operatgrene ved a legge inn passordet "4456"” og

bekrefte med "OK”".

a o 4

USER SETTINGS

PIN: 4456
B\

SERVICE MENU

START START

STOP s

mmssssms  STOP s

SPRAK (LANGUAGE)

Velg gnsket sprdk som skal vises i alle
menypunktene.

Bla i listen over sprak med symbolene V
og /\

ENGLISH, ITALIANO, FRANCAIS, ESPARIOL,
DEUTSCH, CESKY, PYCCKUM, KOREAN, SRP-
SKI, CHINESE, SLOVENSKY, PORTUGUES,
JAPANESE, ROMANA, DANSK, SVEN-

SKA, POLSKI, SLOVENSCINA, NEDERLANDS,
BbTAPCKW, s 'lng, EMHNIKA, MAGYAR,
TURK, HRVATSKI, EESTI

@ DATO OG KLOKKESLETT (DATE AND
TIME)

Gjor det mulig & endre innstillingene "DATO

OG KLOKKESLETT» pa ovnen.

DET ER nedvendig a innstille:

- tidssone, klikk pa det geografiske omradet
som du tilherer og velg ditt eget land, ga
gjennom listen med pilene AV 0g 7\

- sommertid, dvs. hvis det er vintertid eller
sommertid; ellers vil "TAUTOMATISK" gjore
det automatisk oppdatering mulig.

- hvis du ensker at dato og klokkeslett op-
pdateres atuomatisk.

a8

G USER SETTINGS
[N Lancuace
3 DATE AND TIME
5 UNIT OF MEASURE
5 NETWORK
) CONSUMABLE PRICES
) USB
) UNOX.CARE

) OPTIONS

©’ LANGUAGE
) ENGLISH
) ESPANOL
) EESTI
) FRANCAIS
) HRVATSKY
) ITALIANO
) MAGYAR

) NEDERLANDS

S DATE AND TIME
N TIME ZONE

\ DAYLIGHT SAVING TIME

\, AUTOSET DATE AND TIME

START

— STOP s
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MALEENHET (UNIT OF MEASURE)

Velg maleenhet:

- for temperatur (°C-°F), < LANGUAGE
- for volum (liter - gallons); y TEMPERATURA
- for tykkelse (mm eller tommer); . r—
- for vekten (kg eller pund); )
- for energien (kWh o BTU); ) SPESSORE
‘ . ‘ ) PESO
Gjor det mulig a stille inn aktuell valuta (¥, §,
osv...) 0g, ved & ga inn pd denne menyen, er D
det mullg a stillle inn: ) MONETA
- om valutasymbolet skal vaere bak eller fo-

ran verdien;
-om"." eller", " for desimalene skal brukes.

NETTVERK

Gjor det mulig 4 aktivere eller deaktivere kon-
trollen av ovnen gjennom fjernkontroll eller
konfigurering av parameterne.

Connection test (Tilkoblingstest)
Tilkoblingstest for alle de 3 forskjellige type-
ne tilkobling A" NETWORK
Cloud PIN

PIN-koden er ngdvendig for & sette inn i ov-
nen bade pa DDC.unox.com og pa APP. Hver
ovn har en egen, og nar den blir slatt pa S DN
for forste gang er den allerede innstilt. Ved
behov er det mulig & endre det for 3 stille inn
etter behov.

DHCP

Gjor det mulig & oppna nettverksinnstillin-
ger fra serveren DHCP (for WIFI-tilkobling vil
DHCP alltid vaere "ON").

For koblinger med ledninger vil det bli mulig
a stille inn nettverket manuelt.

| tilfelle SIM-kortet kommer til syne: —  START
Signalniva e STOP s
PIN fra sim.kortet (bare hvis kortet trenger PIN)

APN (er avhengig av operateren og ma

sgkes pa internet) hvis ikke denne er satt inn,

vil ikke ovnen koble seg til.

) CONNECTION TEST
) CLOUD PIN

> DHCP

KOSTNADER FORBRUKSPRODUKTER a & &
(CONSUMABLE PRICES) — ——

Gjor det mulig & legge inn kostnadene for &’ CONSUMABLE PRICE
strem, vann og vaskemiddel (valutaen er S ENERGY PRICE
den som er angitt i delen om "Maleenhet” |

det samme skjermbildet) ) WATER PRICE

—_ START JL

— STOP s




usB

| dette avsnittet er det mulig & importere eller
eksportere materialet fra egen USB-minne-
penn (formattert FT32 og med en kapasitet
fra 4 til 16 GB).

- EXPORT PROGRAMS (EKSPORTERE PRO-
GRAMMER): eksporterer oppskrifter fra
ovnen til en USB-minnepenn;

- IMPORT PROGRAMS (IMPORTERE PRO-
GRAMMER): eksporterer oppskrifter fra en
USB-minnepenn til ovnen;

- IMPORT PICTURE (IMPORTERE BILDER):
Importerer bilder fra USB-minnepennen til
ovnen, f.eks. et bilde av en vellykket tilbe-
redning. For at bildene skal kunne brukes,
ma de konverteres. Folg den illustrerte
fremgangsmaten pa tegningen fra punkt

IMAGECONVERTER.EXE

M til @)
> ZDATA
() 3pne mappen
UNOXDIR
D e O
A
(1) last ned (3) dekomprimer
mappen mappen
UNOXDIR. UNOXDIR.Zip
zip fra delen du nettopp har
programvare pa nedlastet > A
UNOX Infonet
@ lagre mappen MAGE

UNOXDIR.Zip pa
USB-minnepenn

(5) inni mappen finnes
to mapper (ZDATA©g () kopier bilde-

IMAGES) og en exe-fil ne du vil bruke til
(IMAGECONVERTER. mappen IMAGE
EXE)

@ start programmet
IMAGECONVERTER.
EXE. (BILDEOMFOR-
MER.EXE)

N3& kan du bruke bildene!
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@ UNOX.CARE

UNOX.PURE

@ Vis hvor mange gjenvaerende liter

Takket vaere et internt litermal (som ma nul-
Istilles ved hvert filterskift), er det mulig a fa
vite hvor mange liter vann som kommer inn
og som mangler for selve filteret ma skiftes.

(2) vannets hardhet

Skjermbildet gjer det mulig & innstille vannets
hardhet internt fra 3 °dH til 10 °dH (tyske).

(3) Aktiverer litermalene

Etter filterskiftet, er det n@dvendig & nullstille
litermalene helt til at malingen starter fra be-
gynnelsen. For & gjere dette er det nedvend-
ig & legge inn PIN-koden pa tastaturet som
finnes pa pakken.

Merknader
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— — —
D UsER SETTINGS
p-4
N LanGuacE
) DATE AND TIME
) UNIT OF MEASURE
) NETWORK
) CONSUMABLE PRICES

) USB
—————

) Ul
) ol

—— — —
€ UNOX.PURE
) UNOX.Pure

) BAKERY.Pure

a o Jd

™ BAKERY.Pure

—————
REMAINING VOLUME 0

y WATER HARDNESS

—
; ACTIVATE COUNTER e




VALG (OPTIONS)

@

KOSTNDA VED FORBRUK (CONSUMPTION
DATA IN CURRENCY)

Hvis aktivert (ON) omformer dataene for
forbruk (f.eks liter brukt for tilforsel av
damp) i kostnader basert pa den innstilte
valutaen.

BLOKKERINGER
Herfra kan man fa tilgang til tre undermenyetr:
Blokkerer programvisning (standardpro-

gram)

(LOCK VIEW PROGRAM)

Gjer det mulig & starte stekeprogrammene
som er lagret av brukerne, men som hindrer
visning, endring og sletting.

Blokkerer brukerprogrammer

(LOCK USER PROGRAM)

Gjor det mulig & starte og gjer visning av
stekeprogrammene lagret av brukerne, men
hindrer endring og sletting.

Blokkere manuell steking

LOCK MANUAL COOKINGS)

Blokkerer muligheten til manuelle stekepro-
grammer (meny SET).

SMOOTH
"DESSERT")

Hvis alarmen AFO2 (sikkerhetstermostat) er
det mulig & aktivere funksjonen SMOOTH, en
mer delikat oppvarming.

PREHEATING (OPPVARMING

0000000 O

+|

& opTioNS

\, LOCKING PROGRAM VIEW
! ok

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY
/ \ LOCKUSER PROGRAMS

) LOCKING | LOCKMANUAL COOKINGS

SMART PREHEATING

‘) GRAPHICAL USER INTERFACE
) HOME PAGE ICONS

. SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKING
/ ) SHOW FULL MENUS

y LOCK SCREEN TIMEOUT

\ BUZZER

) AUTOMATIC DOOR BUZZER AT THE END OF CCOK

>

AUTOCOOK
) VOLUME

START
STOP

\ EXTERNAL BUZZER

a O o
© LOCKING
LOCK PROGRAM VIEW

y LOCK USER PROGRAMS

LOCK MANUAL CCOKINGS

START

sy STOP s

2 o

2 OPTIONS

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

y, SMOOTH PREHEATING

) GRAPHICAL USER INTERFACE

SECONDS TO SHOW SLIDES IN COCKNG

, LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

, AUTOCOOK

— START +

——— STOP  —
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BRUKERGRENSESNITT
Herfra kan man fa tilgang til to undermenyer:

lkonet til home page

(HOME PAGE ICONS):

fra denne undermenyen er det mulig & stil-
le inn ikoner fra hovedmenyen (SET, PRO-
GRAMS, MULTITIME, osV.):

Innstillinger:

Vis (SHOW): normal vising av det valgte ikonet
Skjul (HIDE): gjem det valgte ikonet

Hopp over (SKIP): hvis ikonene blir hoppet
over, vil de gjenvaerende ikonene systemati-
seres slik at de tomme rommene blir benyttet
Blokkere (LOCK): blokker bruk av menyen
ved & la den veere synlig

Deaktivier (DEACTIVATE): blokker bruk av
menyen ved a gjere den mer synlig.

Hvis komplette menyer (SHOW FULL MENU):
hvis innstilt pd "ON" viser den parameterne
pa alt tilbehoret (selv om de ikke er innstilte).

SEKUNDER HVOR MATLAGINGSBILDENE
BLIR VIST (SECONDS TO SHOW SLIDES IN
COOKING)

Innstill hvor lenge skjermbildene som angar
stekeprosessen skal vises fer du gar til neste
skjembilde.

TIMEOUT SKJERMBLOKKERING
SCREEN TIMEOUT)

Hvis ovnsdgren er dpen, angir skjermbildet
ved siden av at skjermen ikke kan brukes av
sikkerhetsmessige arsaker.

Nar deren lukkes, kan skjermen brukes igjen.
Hvis deren blir stdende apen lenge, vil di-
splayet apne seg automatisk i forhold til et
tidspunkt som operateren har innstilt gjen-
nom denne menyen (tiden uttrykkes i sekun-
der, i eksemplet 3 sekunder).

(LOCK

a o o

? GRAPHICAL USER INTERFACE

» HOME PAGE ICONS

y SHOW FULL MENU

START

s STOP s

& oPTIONS

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY
) LOCKING
, SHART PREHEATING
) GRAPHICAL USER INTERFACE
, SECONDS TO SHOW SLICES IN COOKING
, LOCK SCREEN TIMEOUT
) BUZZER
AUTOMATIC DOOR

AUTOCOOK

START

——— STOP cesss—

START
STOP

Q HOME PAGE ICONS

, SET

\ PROGRAMS

) SHOW

HIDE

) SKIP

y LOCK

) DEACTIVATE




@ AUTOCOOK

LYDSIGNAL (BUZZER)
Gjor det mulig & innstille: a o o

< BUZZER
BUZZER AT THE END OF COOK

varigheten i sekunder til lydsignalet for
steke-/heveslutt. Verdieninnstill verdien med
tastaturet og bekreft med "OK"; 2

, EXTERNAL BUZZER

.. volumet lydsignalet pd slutten av stekin-
gen/hevingen ved & velge mellom: hay, mid-
dels eller lav; e

A" EXTERNAL BUZZER
—e

OFF

aktivering (ON) eller deaktivering (OFF) av X
et eksternt lydsignal, hvis installert.

AUTOMATISK D@R (AUTOMATIC DOOR)

For a innstille:

- hvis du har en ovn utstyrt med en automa-
tisk dor (YES);

- eller om ovnen IKKE har en automatisk der
(No) , CONSUMPTION DATA IN CURRENCY

) LOCKING

, SMART PREHEATING

GRAPHICAL USER INTERFACE

. SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKNG

, LOCK SCREEN TIMEOUT

o
<
5l
N
| g|

) AUTOMATIC DOOR

, AUTOCOOK

+ |

START
STOP

Legger til en liste med lagrede programmer
chef UNOX som er gitt til et land.

& OPTIONS

, CONSUMPTION DATA IN CURRENCY
) LOCKING
, SMART PREHEATING
) GRAPHICAL USER INTERFACE
SECONDS TO SHOW SLIDES IN COOKNG

, LOCK SCREEN TIMEOUT

) BUZZER

) AUTOMATIC DOOR

,  AUTOCOOK

START
STOP
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SET
n Gjer det mulig & utfere et heveprogram

hvor brukeren ma innstille varigheten og
hevetemperaturen manuelt.

@ 42

PROGRAMS (PROGRAMMER)
Gir tilgang til en liste over oppskrifter tidli-

gere lagret med “MENY SET”.
© oo vt 22

MULTITIME

| moderne kjokken er det ofte behov for &
heve flere produkter samtidig som krever
ulike hevetider men samme forhold (temperatur,
fuktighet, osv.). Med menyen Multi.time er det mu-
lig & bruke heveovnen uavbrutt og innstille opp til
10 timere som melder fra om nar hvert produkt er
ferdighevet.

@ 48

Med kun ett kontrollpanel kan denne ovnen ogsa styre den tilkoblede heveovnen. Ta pa det nederste
ikonet for & bruke heveovnen (PROVER).

40




Merknader
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Menu Set (Menyinnstilling)

Under manuell steking ma brukeren bruke egen erfaring og innstille falgende stekeparametere for ett eller
flere steke-step:

|

Etter & ha innstilt de to parameterne kan hevingen startes direkte eller den innstilte oppskrift kan lagres.
Oppskriften kan dermed brukes nar som helst pa et senere tidspunkt uten & matte innstille parameterne pa
nytt hver gang.

hevetid (i timer.minutter)

temperatur i heverommet (°C)

19

VARIGHET PA HEVINGEN
43

TEMPERATUREN

19

<

PREHEATING

START
STOP

42




HVORDAN INNSTILLE
PARAMETERNE FOR HEVINGEN

MODALITET MARK@ZR

@ Ta pad parametersymbolet som du vil
innstillle: det sistnevnte endrer farge.
Ta pa den horisontale streken (den lyser)
ogdraden helt til du kanstille inn markeren
til den @nskede verdien. Etter tre sekunder
uten at den er i bruk, forsvinner markeren.

MODALITET TASTER

@ Ta pad parametersymbolet som du vil
innstillle: det sistnevnte endrer farge.

@ Ta pa den verdien som du vil innstille (nar
du har parametret “varighet” og still inn
minutter eller sekunder).

@ Bruk tastene |EREIIEE for & endre verdien.

INNSTILLE MANUELL HEVING

Hvert manuelle stekeprogram bestar av
minst 1 og opp til maksimum 9 STEP, som
kiennetegnes av ulike stekeparametre + en
innledende oppvarming ("PREHEATING”
(OPPVARMING)), som er valgfri men alltid
anbefalt.

For & kunne starte hevingen ma minst
@ ett STEP vaere innstilt.

Hevingen krever nadvendigvis ikke alle
@ STEP: innstill kun de ngdvendige.

Overgangen fra ett heve-STEP til det
@ neste styres automatisk av apparatet.

INNSTILLING OPPVARMING

For a innstille STEP for oppvarming:
@ ta pa symbolet <

ta pa ikonet “TEMPERATUR”eller
"DELTA T

@ bruk “TASTENE + og -” eller dra mar-
keren for & stille inn den snskede verdien:
hvis det er snskelig, nar den innstilte tem-
peraturen er nadd, at oppvarmingen ikke
avbrytes, er det mulig & stille inn et tid-
spunkt ved & dra feltmarkeren "KLOKKE".

ta pa symbolet> for & ga tilbake til
skjermbildet for innstilling av parameterne.

Et lydsignal (hvis aktivert*) varsler slutten
pa oppvarmingen, dvs. innstilt temperatur
er nadd.

;

20 °C

START

STOP d_

PREHEATING

} 150°C

STEP 1 STEP 2
& 00:50:00 @ o0130:00
} 100°C ! 18o°c
& +20% W +20%
@& s @& 2

a o J4

R PREHEATING

STEP 3...9

Hvis en tid har
blitt innstilt og
den innstilte
temperaturen er
nadd, holder ov-
nen den (HOLD)
i det innstilte tid-
srommet fgr den
starter STEP 1

fig. S5

Innstilling
for step

*Ved 4 trykke
pa aktiver
(gront ikon)
eller deaktiver
(hvitt ikon)
lydsignalet
etter hvert
STEP

43
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INNSTILLING AV STEKETID

Innstill:

@ varigheten p3 hevingen

hevingen er
ferdig nar den innstilte temperaturen er
nadd.

@ temperaturen i ovhsrommet

@ INNSTILLING AV PAF@LGENDE STEP
(HVIS NGDVENDIGE)

Nar innstillingen av ferste step er gjort, ta en el-

ler flere ganger pa symbolet / hvis du @nsker &
stille inn flere

Skriften hgyt oppe til hgyre angir STEP i innstil-
lingsfasen (eks. STEP 1/1)

@ For & kunne starte hevingen ma minst

ett STEP vaere innstilt.

@ Hevingen krever ngdvendigvis ikke alle
STEP: innstill kun de ngdvendige.

@ Overgangen fra ett heve-STEP til det
neste styres automatisk av apparatet.

PREHEATING

! so°c

fig. S

fig. S6

STEP 1

@ 00:50:00
| ao°c

PREHEATING

o

i

s

p

START
STOP

STEP 2

SAVE

& 0130:00
|} ao0°c

p

ST

) j
I

STEP 3...9




@ START HEVINGEN
Ved a trykke pa tast “START/STOP” start hevingen i folge de innstilte parameterne.

Hvis hevingen inkluderer en oppvarming, sammenlign skjermbildet A) som angir:

- @ tiden som har gatt og den gjenvaerende tiden pa slutten av oppvarmingen (for eksempel);
- @ den ndveerende temperaturen i ovnsrommet er den som er innstilt for oppvarmingen;

- @ muligheten for & “hoppe over” oppvarmingen;

- @ muligheten for & se/endre STEP-parameterne som kommer etterpa.

Nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et lydsignal at STEP for oppvarming er ferdig (hvis

dette har blitt innstilt, é gront ikon*) og et skjermbilde kommer til syne B) som viser at
hevingen har startet.

*Ved a ta pa ikonet é overst til heyre endrer det farge:

@ gronn= nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et lydsignal slutten pa STEP for opp-
varmingen
hvit= lyden er deaktivert

@ p—

0:10:00

— START + START

——— STOP STOP —

@

®
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HEVING PAGAR

@ Slutten pa hvert STEP er at det gar automatisk over til det neste. Hvis innstilt, blir dette varslet
av et kort lydsignal (hvis aktivert).

Skjermbildet viser:

- @ STEP er i gang n3;

- @ resterende tid pa slutten av hevingen;

- @ muligheten til & endre parameterne nar hevingen er startet eller avslutte hevingen som er i gang fer
tiden og sette varigheten til “00:00:00".

START

— sTOP

@ Hvis du vil avbryte hevingen fer slutt, trykk lenge pa tasten "START/STOP” (ca. 4-5 sekunder).




HEVESLUTT

Stekingen avsluttes nar tiden er oppnadd el-
ler ndr kjernetemperaturen er nadd: stekin-
gen er ferdig nar et langt akustisk signal
hores (hvis aktivert) og nar et skjermbilde
pa siden kommer til syne

Skjermbildet gjer det mulig a:

- @ lagre hevingen som nettopp er avslut-
tet;

—@ gjentarden nylig avsluttede hevingen
med de samme parameterne;

- @ gjentar sist innstilte step ved & endre
varigheten;

19

Hvis du ikke @nsker & lagre hevepro-
grammet, trykk pa tasten "HOME” for 3

ga tilbake til hovedsiden.

avsluttet. Oppskriften kan dermed brukes nar som helst pa et senere tidspunkt uten & matte
innstille parameterne pa nytt hver gang. Lagring av oppskrit med heving er den samme som for
en oppskrift for steking.

Hvis @nskelig, pa slutten av hevingen, er det mulig a lagre den oppskriften som nettopp er blitt

19

@ Alle oppskriftene for heving som har blitt lagret av brukeren er a finne i delen «<PROGRAMS». For
a finne disse, se 27
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Meny Multi.Time

| moderne kjgkken er det ofte behov for & heve flere produkter samtidig som krever ulike
hevetider men samme forhold (temperatur, fuktighet, osv.). Med menyen Multi.time er det
mulig & bruke heveovnen uavbrutt og innstille opp til 10 timere som melder fra om nar hvert
produkt er ferdighevet.

EKSEMPEL PA HVORDAN DEN
FUNGERER

Nar denne funksjonen brukes, opprettholder heve-
ovnen innstilt temperatur og fuktighet i det uen-
delige.

| eksemplet ved siden av finnes det 3 stekebrett
med ulike produkter. Alle stekebrettene settes inn
i hevingsrommet kl. 10:00 (-).

For hvert stekebrett innstilles en timer med ulik pos.1 (timer 1) 2 ‘ . :
hevetid for hvert produkt fordi hver matrett har pos.2 (timer 2) \’
sin egen hevetid pos.3 (timer 3) or &)
(. Z0 minutter, 45 minutter, 2 timer).

Det anbefales a innstille timer 1 for stekebret-
CD tet som er satt inn @verst i heveovnen, timer

2 for det nest overste stekebrettet, osv. P

denne maten er det lettere & forsta hvilket
stekebrett som skal tas ut nar tiden til en timer er
utlept (f.eks. Nndr tiden til timer 2 er utlgpt, skal det
nest overste stekebrettet tas ut).

Nar tiden til en timer er utlept (i eksemplet er det timeren
for stekebrett 2 som utloper forst, I K. 10:45), varsler et
lydsignal at tilsvarende stekebrett ma3 tas ut.

0
Det kan innstilles maks 10 timere (dvs. maks 10 he- n“"hﬂ:’oo
vinger samtidig i heverommet). 12

233 MULTLTIME

258 p
MY MULTLTIME

288
S88,

NEW MULTLTIME

fig. M1
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Etter & ha innstilt
stekeparameterne,
er det mulig a star-
te det umiddelbart
(START/STOP-
tast) eller lagre det
(SAVE-tasten): det-

NY MULTLTIME: INNSTILL OG LAGRE
NY HEVING MULTLTIME

| dette avsnittet er det mulig & opprette,
starte og lagre en Multi.time. oppskrift.

INNSTILLING AV TEMPERATUR MY MOLTLTINE te siste valget lar
. . —— deg gjenta oppskri-
De innstilles pa samme mate som forklart i , A\ ften uendelig.

“MENU SET”, dvs. dra markaren (punkt @)

10

@ Hevingen har IKKE:
- heve-step

- hevingen krever IKKE en tidsinnstil-
ling (hevingen er "uendelig”).

@ Med hvert heveprogram multitime har
man muligheten til a stille inn oppvar-

ming ved & ta pa pilen \.

“
START - START +
—mt | o

fig. M5

LAGRE DE INNSTILTE PARAMETERNE (VALGFRITT)

Hvis @nskelig, lagre hevingen ved a trykke pa tasten “LAGRE” (punkt )
Lagring innstilles pa samme mate som forklart i “MENU SET” (menyinnstilling)

19

Lagring av oppskriften gjer det mulig & bruke den igjen sa mange ganger som @nskelig uten at
@ det er n@dvendig & stille inn parameterne igjen (temperatur, osv...) Hver gang oppskriften benyt-

tes er det n@dvendig a innstille @nsket timer (opp til 10): hvis man vil lagre diss sistnevnte er det
nedvendig 4 lage en meny: 26.

START STEKINGEN

Ta pa tasten “START/STOP” fra innstillingvinduet av parameterne punkt @ eller ved a velge

fra en liste hvis tidligere lagret punkt . i dette tilfellet apner et skjermbilde seg
som gjer det mulig a:

- @ vise/endre hevingen som er lagret;

- @ kopiere hevingen (for a lage en ny med lignende parametre);

- @ slette det lagrede heveprogrammet: i dette siste tilfellet blir man spurt om bekreftelse for
den blir slettet definitivt;

- @ lag en ny meny ( 26);

- (5) start hevingen med tasten “START/STOP”.

Etter & ha trykket pa tasten “START/STOP”, hvis hevingen har oppvarming inkludert, kommer skjerm-
bilder pa side 14 til syne (klassisk oppvarming) og 15 (SMART oppvarming.Preheating - UIP-
teknologi).

Nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et lydsignal at STEP med oppvarming er over (hvis

dette er med i innstillingen, é greont ikon*) og et ikon foreslar at matproduktene skal settes inn for
o)

heving. Trykk pa tasten ~ext for 3 fa tilgang til innstilling av timer punkt @ )

@ *Ved a ta pa ikonet é overst til heyre endrer den farge:
gronn= nar den innstilte temperaturen er nadd, varsler et lydsignal slutten pa STEP for opp-
varmingen

gra= lyden er deaktivert
49

HEVEOVN



STILL INN TIMER (TIDTAKEREN)

50

Etter & ha satt inn maten som skal stekes ma
man stille inn timer (tidtakeren) nar det gjel-
der de innsatte stekebrettene.

Det anbefales & innstille timer 1 for steke-
brettet som er satt inn gverst i heveovnen,
timer 2 for det nest gverste stekebrettet,
osv. Pa denne maten er det lettere 3 forsta
hvilket stekebrett som skal tas ut nar tiden
til en timer er utlgpt (f.eks. nar tiden til timer
2 er utlgpt, skal det nest overste stekebret-
tet tas ut).

(1) Ta pa symbolet “+” pa skjermbildet

@ Dra markeren eller bruk knappene
BB for & angi onsket verdi.

(3) Bekreft ved & trykke pa tasten “START/
STOP” .

Timer (tidtakeren) vil utlepe pa grunnlag av

den innstilte tiden (i eksemplet 15 minutter).

Fargen angir:

- GR@NN: tiden har utlegpt (maten er ferdig).
Et lydsignal varsler at det er tid for a ta ut
stekebrettet fra heveovnen, et display med
en grgnn tekst kommer til syne "END OF LE-
AVENING - HEVESLUTT” 0g heveovnen avgir
et lydsignal. Tapp pa skriften for & stoppe
lydsignalet. Ta ut stekebrettet som tilsva-
rer den utlgpte timeren.

HVIT: den neste timeren (tidtakeren) som
utleper (maten er nesten ferdig). Vaer klar
til & ta ut brettet.

R@D: timeren (tidtaker) er pa (heving pagar
fremdeles). Gjenvaerende tid eller tempe-
raturen som skal oppnas er angitt til hayre.

Tapp pa teksten til en timer i minst 3
w sekunder for & fjerne timeren fra listen.
Avbryt denne funksjonen

@ Hvis du vil avbryte funksjonen som gir

kontinuerlig heving, trykk lenge pa ta-
sten ”START/STOP” (ca. 4-5 sekunder).

fig. M8

FOCACCIA
MANUAL

MANUAL

MANUAL
MANUAL
MANUAL

MANUAL

fig. M1

FOCACCIA




MY (MIN) MULTLTIME

| denne delen er det mulig & fa fram et ti-
dligere lagret heveprogram ved hjelp av
menyen “NEW MULTLTIME”.

For & fa tilgang til listen med de lagrede he-
veprogrammene, ta pa ikonet “MY (MIN) MULTI.
TIME” (fig. ): listen med alle de tidligere la-
grede hevetidene kommer til syne (fig

@ Nederst, viser pilene < og > de for-

skjellige heveprogrammene lagret i
gruppen, pilene N og
forskjellige gruppene.

viser de 16

Ved & ta pa et av heveprogrammene i listen
(fig. , apner skjermbildet seg fic !
som gjerdet mulig &:

- @ vise/endre hevingen som er lagret;

- @ kopiere hevingen (for a lage en ny med
lighende parametre);

- @ slette det lagrede heveprogrammet:
i dette siste tilfellet blir man spurt om
bekreftelse fer den blir slettet definitivt.

- @ lag en ny meny (new menu);

26

- @ start hevingen med tasten“sTART/STOP”.

Sett inn maten som skal heves og trykk pa
m

tasten wext 5. punkt @ for & fa til-

gang til innstilling av timer som forklart pa

forrige side.

o e

MULTILTIME

fig. M15

o

START

—— STOP

fig. M13

fig. M14

51

HEVEOVN



MY MENU

| denne delen er det mulig & fa fram et tidli-
gere lagret stekeprogram ved hjelp av fun-
ksjonen “NY MENY”.
S THe s o e e

For a fa tilgang til listen med de lagre-
de hevetidene, ta pa ikonet “MY MENU”

. listen med alle de tidligere lagrede he-
vetldene kommer til syne

@ Nederst, viser pilene < og > de for-

skjellige heveprogrammene lagret i
gruppen, pilene NV og /\ viser de 16
forskjellige gruppene.

Ved a ta pa et av heveprogrammene i listen
) ), apner skjermbildet seg |
som gjerdet mulig a:

- @ vise/endre hevingen som er lagret;

- @ kopiere hevingen (for & lage en ny med
lignende parametre);
slette det lagrede heveprogrammet:
i dette siste tilfellet blir man spurt om
bekreftelse fer den blir slettet definitivt.

= @ start hevingen med tasten“sTART/STOP”.

Mer informasjon: "Ny Meny”

Funksjonen “NY MENY (NEW MENU)” gjor det mulig a
innstille inntil 10 timer (tidtakere) og beholde dem
i minnet dvs. beholde disse verdiene uten at det er
n@dvendig a matte gjeninnstille dem hver gang.

| henhold til de innstilte timer (tidtakere), vil steke-

brettene vaere klare til & bli tatt ut, som vanlig.

Hvordan innstille en funksjon:

- @ velg en oppskrift som er registrert i “MENU MY
MULTLTIME” (i eksemplet "POTATOES-POTETER");

- @ ta pa ikonet “NY MENY”;

- @ still inn timer etter hvor mange stekebrett du har
tenkt & bruke 24).
Timer er alle hvite og angir at de venter.

- (@) N&r alle nedvendige timere har blitt innstilt, fra
siden som viser alle, trykk tasten “sTART/STOP”.

- (5) Trykk pa tasten “LAGRE (SAVE)”;
- @ Velg den posisjonen hvor meny skal lagres.

Deretter, for & velge stekeprogrammet og starte
det, klikk pa “MENU MY MENY”, velg oppskriften ved
a ta pa den og start den med tasten “START/STOP”.

@

MY MULTLTIME

i
=,

NEW MULTLTIME

FOCACCIA

— START +

——— STO?  m—

fig. M15
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Merknader
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BAKERLUX SHOP.Pro™ Master
VEDLIKEHOLD

@ Alt ordinzert vedlikehold skal utferes:
- etter a ha koblet apparatet fra stram og vann
- etter a ha ifort seg egnet personlig verneutstyr (f.eks. hansker, osv.).

Rengjer ovnsrommet daglig for & opprettholde gode hygieniske forhold og for & unnga at det rustfrie stalet

i ovhsrommet gdelegges eller korroderer.

Til rengjeringen av deler eller tilbeher ma IKKE felgende brukes:

- rengjgringsmidler som riper eller i pulverform,

- sterke eller etsende rengjoringsmidler (f.eks. saltsyre eller svovelsyre). Advarsel! Disse stoffene ma heller
ikke brukes til rengjeringen av basen/gulvet under apparatet:

- slipende eller skarpe redskaper (f.eks. slipesvamper, skraper, stalbarster, osv.),

- vannsprut.

UTVENDIGE STALFLATER, PAKNING | OVNSROMMET

Vent til overflatene er kalde.
Bruk kun en myk klut dyppet i litt sdpevann. Skyll og terk godt.

INNE | OVNSROMMET

@ Hvis ovhsrommet ikke rengjeres daglig, kan fett eller matrester samles opp og antenne - fare for
brann!

Rengjer ovnsrommet daglig for & opprettholde gode hygieniske forhold og for & ivareta stalglansen
0g apparatets ytelser. Rester av fett eller mat kan i tillegg antenne under stekingen og forarsake skader pa
personer og apparatet. Rengjeringen ma alltid utferes nar ovnsrommmet er kaldt, og med en myk klut dyppet
i varmt sapevann. Avslutt med a skylle og tarke.

PLASTFLATER OG KONTROLLPANEL

Bruk kun en veldig myk klut og kun litt produkt til rengjeringen av skdnsomme overflater. Fglg anvisningene
fra rengjeringsmiddelsprodusenten.

GLASSET PA INNSIDEN OG UTSIDEN AV D@REN

Vent til glasset er helt kaldt.
Bruk kun en myk klut dyppet i litt sdpevann, eller en spesifikk vindusvask. Skyll og terk godt.

FOR OVNER MED VIPPEAPNING: Under ordinzer rengjoring ma IKKE det interne glasset tas ut, for-
di det kan gdelegges.
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KUNDESERVICE

Ved feil, koble apparatet fra strem og vann og se l@sningene foreslatt i tabellen.

EIVOCHT.C g KTWRGHT:i

- kjgpedato,

UNOX S.p.A.

Via Majorana, 22

IT-35010 Cadoneghe (PD) Italy
TIf. +39 049 86.57.511 - Faks +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

- apparatets data pa typeskiltet,
- eventuelle alarmmeldinger pa skjermen.

Produsentens data:

| Hvis det ikke finnes en l@sning i tabellen, kontakt et autorisert UNOX
kundeservice og oppgi:

Ovnen er slatt helt av.

Mulig arsak

-Mangel pa nettspen-
ning.

- Defekt apparat.

Mulig lI@sning

Kontroller stremtilkob-
lingen.

Det produseres ikke

damp i ovnsrommet.

-Vanninntaket er stengt.
- Tilkoblingen til vann el-
ler tank er feil utfert.

-Vannmangel i tanken
(hvis vannet fylles fra
tanken).

- Vanninntaksfilteret
skittent.

er

- Apne vanninntaket.

- Kontroller tilkoblingen
til vann eller tank.

- Fyll vann i tanken.

- Rengjer filteret.

Ovnen starter ikke et-
ter & ha innstilt tiden og
trykket pa "START/STOP”.

Dgren er 3apen eller

lukket feil.

Kontroller lukkingen av
doren.

Med lukket der renner
det vann ut av paknin-
gen.

- Skitten pakning.

- @delagt pakning.

- Handtakets mekanisme
har lgsnet.

- Rengjer pakningen med
en fuktig klut.

- Kontakt en kvalifisert
tekniker for reparasjon.

Losning pa problemet

Kontakt kundeservice.

For flere detaljer, se nettsiden www.unox.com om Garanti




KOMMUNISERING OVN-BRUKER

Pa ovnens skjerm vises eventuelle alarmer/varslinger for ovnen eller installert tilbeheor.

Varselmeldingene (WARNING) identifiserer situasjoner med driftsfeil, men tillater allikevel en begrenset
funksjon av apparatet/tilbehgret.
Alarmmeldingene (ALARM) identifiserer situasjoner som hindrer enhver funksjon av apparatet/tilbehgret,
som dermed ma STOPPES.
Hvis alarmmeldingene kun gjelder tilkoblet tilbehgr, er det uansett mulig & bruke ovnen.

AF - ALARMER OVN

Display Beskrivelse Virkning Losning pa problemet
AFO1 Alarm for motorvern oOvnen avbryter enhver fun-
AFO2 Alarm for sikkerhetstermostat | ksjonssyklus og hindrer ,
. ) - . | Kontakt kundeservice.

AFO03 Alarm for ovnsromsonder pafelgende innstillinger pa
AFO04 Alarm for kommunikasjonstap skjermen.
WF - VARSEL OVN
Display Beskrivelse Virkning Losning pa problemet

Varsel temperatur for ef- Ovnen fortsetter & fungere,
WFO06 men malingen av fuktigheten

fektkort :

er deaktivert.

WF28 varsel temperatur for kon- Ovnen fortsetter & fungere.

trollkort
WF33 Feil i SD-kort Ovnen fortsetter & fungere.

WC - VARSEL VENTILATOR

Display Beskrivelse Virkning Lasning pa problemet
Roykkjolerens magnetventil
WCO1 @deleggelse av rgyksonde 1 apner |kke daiatnk
som registrerer royktemperat-
uren finnes
Ventilat fortsetter & f Kontakt kundeservice.
WCO02 Feil i kortets temperatur ggpel ALOreiJortSetier & fub=
WCO5 For varm reyk | inntaket Ventilatoren fortsetter a fun-
gere.
Kontroller ventilatorens
I Motoren og ventilatorens stromkabel. Kontakt kunde-
weo7 Kommunikasjonstap roykkjoler ikke aktiverte service hvis problemet vedva-
rer.

AL - ALARMER HEVEOVN

Virkning

Lasning pa problemet

Display Beskrivelse
ALO1 Alarm for ovnsromsonde
ALO2 Alarm for kommunikasjonstap

Heveovnen avbryter enhver
funksjonssyklus og hindrer
pafelgende innstillinger pa
skjermen

Kontakt kundeservice.

WL - VARSEL HEVEOVN

Display
WLO2

Beskrivelse

Feil i kortets temperatur

Virkning
Heveovnen fortsetter & fun-
gere

Losning pa problemet

56




PERIODER UTEN BRUK

Ta felgende forholdsregler ved perioder uten bruk:

- Koble apparatet fra strem og vann.

- Gni over alle flatene i rustfritt stal med en myk klut fuktet med litt vaselinolje.
- La deren til apparatet sta litt dpen.

Ved forste bruk etter en pause:

rengjor apparatet og tilbehgret ngye (se s. );

- Koble apparatet til strem og vann igjen.

- Kontroller apparatet for det tas i bruk igjen.

- Start opp apparatet igjen og la det std i minst 50 minutter uten mat.

@ For a garantere perfekte bruks- og sikkerhetsforhold anbefales det at apparatet leveres inn til et au-
torisert servicesenter minst en gang i aret for vedlikehold og kontroll.

AVHENDING ETTER ENDT LEVETID
I henhold til par. 13 i det italienske lovdekretet nr. 49 av 2014 "Gjennomfaring av direktiv 2012/19/EU om
elektrisk og elektronisk avfall”
Merket med utkrysset sgppelkasse angir at produktet ble markedsfert etter den 13. august 2005, og
K at produktet ikke ma kastes sammen med vanlig husholdningsavfall etter endt levetid, men kildesor-
teres.
Alle apparatene er fremstillet med mer enn 90 % resirkulerbare metallmaterialer (rustfritt stal, jern,
aluminium, galvanisert metallplate, kobber, osv.).
Fjern stremkabelen og enhver annen innretning for lukking av rom og skuffer (hvor finnes) for & gjere ap-
paratet ubrukelig.
Etter endt levetid er det viktig med en riktig handtering av produktet for & redusere negative miljgpavi-
rkninger og for en bedre ressursbruk etter prinsippene "forurenseren betaler”, forebygging, klargjering for
gjenbruk, resirkulering og gjenvinning. Vaer oppmerksom pa at ulovlig eller feilaktig avhending av produktet
er straffbart i henhold til gjeldende regelverk.
informasjon om avhending i Italia
| Italia ma elektriske og elektroniske apparat innleveres til:
- innsamlingssenter (ogsa kalt miljgstasjoner eller gjenvinningssenter)
- forhandleren hvor du kjgper er nytt apparat er pliktet til & ta imot elektrisk og elektronisk avfall gratis
(innlevering av et gammelt mot kjgp av et nytt).
Informasjon om avhending i EU-land
EE-direktivet er implementert forskjellig i hvert land. Kontakt derfor lokale myndigheter eller forhandleren
for informasjon om riktig avhending.

SERTIFISERINGER

EU-samsvarserklaering for elektriske apparat

Produsent: UNOX S.p.A.

Adresse: Via Majorana 22 - IT-35010 Cadoneghe, Padova, Italy

Erklaerer pa eget ansvar at produktet

BAKERLUX SHOP.Pro™

er i samsvar med maskindirektiv 2006/42/EF gjennom falgende standarder:
EN 60335-1. 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + Al: 2008 + AT11:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

er i samsvar med direktiv for elektromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EU gjennom falgende standarder:
EN 55014-1: 2006 + Al: 2009 + A2: 201

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 201

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007
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INTERNASJONAL

UNOX S.p.A.

Via Majorana 22 / 35010 Cadoneghe (PD) ltaly
Tel +39 049 8657511 / Fax +39 049 8657555

info@unox.com

INVENTIVE SIMPLIFICATION

EUROPA ASIA & AFRIKA
ITALIA DEUTSCHLAND MALAYSIA & SINGAPORE U.A.E.
UNOX S.p.A. UNOX DEUTSCHLAND GmbH UNOX (ASIA) SDN. BHD UNOX MIDDLE EAST DMCC

E-mail: info@unox.it
Tel.: +39 049 86 57 511

CESKA REPUBLIKA

UNOX DISTRIBUTION s.r.0.
E-mail: info.cz@unox.com
Tel.: +420 241940 000

POCCUS, NPUBAATHUKA U CTPAHBI CHIM
UNOX POCCUSA

E-mail: info.ru@unox.com

Tel.: +7 (499) 702-00-14

ESPANA

UNOX PROFESIONAL ESPANA S.L.
E-mail: info.es@unox.com

Tel: +34 900 82 89 43

SCANDINAVIAN COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unox.com
Tel.: +46 (0)768 716 422

UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-mail: info@unoxuk.com
Tel.: +44 1252 851 522

PORTUGAL

UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel.: +351 918 228 787

E-mail: Info.de@unox.com
Tel.: +49 2951 98760

FRANCE, BELGIUM & LUXEMBOURG
UNOX FRANCE s.a.s.

E-mail: Info@unox.fr

Tel.: +33 4 7817 35 39

OSTERREICH

UNOX OSTERREICH GmbH
E-mail: bestellung@unox.com
Tel. +43 800 880 963

HRVATSKA

UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tel.: +39 049 86 57 538

TORKIYE

UNOX TURKEY Profesyonel Mutfak Ekip-
manlan Endstri ve Ticaret Limited Sirketi
E-mail: info.tr@unox.com

Tel.: +90 530176 62 03

IRELAND

UNOX IRELAND

E-mail: Info.le@unox.com
Tel. +353 (0) 87 3223218

BbATAPUA

UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tel.: +359 88 23 13 378

E-mail: Info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

OTHER ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: Info.asia@unox.com
Tel.: +603-58797700

PHILIPPINES

UNOX PHILIPPINES

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +63 9173108084

cigtpls

UNOX KOREA CO. Ltd.
O|HIY: info.asia@unox.com
3} +82 2 69410351

AMERIKA & OSEANIA

E-mail: Info.uae@unox.com
Tel.: +971 55 426 3167

SOUTH AFRICA

UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com
Tel.: +27 845 05 52 35

INDONESIA

UNOX INDONESIA

E-mail: info.asia@unox.com
Tel.: +62 81908852999

é ARFNE

UNOX TRADING (SHANGHAI) CO. Ltd.
BB info.china@unox.com
83%: +86 2156907696

U.S.A. & CANADA

UNOX Inc.

E-mail: infousa@unox.com
Tel.: +1 800 489 8669

MEXICO

UNOX MEXICO, S. DE R.L. DECV.
E-mail: Info.mx@unox.com

Tel.: +52 1555 4314 180

BRAZIL

UNOX BRAZIL

E-mail: info.br@unox.com
Tel.: +55 11 98717-8201

COLOMBIA

UNOX COLOMBIA

E-mail: info.co@unox.com
Tel.: +57 350 65 88 204

AUSTRALIA

UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.
E-mail: Info@unoxaustralia.com.au
Tel.: +61 3 9876 0803

NEW ZEALAND

UNOX NEW ZEALAND Ltd.
E-mail: info@unox.co.nz
Tel.: +64 (0) 800 76 0803
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