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VARMESKAPFOR OPPBEVARING VED SERVERINGSTEMPERATUR

Sikkerhetsbestemmelser

RETNINGSLINJER FOR BRUKSSIKKERHETEN

- En annen bruk og rengjering enn dem som er oppgitt og
foreskrevet i denne veiledningen betraktes som feil bruk
og kan forarsake skader pa gjenstander og personer, 0gsa
dodelige, forer til bortfall av garantien og ethvert annet
kontraksmessig forhold til produsenten og dennes kon-
trollerte og/eller tilknyttede selskaper, og fritar produsen-
ten for ethvert ansvar.

- Apparatet kan brukes av barn over 8 ar, personer med
nedsatt fysisk/psykisk funksjonsevne eller uten erfa-
ring eller nedvendig kunnskap sa sant de er under til-
syn eller har fatt oppleering i sikker bruk av apparatet
og har forstatt farene det innebaerer. Barn ma ikke leke
med apparatet. Rengjoring og vedlikehold skal utferes
av brukeren og ikke av barn uten tilsyn.

- Rengjeoring og vedlikehold skal utfegres av brukeren og
ikke av barn uten tilsyn.

- Ha tilsyn med barn for 8 unnga at de leker med apparatet.

- Dette apparatet kan utelukkende brukes ved lav tem-
peratur for tilberedning og/eller varmholding av mat-
varer i henhold til indikasjonene gitt av produsenten, pa
storkjokken og profesjonelle kjgkken og av kvalifisert
personale som gjennomgar regelmessig kursing og op-
plaering. Enhver annen bruk er ikke samsvar med tilten-
kt formal og dermed farlig.

- Hvis apparatet ikke fungerer, eller det oppdages fun-
ksjons- eller strukturendringer, ma det kobles fra stram
og vann. Kontakt et servicesenter som er godkjent av
produsenten uten & prove a reparere det selv. Be om
bruk av originale reservedeler fra produsenten ved en
eventuell reparasjon.




- Hvis ikke disse reglene blir overholdt, kan det fere til
skade og til og med ded, garantien og ethvert annet
kontraktsmessig forhold til produsenten og deres kon-
trollerte og/eller tilknyttede selskaper vil ikke vaere gyl-
dig lenger.

FARE FOR FORBRENNINGER OG SKADER!

- Under varmholdingen og helt til alle deler av apparatet
er nedkjolte, veer ekstra oppmerksomme pa folgende:
- ta kun pa kommandoene eller handtaket pa appa-

ratet, fordi de utvendige delene vil kunne bli veldig
varme (temperatur over 60 °C / 140 °F).

- bruk alltid egnede grytekluter eller lignende for a
flytte og handtere beholdere, ekstrautstyr og andre
gjenstander inne i kammeret.

- Hvis du ma apne dgren, gjer dette veldig sakte og for-
siktig. Vaer oppmerksom pa den heye temperaturen
inne i kammeret | apparatet.

- Ikke ta ut eller ta pa viftenes beskyttelsesdeksel, viftene
og varmeelementene mens de er i funksjon og fer de er
kjolt helt ned.

FARE FOR BRANN!

- For du bruker apparatet, ma du pase at det ikke fin-
nes ikke-kompatible objekter (instruksjonshandbok,
plastposer eller annet) eller rester av rengjeringsmidler
inne i kammeret. Pase ogsa at reykutlgpet er fritt for
hindringer og at det ikke finnes brennbare materialer i
naerheten av det.

- Ikke plasser varmekilder (f.eks. griller, frityrkokere, osv.),
lett antennelige stoffer eller drivstoffer (f.eks. dieselolje,
bensin, spritflasker, osv.) i naerheten av apparatet.

- Ikke bruk lett antennelige vaesker (f.eks. alkohol) inne i
kammeret til apparatet.




- Hold alltid kammeret i apparatet rent, ved a rengjore
det daglig!

@ FARE FOR ELEKTRISK STOT

- [kke apne rom som merket med dette symbolet. Det
skal kun gjeres av kvalifisert og autorisert personale fra
produsenten. Manglende overholdelse av denne rege-
len forer til bortfall av garantien og ethvert annet kon-
traktsmessig forhold til produsenten og deres kontrol-
lerte og/eller tilknyttede selskaper.

FORKLARING AV PIKTOGRAMMER
Installasjons- og brukerinstruksene er gyldige for alle modeller, med mindre
noe annet er spesifisert av felgende piktogrammer:

©0eee

Fare! Situasjon som utgjer en umiddelbar fare, eller en farlig
situasjon som kan medfgre personskade eller dadsfall.

Fare: brannfare! Tips og nyttig informasjon

Fare: elektrisk stot! Jordingssymbol

Les

instruksjonshandboken Ekvipotensial-symbol

Forbrenningsfarer Se annet kapittel

©@000©




VARMESKAPFOR OPPBEVARINGVED SERVERINGSTEMPERATUR

Introduksjon

Kjeere kunde,

Vitakker deg for og gratulerer deg med a ha bestemt deg for a preve dette
utstyret og vi haper at dette bare er begynnelsen pa et langt og positivt
samarbeid.

om hvordan du holder produktets estetiske og funksjonelle kvaliteter
intakte.

Vi anbefaler deg & lese denne handboken naye for alle instruksjoner




VARMESKAPFOR OPPBEVARING VED SERVERINGSTEMPERATUR

Innledende anbefalinger

HVORDAN EVEREO” FUNGERER

Bakterier, som er ansvarlig for nedbryting av matvarer trives og vokser ved
temperaturer pa mellom 4 °C og 58 °C: av den grunn har en av de mest
brukte konserveringsmetodene fram til i dag veert frysing ved temperaturer
under 4°C, med pafelgende regnerering av matvarene.

Men hva skjer hvis vi oppbevarer maten over 58°C, ogsa i flere dager?

For & svare pa dette sprgsmalet har UNOX kombinert egen erfaring med
Fakultetet for materialenes fysiske egenskaper ved Universitetet i Parma.
Etter arevis med forskning blir intuisjonen til vitenskapelig sikkerhet: mat
kan oppbevares over lengre tid over 58°C, uten at dette har noen innvirkning
pa smaken, ved en kombinert og neyaktig kontroll av temperaturen,
fuktigheten og oksygenet som kommer i kontakt med maten.

Vi lager EVEREQO®, et apparat som er utformet for & oppbevare maten ved
serverings- og spisetemperatur over flere dager; dette betyr at det er mulig
a tilberede maten, holde den varm (innenfor et temperaturomrade pa fra
62°C til 70°C) og servere den pa fa sekunder, nér som helst pa dagen, med
null ventetid for gjestene.

Alt dette, sammen med mikrobiologisk sikkerhet og bevaring av matens
organoleptiske kvaliteter og tids- og ressursbesparing.

Hvis det plaseres matvarer med en temperatur pa under 60°C i EVEREO for
tilberedning/regenerering ma temperaturen pa matvarene kontrolleres for
a verifsere at tids-/temperaturporfilen er trygg, og seerlig, for & garantere
at denne tilfredsstiller de nedvendige standardene néar det kommer til
manglende aktiveringer av aktuelle mikroorganismer.

Ikke bruk apparatet til & oppbevare matvaren ved en starttemperatur
P& under 0°C. Evereo kan i dette tilfellet ikke garantere at tids-/
tempeaturprofilen for a stanse de ugnskede mikroorganismene tilfredsstiller
disse kravene.

BRUKSMATER

Opptil 72 timer: konservering (MULTI.DAY MODE)

Hvis du bruker denne metoden er det nok & forsegle de tilberedte matva-
rene hermetisk mens de fremdeles er varme, ved bruk av en enkelt vakuu-
mpose, eller et MULTI.Day-brett.

EVEREO® foreslar automatisk de riktige innstillingene som skal brukes for
de vanligste matvarene: pa den maten bevares den naturlige fuktigheten i
matvarene og de organoleptiske egenskapene.
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* Hvis konserveringen skjer med bruk av brettene MULTI.Day, venter du i
4/5 minutter for & lage vakuum med MULTI.Day HOT VACUUM hvis tem-
peaturen pa maten er over 180°C. Dette garanterer at vakuumet i brettet
opprettholdes.

Opptil 8 ore: varmoppbevaring (SUPERHOLDING MODUS)

Hvis du bruker denne modusen er det mulig & holde maten varm og tilbere-
dt i apne beholdere i opptil 8 timer med ypperlige resultater: alt du trenger
3 gjore er & stille inn den temperaturen og det fuktighetsnivdet som er best
egnet for den maten som skal oppbevares.

Opptil 72 timer: MEAL ME MODE

DET er mulig & bestille, direkte fra smarttelefonen, ferdige matrettter for
salg, koservert i modifisert atmosfaere. Disse vil leveres ved & transporteres
ved temperaturer under 4°C.

Deretter ma de innkjopte matrettene oppbevares i EVEREO® i minst 8
timer fer de serveres.

ADVARSLER OG RAD

@ For du bruker apparatet ma du lese kapittelet “Sikkerhetsbestem-
melser” pa s. 6 grundig.

- Forste gang apparatet tas i bruk ma kammeret og tilbeheret rengjeres
naye (se kap. Vedlikehold pa s. 74); la det fungere i vakuum og ved ma-
ksimal temperatur pa 70°C i cirka 1 time for & fijerne eventuell ubehagelig
lukt som skyldes beskyttelsesfettet brukt i fabrikken.

- Hvis apparatet har statt pa i mer enn 15 minutter uten at en funksjonsmo-
dus er valgt, gar det automatisk over i standby-funksjon for & redusere
energiforbruket. For & ga ut av denne modusen trenger du bare & trykke
pa tasten START/STOPP.

- Bruk apparatet i en romtemperatur pé mellom +5 og +35 °C.

- Bruk stekebrett og rister fra produsenten. Forsgk & legge matvarene jevnt
fordelt og ikke oppa hverandre, og uten & overbelaste stekebrettene og
ristene.

- Folg alltid anvisningene for belastning av apparatet.

- Produktet har et lydnivé under 70dBa

n




VARMESKAPFOR OPPBEVARINGVED SERVERINGSTEMPERATUR

Bruk

STARTSIDE HOME

innstilling av modus viser aktive
temperatur T.BOOST  programmer
gar tilbake til forrige startside
skjermbilde HOME
& TEMPERATURE
blar oppover og
nedover i listene
; v
programbibliotek
s. 56
i valg av program er det mulig &
sortere oppskriftene i alfabetisk
rekkefelge, etter favoritter eller
etter temperatur
indikator Status
for del og tilkobling

indikasjon pa temperatur Indikasjon for
og fuktighet dato og klokkeslett
* Fuktighetsindikasjonen finnes bare hvis det er noen
aktive SUPERHOLDING-programmer
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VEILEDET PROSEDYRE

A) Velge hvordan du vil administrere porsjonene, } s.14
B) Stille inn brukstemperature (settpunkt) } s.16
C) Velg bruksmodusen og et program (som allerede finnes eller nytt) } s.19
Opptil 72 timer: konservering av vakuumpakkede porsjoner (MULTI.Day MODE) } s.20
Opptil 8 timer: varmoppbevaring (SUPERHOLDING MODE) - dpne porsjoner } S.26
Opptil 72 timer: konservering av vakuumpakkede porsjoner (Meal Me mode) } S.52

D) Modusen T.BOOST - klargjer maten for servering } S.54
E) Start programmet du har valgt } S.56
F) Sl& av apparatet P s.52
G) Innstillinger P s.56
H) Konfigurasjon og bruk av Evereo SAFE.Lock } S.62




A) Velg hvordan du vil administrere porsjonene, etter brett eller etter liste

Det er to moduser for & admini-
strere porsjoner i EVEREQ®:

- standard administrasjon er per ~

BRETT (TRAY VIEW), £ W ke
- administrasjon per LISTE (LIST
VIEW).

Oppgi brukerpassord:
4456

Du kan stille inn den du foretrekker
ved & ga inn i menyen:
General setting (generelle innstil-

linger) -> preferences (preferan-
ser) -> portion view.

| Portions view kan du bestemme:

1) & administrere porsjoner per
brett cller per liste (se ne-
ste side for ytterligere infor-
masjon);

2) aktivere eller deaktivere fo-
respersel om porsjoner ved
oppstart av programmet;

2) be om nummeret pa brettet
(aktiv kun hvis visning etter li-
ste er valgt).

For & gjennomfere valget er
@ det n@dvendig at temperatu-

ren stanses og at det ikke
finnes noen aktive programmer.

= USTVIEW
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Administrasjon per BRETT (TRAY VIEW):

Med denne modusen er det mulig & raskt administrere porsjonene og al-
Itid ha programmene som er startet i EVEREO® under kontroll.
Administrasjon etter BRETT er optimert for bruk av ombestillingspunkt.

Skjermbilde

Visning av brett

Pa dette skjermbildet vises
hvilke programmer som er
aktive i EVEREO® og hvilke
brett de er lastet pa.

Ved & velge brettet som pro-
grammet er aktivert i vises
porsjonene som er satt inn i
EVEREOQO®.

Brett

For hver timer lages det et
nytt element i listen. P4 den-
ne maten kan EVEREQ® skille
mellom porsjoner som er satt
inn pa forskjellige tidspunkter.
EKSEMPEL.:

Timer O1 porsjoner 12

Timer 02 porsjoner 05

10 5d 8h 12m X
07 1c¢ 12h 30m X
+

Administrasjon per LISTE (LIST VIEW):
EVEREOQO® viser alle porsjonene pa ett enkelt skjermbilde, uten & skille
mellom program.

Skjermbilde

Visning av brett

| dette skjermbildet laster
EVEREO® alle porsjonene
i programmene. Man kan
sortere  porsjonene etter
utlgpsdato, i alfabetiske
rekkefelge, og, hvis det er

oppgitt, etter brettrekkefalge.

15




B) Stille inn brukstemperature (settpunkt)

w
WPN\. I 00
Ta pa det rede feltet “Tempe- ’ i | (e
@ ratur (Temperature)”.

Du kan alternativt velge om du vil:

- bruke en allerede eksisterende temperatur (fordi den er lagret i minnet
tidligere eller forhandsinnstilt ved fabrikken: 62°C, 70°C, anbefalte
temperaturer for oppbevaring av maten inne i EVEREO®).

p ga til punkt

- stille inn en ny temperatur (f.eks. 63°C) hvis de eksisterende ikke til-
fredsstiller egne behov

p fortsett med punkt

@ Ta pa tasten “+” for & lage en
ny temperatur.

Stille inn ensket verdi ved bruk
av tastene “-” og “+” eller ved &
trekke markeren (i eksempelet,
85°C), og bekreft deretter ved
bruk av “V* eller avbryt ved &
bruke “x”.
@ For & stille inn temperatu-
rer under 59°C er det ned-
vendig & oppgi et passord:
man blir dessuten varslet med en
sprett-opp-melding om at tem-
peraturen ikke garanterer mat-
sikkerheten.

16




TEMPERATURE

Etter bekreftelsen dukker den
innstilte temperaturen opp
pa& skjermbildet (i eksempe-
let 63°C): dette er nyttig for &
kunne bruke den pa nytt uten
& matte stille den inn pa nytt.

@ For a fierne den, hvis den ikke
lenger skulle vaere ngdvendig,
tar du pa symbolet “X” i selve WARNING
feltet og bekreft med “J/* eller
avbryt med “x".

TEMPERATURE

Ta pa den aktuelle tempera-
@ turen (i eksempelet 63°C).

TEMPERATURE

Tapp pa feltet “ON” for & set-
@ te i gang oppvarmingen. ~ :

Ikke sett matvarene inn
@ i'evereo: enns. _ ..l

63°




Figuren ved siden av indike-
rer den navaerende tempera-
turen i kammeret (i eksem-
pelet 45°C) og den innstilte (i
eksempelet 63°C).

Nar denne nas farges tempe-
raturfeltet og det ved siden
av grenne: EVEREQO® er klar
til bruk.




C) Velg bruksmodusen og et program (som allerede finnes eller nytt)

@ Velg en av tre forskjellige
bruksmoduser:

" Opptil 72 timer: konservering
I av vakuumpakkede porsjoner

(MULTI DAY MODE) p 5.20

. Opptil 8 timer: varmholding

av dpne porsjoner
(SUPERHOLDING MODE) )
S.26

=l Opptil 72 timer:

= vakuumpakkede porsjoner

(MEAL ME MODE) p .32

For ytterligere
@ informasjon, se s. 10
Etter valget vises alle
eksisterende programmer
(bdde dem som er stilt inn

pa fabrikken, og dem som er
lagret i minnet tidligere).




Opptil 72 timer: MODUSEN MULTI DAY - Forberedende operasjoner

~ Med EVEREO® SUPERHOLDING er det mulig & oppbeva-

m u Itl re maten ved serveringstemperatur, og pa den maten un-

nga bakterievekst i den tilberedte maten. Matvarene som

d ay skal konserveres ma vaere laget og tilberedt i strens sams-
var med lovgivning og regler for matsikkerhet.

@ Brettene Evereo MULTI.Day

Far steking og konservering er det nedvendig & utfare en steriliser-
ing av MULTI.Day-brettene og dekslene (20 min., 120°C, 100% damp
eller 5 min., 180°C, 40% damp). Far servering ma du fjerne alle eventu-
elle produkter som lukter vondt eller ikke ser bra ut.




Opptil 72 timer: konservering (MULTL.Day MODE) - vakuumpakkede porsjoner

Du kan velge om du vil:

- bruk et eksisterene program som
er forhandsinnstilt ved fabrikken
eller lagret i minnet tidligere
p gé til s. 25

eller

- stille inn et nytt program “kon-
servering - MULTI.Day MODE”
P se neste kapittel
Stille inn et nytt konserveringspro-
gram (MULTI.Day MODE)

Skjermbildet er utelukkende et eksem-
pel, siden det avhenger av programme-
ne som er stilt inn av brukeren.

Stille inn et nytt konserveringsprogram (MULTI.Day MODE)

@ Velg “+ New Program” for a
lage et nytt program.

Velg kategori som typen mat-
vare man vil oppbevare harer
til (f.eks. suppe - saus - sauce
- soup), ved & velge blant dem
som foreslas.
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Velg bildet av matvaren du
vil ssette inn, eller velg alter-
nativt “My Photo” og velg et
personlig bilde. For & se hvor-
dan du setter inn et personlig
bilde, p ga til s. 60

©

Velg aktuell temperatur pa
maten som skal oppbevares
(dvs. temperaturen pd maten
for den settes inn i EVEREO®,

i eksempelet over 57°C).
Denne parameteren tjener
til & definere den riktige
pasteuriseringstiden som

trengs for matsikkerheten.

Programmet fyller seg ut automa-
tisk i alle felter og setter inn stan-
dardverdier (se side 73).

- navn (f.eks. suppe - soup)

- foto

- kategori (f.eks. suppe - soup)

- temperatur (eks. 63°C)

- timer (5 dager og 12 timer)

- pasteurisering (i dette tilfellet er
det ikke ne@dvendig, fordi maten
er satt inn mens den allerede er
varm).

Hvis du ensker:

- & variere manuelt disse verdie-
ne, se s. 24;

- & stille inn et ombestillingspun-
ket (ROP) og merke program-
met som “favoritt” se s. 23.

- 4 starte programet straks se s.
-

S0

N

22

@ Temperatur:

©

Ikke server maten fer pa-
steuringstiden er over!

varholdingstem-
peratur for maten i EVEREO®.

Regenereringstid: etter hvor
mange timer det er mulig a
servere matvarene etter at du
har satt dem inn. Denne tiden
varierer avhengig av tempera-
turen pd maten nar den settes
inn.

Konserveringstid (timer): i
hvor mange dager er det mu-
lig & konservere maten ved
den angitte temperaturen.




Fullfering av nytt program (navn, foretrukket og bestillingspunkt)

Hvis du ensker det kan du endre
navn pa programmet (f.eks gjere
om “Soup” -> “Potato and leek
soup”) ved & skrive det inn pa ta-
staturet og bekrefte med “y".

Hvis du ensker det kan du stille
inn et ombestillingspunkt (ROP):
denne verdien gjer det mulig for
EVEREO® 4 varsle deg om nar det
snart er slutt pd porsjonene med
denne matvaren (i eksempelet
varsler EVEREO® om at det gjen-
star 5 porsjoner), slik at du har tid
til & gjenopprette antallet.

Hvis det stilles inn et ombe-
stillingspunkt i programmet

ma dette lagres for du starte
opp.

Hvis du @nsker det kan du trykke
pa tasten “ﬁ Favorites” for &
legge programmet til i listen over
hurtigprogrammer.

Hvis du ensker det kan du straks

sette i gang programmet, se side
36

PROGRAM t e

Potato and leek soup
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Manuell endring av parametrene til det nye programmet (navn, foto,
kategori, temperatur, timer og pasteurisering)

Ta pa det tilherende feltet, still inn
verdi og bekreft med “v” eller av-
bryt og ga tilbake med <-.

innstilling av
oppbevaringstemperatur

PROGRAM

Potato and leek soup ‘

STARTING TEMPERATURE > g
4 ] >
oC
PASTEURIZATION g [}
=9
00 00 B85
WOUR  minwTES C o
£%
@
(o}
2]
>0
T o
=
ADVARSEL: Mat med temperatur _8’:
o =0
under 60°C! =2
o o Q
Temperaturen pa maten ma over- e
vakes for & verifisere at tids-/tem- 2

peraturprodulen er trygg!

Hvis man nar parametrene
allerede er stilt inn endrer

kategorien matvare, vil EVE- WARNING
REO® spearre om du vil oppdatere
programinnstillingne med para- i i
metrene til den nye kategorien el-
ler opprettholde de allerede opp-
gitte verdiene.
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Bruke et program “MULTI.Day MODE - konservering” som allerede finnes

Ga inn i biblioteket “MULTI
Day MODE”

Finn programmet som til-
fredsstiller dine b/e\hov ved &
bruke piltastene \ eller ved

°

a klikke pa symbolet 1:1': pa
denne maten er det mulig &
sortere oppskriftene i alfabe-
tisk rekkefalge, etter favorit-
ter eller etter temperatur.

Hvis du ensker det kan du straks
sette | gang programmet, se side

36

TEMFERATLRE

FAVORITES

TEMPERATURE

25



Opptil 8 timer: MODUSEN SUPERHOLDING - Forberedende operasjoner

Med EVEREO® SUPERHOLDING er det mulig & oppbev-
“\ are maten ved serveringstemperatur, og pa den maten

unngad bakterievekst i den ferdige maten. Matvarene som
T skal konserveres ma veere laget og tilberedt i strens sams-
var med lovgivning og regler for matsikkerhet.

Evereo SUPERHOLDING

For servering ma du fjerne alle eventuelle produkter som lukter vondt
eller ikke ser bra ut.
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Opptil 8 timer: varmholding (SUPERHOLDING-MODUS) - 4pne porsjoner

Du kan velge om du vil:

- bruk et eksisterene program som
er forhandsinnstilt ved fabrikken
eller lagret i minnet tidligere
p gé tils. 31

eller

- stille inn et nytt program “var-
mholding - SUPERHOLDING
MODE”

P se neste kapittel “Stille inn et
nytt varmholdingsprogram (MUL-
TI.Day MODE)ODE)".

Skjermbildet er utelukkende et eksem-
pel, siden det avhenger av programme-
ne som er stilt inn av brukeren.

Stille inn et nytt varmholdingsprogram (MULTI.Day MODE) E

@ Velg “+ New Program?” for &
lage et nytt program.

Velg kategorien som matva-
ren du vil holde varm tilherer
(f.eks. fisk - pasta og cou-
scous), ved & velge blant dem
som foreslas.
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© Velg bildet av matvaren du
vil ssette inn, eller velg alter-
nativt “My Photo” og velg et
personlig bilde. For & se hvor-
dan du setter inn et personlig
bilde, p ga til s. 60

Programmet fyller seg ut automa-
tisk i alle felter og setter inn stan-
dardverdier (se side 73).

- navn (f.eks. pasta)

- foto

- kategori (f.eks. pasta)

- temperatur (eks. 65°C)

- timer (eks. 6:30 t)

- fuktighet (eks. 60%)

Hvis du ensker:

- & variere manuelt disse verdie-
ne, se s. 30;

- & stille inn et ombestillingspun-
ket (ROP) og merke program-
met som “favoritt” se s. 29.

- & starte programet straks se s.
36
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@Temperatur: varholdingstem-
peratur for maten i EVEREO®.

Fuktighet 1 kammer: kan defi-
neres som den optimale fukti-
gheten, avhengig av maten
som skal oppbevares.

© Konserveringstid (timer): i
hvor mange dager er det mu-
lig & konservere maten ved
den angitte temperaturen.




Fullfering av nytt program (navn, foretrukket og bestillingspunkt)

Hvis du ensker det kan du endre
navhet pa programmet (feks.
gjere om “Pasta” -> “Pasta with
pesto”) ved & skrive det inn pa ta-
staturet og bekrefte med “y".

pasts with pesto

Hvis du ensker det kan du stille
inn et ombestillingspunkt (ROP):
denne verdien gjer det mulig for
EVEREO® 4 varsle deg om nar det
snart er slutt pd porsjonene med
denne matvaren (i eksempelet
varsler EVEREO® om at det gjen-
star 10 porsjoner), slik at du har tid
til & gjenopprette antallet.

Hvis det stilles inn et ombe-
stillingspunkt i programmet

ma dette lagres for du starte
opp.

asta with pesto

Hvis du @nsker det kan du trykke
pa tasten “ﬁ Favorites” for &
legge programmet til i listen over
hurtigprogrammer.

Hvis du ensker det kan du straks

sette i gang programmet, se side
36
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Manuell endring av parametrene til det nye programmet (navn, foto,
timer, fuktighet og temperatur)

Ta pa det tilhgrende feltet, still inn
verdi og bekreft med “y” eller av-
bryt og ga tilbake med <-.

()]
-
innstilling av
oppbevaringstemperatur

pasta with pesto

Innstilling av
fuktighetsprosenten i
rommet

innstilling av
konserveringstid

Hvis man nar parametrene
allerede er stilt inn endrer

kategorien matvare, vil EVE- WASHING
REO® sperre om du vil oppdatere
programinnstillingne med para-
metrene til den nye kategorien el-
ler opprettholde de allerede opp-
gitte verdiene.

ASEgn the presets for this caqaty?
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Bruk et allerede eksisterende “varmholding - holding”-program

Ga inn i biblioteket “SU-
PERHOLDING”

‘ Finn programmet som til-
fredsstiller dine behov ved &

bruke piltastene </\ eller ved

& klikke pa symbolet tb: pa
denne maten er det mulig a
sortere oppskriftene i alfabe-
tisk rekkefglge, etter favorit-
ter eller etter temperatur.

Hvis du ensker det kan du straks
sette | gang programmet, se side

36

Hvis det allerede er startet
programmer med andre fuk-
tighetsverdier enn dem | det
programmet man vil starte, vil
Start-knappen vaere deaktivert.

TENFERATLRE

FAVORITES

TEMPERATURE
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Opptil 72 timer: Konservering (Meal Me mode) - vakuumporsjoner

Inne i biblioteket «Meal me» fin-
nes det programmer for matva-
rer som kan kjepes i portalen:
www.mealmefood.com.
grammene kan ikke en-
dres; men det er mulig &
merke dem som favoritter eller
definere ete ombestillingspunkt

(ROP) for porsjonene i program-
met.

Parametrene for disse pro-

NEAL M
MOOE

SUTERIOLOING
Mope

Skjermbildet er utelukkende et eksem-
pel, siden det avhenger av programme-
ne som er stilt inn av brukeren.

Fullfering av program (ombestillingspunkt og/eller favoritt)

Hvis du ensker det kan du stille
inn et ombestillingspunkt (ROP):

d
E:

enne verdien gjer det mulig for
VEREO® 3 varsle deg om nar det

snart er slutt pa porsjonene med

d

enne matvaren (i eksempelet

varsler EVEREO® om at det gjen-
star 7 porsjoner), slik at du har tid

ti
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| & gjenopprette antallet.

Bean soup




Ved & trykke pa tasten “Siy Favo-
rites” kan du legge programmet
til i listen over hurtigprogrammer.

Bean soup -
< & ww i




D) Modusen T.BOOST - klargjsr maten for servering

Modusen T.BOOST gjer det mulig
3 heve temperaturen i Evereo i en
viss periode slik at man kan varme
opp maten fer den serveres til
gjestene.

Grensenitt for land der man kan
bruke funksjonen MEAL ME

NEAL NE
MOTL

HOME

ﬂ 63"{: 03 ms

SUPBHOLDIN TROOST
008 L

Grensenitt for land der man kan
bruke funksjonen MEAL ME

T.BOOST-funksjonene er
de samme for begge
grensesnittsversjonene.
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@ For & varme opp mat som op-
pbevares i Evereo velger du
modusen T.BOOST for & starte
oppvarming ved 80°C.

@ Modusen T.BOOST kan au-
tomatisk endre timertidene for
tilpasse disse til de nye betin-
gelsene i kammeret. Parame-
teren kan stilles inn i innstilling-
smenyen (s. 61).

WARNING

@ Temperaturen i Evereo gkes
til 80°C og holdes ved denne
temperaturen i et visst tidsrom
(2 timer som standard). Tids-
0g temperaturparametrene
kan tilpasses personlig fra inn-
stillingsmenyen (s. 61).

@ Det er mulig & deaktivere mo-
dusen T.BOOST ved & velge
ikonet i skjermbildet HOME.

PROGRAM

63°

40°

TEMPERATURE
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E) Start programmet du har valgt

Hvis man har endret parametre-
ne i det valgte programmet (f.eks.
hvis temperaturen er endret) er
det mulig:

- @ start programmet direkte
uten dlagre det i biblioteket (ved
neste oppstart vil programmet
igjen ha standardparametrene). |
dette tilfellet er det tilstrekkelig
a starte det valgte programmet
ved & trykke pd “START".

- lagre gjennomfarte endrin-
ger (verdiene i de aktuelle fel-

tene vil siftes ut) og deretter
starte programmet.

@ | dette tilfellet er det mulig,

hvis det er nedvendig, a fjer-
ne oppskriften eller du-

plisere den )
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Start programmet (uten ombestillingspunkt) i modusen BRETT

Start programmet ved a velge ta-
sten “START". Hvis settpunkttem- ST s
peraturen i EVEREQO® er forskjel- KW < -
lig fra den i programmet kan ikke 7
programmet startes. Men du kan
starte det ved & slette settpun-
kttemperaturen og pgrammene
som er aktive i EVEREQO®,

Sett porsjonene inn i EVEREO® og
still inn bretthnummeret (f.eks. 03)
der de er plassert (nummeret er
lasermerket pé hver enkelt brett).

@ Hvis parameteren «spgr alltid

om antallet porsjoner (always
require portions numbers)» tidli-
gere er stilt inn pd OFF (se s.
14) starter programmet opp
umiddelbart.

Hvis parameteren «spegr alltid
om antallet porsjoner (always
require portions numbers)» tidli-
gere er stilt inn pa ON (se s. 14)
vil programmet be om at du opp-
gir antallet porsjoner.
Bruk tasten “+” til du nar ensket
antall (f.eks. 12) og bekreft med
V-,
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N& er programmet startet: skjerm-
bildet som dukker opp oppsumme-
rer alle de aktuelle prosessdataene:

@ TRAY: indikerer nummeret pa
brettet (f.eks. 03)

INFO: tast for vise all informas-
jon til den enkelte timeren.

© TIMER-LISTE: for hver Timer
lages det et nytt element i listen
(opptil maksimalt 5 timere). Pa
denne méaten kan EVEREQO® skille
mellom porsjoner som er satt inn
pa forskjellige tidspunkter.

(D) PORTIONS: gitt at det ikke er
stilt inn noe ombestillingspunkt
(ROP) vises det bare en tankestrek.

(E) EXPIRE AT / EXPIRE IN:
Indikerer:

Tilfelle A: Programmet er i
pasteuriseringsfasen: En timer som
spesifiserer hvor lang tid EVEREO®
trenger for 3 pasteurisere
matvaren. Det er ikke mulig &
servere produktet fer timeren er
utlept

Tilfelle B: Programmet er i konser-
veringsfasen: Timeren som indike-
rer tiden som en matvare kan op-
pbevares inne i EVEREO®, utover
denne tiden anses porsjonen som
gatt ut pa dato
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INSERT CATE 160 n
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Start programmet (med ombestillingspunkt) i modusen BRETT

Start programmet ved a velge ta-
sten “START". Hvis settpunkttem- P e Nk i
peraturen i EVEREQO® er forskjel- & wr
lig fra den i programmet kan ikke 7
programmet startes. Men du kan
starte det ved & slette settpun-
kttemperaturen og pgrammene
som er aktive i EVEREQO®,

Sett porsjonene inn i EVEREO® og 01 02 -
still inn bretthnummeret (f.eks. 03) + - IR
der de er plassert (nummeret er i
lasermerket pa hver enkelt brett). 06 07 08

+ + +




Still inn antallet porsjoner som
er satt inn ved & trykke pa tasten
“+” til du nar det @nskede antallet
(f.eks. 12) og bekreft med “V*.

N& er programmet startet: skjerm-
bildet som dukker opp oppsumme-
rer alle de aktuelle prosessdataene:

TRAY: indikerer nummeret pa
brettet (f.eks. 03)

ROP: indikerer bestillingspun-
ktet, det vil si at hvis man kommer
under dette antallet porsjoner vil
man bli varslet (f.eks. 05)

© INFO: tast for vise all informas-
jon til den enkelte timeren.

@ PORTIONS: kun hvis det er stilt
inn et bestillingspunkt (ROP). In-
dikerer antallet porsjoner som fin-
nes i EVEREQO®,

(E) EXPIRE AT / EXPIRE IN:
Indikerer:

Tilfelle  A: Programmet er i
pasteuriseringsfasen: En timer som
spesifiserer hvor lang tid EVEREQO®
trenger for a pasteurisere
matvaren. Det er ikke mulig &
servere produktet fer timeren er
utlept

Tilfelle B: Programmet er i
konserveringsfasen: Timeren som
indikerer tiden som en matvare kan
oppbevaresinne i EVEREO®, utover
denne tiden anses porsjonen som
gatt ut pa dato
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PORTIONS
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Hvordan porsjonene administreres i brettmodusen

Hver gang man &pner deren vises
skjermbildet ved siden av.

Herfra er det mulig a:
- fjerne eller legge til porsjoner pa
et brett (f.eks. fra brett nummer

03) p ga til punkt @ pa s.41

- laste et program pa et nytt inn-
satt brett p ga til punktet pa
s.43

@ Hvis deren har blitt dpnet fordi
man har tatt ut porsjoner tar du pa
det aktuelle brettet (f.eks. 03) og
bruker tasten “-” til & stille inn an-
tallet fjernede porsjoner (i eksem-
pelet 2 porsjoner, som dermed gar
fra 12 til 10).

Bekreft med “V".

Hvis jeg gjer feil og fjerner
(D for mange porsjoner kan jeg

bruke tasten “+", men bare
opptil antallet porsjoner som fan-
tes i utgangspunktet (f.eks. 12).
Etter at du har bekreftet med “V“
kan du ikke lenger foreta kor-
reksjoner.

AR VAT S
052§ 120 | RN
TRAY

eE-™
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Hvis deren har blitt dpnet fordi
man har satt inn porsjoner tar du
pa det aktuelle brettet (f.eks. 03)
og trykker pé tasten for a legge til
en porsjon “+” til & stille inn antal-
let porsjoner og bekreft med “V*.

| det siste skjermbildet indikeres

det at det i brett O3 finnes:

- en timer med 10 porsjoner med
timeren som utleper om 3 dager
og 8 timer

- en timer med 7 porsjoner

for et totalt antall pa 17 porsjoner

%;

Fargene ved siden av pro-
@ sessene indikerer dagen pa-

kningen er satt inn (mandag
= brun, tirsdag = gul, osv...

10 54 8h 12m X
T 07 1d 12h 30m x'
Disse henviser til de fargede
etikettene som er plassert pa de
innpakkede porsjonene.
Fargene kan deaktiveres eller en-
dres ved & ga inn i seksjonen Inn-

stillinger.
Se fargeinnstillingene pa s. 61

10 5d 12h 12m X

‘\Qll

10 5d 8h 12m X
07 1d 12h 30m X
+

For & fijerne en hel blokk med por-
sjoner trenger du bare & trykke pa
symbolet «X».

Bekreft med “V* eller annuller med

[T

X"
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For & laste et nytt program pé&
et brett:

- gd inn i WORKING PROGRAMS,

- sett porsjonene inn i EVEREO®
og still inn bretthummeret (f.eks.
09) der de er plassert (numme-
ret er lasermerket p& hver enkelt
brett).

- velg en bruksmodus (bare MUL-
TI.Day MODE),

- velg @nsket program ved & flytte
deg med piltastene \,

- endre om n@dvendig parametre-
ne (p se s. 24 og 30) eller
start programmet direkte ved &
trykke pa tasten “START”,
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- still inn antallet innferte porsjo-
ner (f.eks. 7) med bruk av tastene
“-” og “+" eller ved & dra markeren.
Bekreft med “V* eller annuller med

»

.

Na&r er programmet startet.

Varslinger i brettvisning:

porsjoner som snart utleper En eller flere porsjoner
i brett 2 har gatt ut pa dato eller gar snart ut pa dato
utilstrekkelige porsjoner

Potato and Porsjonene pa brett 3 er faerre enn antallet som er
lesksolp spesifisert i bestillingspunktet

porsjoner som regenereres
Porsjonene pa brett 3 kan fremdeles ikke serve-
res fordi de er i pasteurisering.

optimal konservering
Det er ingen problemer med porsjonene pa
brett 3

leek soup
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Start programmet i modusen LISTE

Hvis settpunkttemperaturen i

EVEREO® er forskjellig fra den i ,

det startede programmet, vil et BAETA

sprett-opp-vindu sperre deg om
hva som skal gjeres:

-+ hvis du vil fortsette slettes
settpunkttemperaturen og pro- 3
grammet startes: eventuelle akti- weittt @
ve programmer vil bli slettet.

- X: programmet startes ikke

@ Hvis parameteren «tildeling av

brett (tray assignment)» er
stilt inn til ON (se pé& s. 14) vil
programmet be deg om & velge
onsket brett (f.eks. 5).

Hvis parameteren «tildeling av

brett (tray assignment)» tidli-
gere er stilt inn til OFF (se s. 14)
vises ikke skjermbildet for valg av
brett.
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@ Hvis parameteren «sper alltid

om antallet porsjoner (always
require portions numbers)» tidli-
gere er stilt inn pa OFF (se s.
14) starter programmet opp
umiddelbart.

Hvis parameteren «sper alltid
om antallet porsjoner (always
require portions numbers)» tidli-
gere er stilt inn pd ON (se s. 14)
vil prograsmmet be om at du opp-
gir antallet porsjoner.
Bruk tasten “+” til du nar ensket
antall (f.eks. 12) og bekreft med

o \/u

Hvis programmet har et ROP-num-
mer (ombestillingspunkt), vil ap-
paratet ved oppstart sperre om an-
tallet porsjoner som skal settes inn
(0gsa hvis parameteren “sper alltid
om antallet porsjoner (always re-
quire portions numbers)” er dea-
ktivert.
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Still inn antallet innferte por-
sjoner (f.eks. 12) med bruk av
tastene “-” og “+” eller ved & dra
markoren. Bekreft med “V* eller
annuller med “x”.

Innstilling av denne paramete-
ren er helt nedvendig for korrek
administrasjon av ombestilling-
spunktet.

N& er TIMEREN startet: skjerm-
bildet som dukker opp vises i li-
sten.

Hver gang man apner deren for
a ta en porsjon vises skjermbildet
ved siden av

Herfra er det mulig a:
- ta ut porsjoner ved a velge den
aktuelle raden p ga til punktet
pa s.41

- legge til porsjoner ved a lage
et nytt program p ga til pun-
ktet (B) pa s.41
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Hvis deren har blitt dpnet for-

di man har tatt ut porsjoner
tar du pa det aktuelle brettet (f.
eks. 03) og bruker tasten “-” til a
stille inn antallet fijernede porsjo-
ner (i eksempelet 4 porsjoner, som
dermed gar fra 10 til 6).
Bekreft med “V*.

Hvis jeg gjer feil og fjerner
@ for mange porsjoner kan jeg

bruke tasten “+”, men bare
opptil antallet porsjoner som fan-
tes i utgangspunktet (f.eks. 10).
Etter at du har bekreftet med “v*
kan du ikke lenger foreta kor-
reksjoner.

For & legge til nye porsjoner
ma du lage nye programmer
ved hver tillegging:

- sett porsjonene inn i EVEREO®

- ta pa den tomme raden med +

- velg bruksmodusen (f.eks.
KONSERVERING - MULTIL.Day
MODE),

- velg snsket program ved a flytte

deg med piltastene O
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Programinnstillingene vises: det er
mulig & endre disse (p se s. 24
og 30) eller starte program-
met direkte ved & trykke pa tasten
“START".

Hvis parameteren «spgr alltid om
antallet porsjoner» (always requi-
re portion numbers) tidligere er
stilt inn til ON (se s. 14) ma& su
stille inn antallet innforte porsjo-
ner (f.eks. 12) ved bruk av tastene
“-” og “+” eller ved & dra markeren.
Bekreft med “v* eller annuller med

»

“y

sessene indikerer dagen pa-
kningen er satt inn (mandag
= brun, tirsdag = gul, osv...

@ Fargene ved siden av pro-

(0] ’ Fasta with pesto 12 o5
(o}~ PASTEURIZATION

P

Disse henviser til de fargede
etikettene som er plassert pa de
innpakkede porsjonene. Fargene
kan deaktiveres eller endres ved a
ga inn i seksjonen Innstillinger.
Se fargeinnstillingene pa s. 61

PROGRAM

Potatoes gratin

Sastn wth peto 12
PASTEURIZATION
+

Mulige problemer: porsjoner som shart gar ut pa dato

TIMEREN som er i ferd med 3 lope
ut blinker redt (f.eks. Timer O1)




Administrering av programmer med bestillingspunkter

PROGRAM MED ROP

Hvis det er stilt inn et ROP (om-
bestillingspunkt) i programmet vil
verdien «Portions» nar su starter
programmet | Listemodus vise
hvor mange porsjoner du har satt

inn og hva som er innstilt ROP for
programmet (i tidsintervaller)

0) ). Pagta with pesta ROPOE 05 Odhlom X
.
+

Innsetting av ny porsjon
Hvis programmet startes pa nytt

for & sette inn nye porsjoner “Pa-
sta with pesto” og i feltet “por-

tions” vil det varsles om hvor
mange porsjoner det er i den en-
kelte timeren og hvor mange det
er inne i Evereo.

18 porsjoner totalt
g;t?asza with pest 218 05 r.n-f-\rwrn X 1. timer: 12 porsjoner
@ * asta with pesta 0618 05  06h2om X 2. timer: 6 porsjoner

Hvis antallet porsjoner er lavere
enn ROP

Hvis porsjonene er faerre enn inn-

stilt ROP vil delen Portions bli rad.

(0] ‘ Pasta with pesto ROPOG 05  O4nlom XK

0] . rosuwihpeto  RoPos 05 ehzam X
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F) SIa av apparatet

Det er mulig & slé av EVEREQO® pa to forskjellige mater:
- uten aktive programmer ) ga til punktet Q
- med aktive programmer - ga til punktet @

Det gvre skjermbildet vises nar

EVEREQO® ikke har noe akti-

vert program (00 WORKING
@ PROGRAMS).

| dette tilfellet ma du for & sla av

apparatet ta pa symbolet «tem-
peratur» og teksten «OFF».

HOmE i 1.
H TEMPERATURE fﬂ 00

LE00ST VIBRING
0% PROGRANS

¢
uEAL NE
Moor
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Det gvre skjermbildet vises nar
EVEREO® ikke har noe akti-
vert program (i eksempelet 03
WORKING PROGRAMS).

| dette tilfellet ma du for & sla av
apparatet ta pa symbolet «tem-
peratur» og teksten «OFF».

Det dukker opp et sprett-op-
p-vindu som ber om bekreftel-
se pa slukkingen: bekreft med
“J“ eller avbryt med “x”.

,'ﬂ

0T
80

B

NEAL NE

E TEMPERATURE

.I
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EN EKSTRA FUNKSJON: TIMER

@

Denne funksjonen gjer det
mulig & stille inn en enkelt
timer uten & matte stille inn
noen andre parametere.

Velg et tomt brett (eks. 09).

Velg funksjonen “TIMER”".

Still inn snsket temperatur og
bekreft med “V/*.

54

Hvis parameteren “ALWAYS
REQUIRE PORTIONS NUM-
BERS” er aktivert i innstillin-
gene

Indiker antallet porsjoner
(f.eks. 07) og bekreft med “V*.




Skjermbildet ved siden av
indikerer en startet timer og
skjermbildet for brett.




G) INNSTILLINGER

For & f& adgang til innstillingene
for EVEREO® anbefales det a sla
av temperaturen og fjerne alle
aktive programmer.

Fra skjermbildet HOME velger du
“GENERAL SETTINGS”.

Oppgi brukerpassord: 4456

H TEMPERATURE )

Oppgi brukerpassord:
4456

SPRAK: Endre spraket i systemet

DATO OG KLOKKESLETT: Innstil-
ling av klokke

PREFERANSER: Evero preferan-

semeny (visningsmodus, malee-
nhet, osv.)
MEALME-PREFERANSER: EVE-

REO® preferansemeny (visning-
smodus, maleenhet, osv.)

USB Importere/eksportere pro-
grammetr, bilder og HACCP-data

NETTVERK: Innstillinger for inter-
nettforbindelse
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LANGUAGE A

For & endre systemspraket gar du
inn i menyen LANGUAGE og vel-
ger gnsket sprak.

Med pilene kan du bla i skjermbil-
dene.

DATE AND TIME ™

DATA A TS

G4 inn i menyen DATA AND TIME
for & stille inn dato og klokkeslett.

Rime

OFF - WNTER TIME

018

MEALME PREFERENCES

For & administrere programmene og
bildene i programmene i biblioteket
Meal Me Mode. Hvis man har mange
utleopte programmer (som ikke len-
ger kan selges pa portalen Meal Me),
kan disse fjernes fra denne menyen.

use

For a importere/eksporte-
re programmer, foto og HAC-
CP-data fra EVEREO® kan man
bruke USB-grensesnittet. Koble
USB-enheten til porten pa kon-
trollenheten og ga inn i USB-enhe-
ten. Velg gnsket element.

USB-PORT PA FRONTPANELET.
Loft silikoklaffen og sett inn USB-enhe-
ten

NETTVERK =

Ved & ga inn i menyen NETWORK har
du muligheten til & angi innstillingene
for tilkobling til internett, for & fa ad-
gang til MealMe og motta programva-
reoppdateringer.
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PREFERANSER xﬁ—":_g
UNIT OF MEASURE:
Temperatur i °C eller °F

PORTIONS VIEW:

Visningsmodus for porsjonene (BRETT
eller LISTE). Det er ikke mulig & endre
visningen hvis EVEREQO® er i funksjon.

LOCKING: Aktiverer eller deaktiverer
funksjonene til EVEREO® slik at ope-
ratgrens handlinger kan begrenses.
ON sperre aktivert

OFF sperre deaktivert

LIST ORDER: Innstilling av visnin-
gsrekkefglge for programmene inne
i bibliotekene “MULTI.Day MODE”,
“SUPERHOLDING MODE” og “MealMe
mode”.

AS

=

LIST ORDER

T.BOOST: Stiller inn tiden og tempera-
turen for modusen T.BOOST.

STANDBY: Slukketid for SKJERM og
LED.

MY PHOTOS: Viser/sletter bilder som
settes inn fra usb-enhet

BUZZER Innstilling av lydsignaler for
EVEREO® (slutt pa opprettholdelse
av et program, feedback ved bergring,
alarmer)

DAY DOTS: Innstilling av farger for da-
gsporsjonene (etiketter).

RESET: Avbryting av programmer,
temperaturer, tilbakestilling av system

w

UNIT OF MEASURE ™#

UNST OF MEABLE

| menyen UNIT OF MEASURE kan du .

velge °C eller °F A Q
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PORTION VIEW %=

PORTIONS W

Du kan velge modus for administrering
av porsjoner ved a velge TRAY VIEW
eller LIST VIEW. Sl& av temperaturen
og avbryt pagdende programmer for
& fa adgang til denne menyen.

| denne menyen kan du dessuten akti-
vere eller dekativere innsetting av
antallet porsjoner (ved oppstart av
et program) eller foresporsel om inn-
setting av nummeret pa brettet (bare
hvis man har valgt visning etter liste).

PORTIONS VW

LTS REQUIRE PORTIONS
HUMBERS

TRAY ASSHGHHENT

EXPLATION DATA

HE  GESTIONE
Wl PERTEGUA

== GESTIONE

PER LISTA

LockiNg 8

Fra menyen LOCKING er det mulig & aktivere og deaktivere funksjonene
til EVEREO®, slik at man kan begrense operaterens handlinger.

ON sperre aktivert
OFF sperre deaktivert

Funksjoner som kan deaktiveres:

LOCK START TIMER:
Deaktiver muligheten for & starte
raske TIMERE.

LOCK SUPERHOLDING MODE:
Sperrer adgang til biblioteket SU-
PERHOLDING MODE, og hindrer inn-
setting av utildekkede matvarer.

LOCK ADD NEW PROGRAM:
Deaktiverer den fgrste tasten i biblio-
tekene, som gjor det mulig & opprette
nye programmer.

LOCK MODIFY PROGRAM:
Blokkering av muligheten til & endre et
lagret program.

LOCK DELETE PROGRAM:
Blokkering av muligheten til & fijerne et
lagret program.

LOCK DELETE PROGRAM IN REGEN:
Blokkering av muligheten til & fjerne et
pasteuriseringsprogram.

KODE:

Passordet man vil bruke for & starte
ved en temperatur under 59°C. Som
standard er passordet 12345
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AT

LIST ORDER *= Tz

LT cMpen

START TEMPERATLAS

Innstilligene i menyen LIST ORDER
gjor det mulig & definere visnin-
gsrekefglgen til porsjonene inne i bi-

bliotekene.

sTanD-BY ©

PANEL: Panelet i EVEREO® kan g
over i standby for & spare energi. Fra
denne menyen kan du aktivere time-
ren og definere en tid for slukking et-
ter en periode med inaktivitet.
LEDBAR: Ledlampene som lyser opp
kammeret tennes nar du apner daren.
Slukking kan varsle nar deren blir
lukket eller ved & definere en sluknin-
gstid.

BuzzER ¥

Innstilligene i menyen LIST ORDER
gjor det mulig & akitvere lydsignaler
som varsler: -Feedback bed & ta pa
panelet - Alarm for slutt pa program-
mets timer - Generelle alarmer.

MY PHOTOS @

IMPORT PICTURES

DELETE ALL IMAGES

| menyen MY PHOTOS er det mulig &
laste (eller fjerne) personlige bilder
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DAY pots &

| tifelle av bruk av etiketter for identi-
fikasjon av porsjonene som er satt inn
i EVEREO® kan man definere farger
som skal tildeles de forskjellige dage-
ne (f.eks. bla etikett for porsjoner satt
inn mandag, gule etiketter for porsjo-
ner satt inn tirsdag etc.).

Du kan deaktivere denne funksjonen
ved a velge det forste feltet ved siden
av dagene.

Med en gang du gar inn i dette skjerm-
bildet vil den forste raden velges. Ta
pa ikonet for den fargen du vil stille
inn for Monday og valget vil automati-
sk anvendes og det neste elementet i
listen (TUESDAY) vil bli valgt.

Hvis den valgte fargen allerede tilhgrer
en ukedag vil fargen likevel tildeles, og
fjernes fra den dagen den allerede var
tildelt.

Reser ©

I menyen RESET kan du fjerne alle
lagrede programmer, fjerne alle tem-
peraturene eller fjerne alle dataene
(programmer, temperaturer, lastede
bilder).

W
T.BOOST *

Regulerer tidsinnstillinger, temperatur
og endre timer for modusen T.BOOST.
De optimale parametrene for modu-
sen T.BOOST er 80°C per 120 minut-
ter.

T.800ST

T.BOOST TEMPERATURE b

T.BOOST TIME bl

MODIFY TIMERS IN T.BOOST b
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H) KONFIGURASJON OG BRUK AV EVEREO SAFE.LOCK

ADGANGSPROSEDYRE
SUPER USER

EVEREO®-panelet i modusen
SAFE.Lock er alltid Iast.

For & lase det opp ma du oppgi et
passord pa 4 numre, som du fin-
ner i veiledningen som er vedlagt i
emballasjen til apparatet.

Etter & ha last opp panelet vil du
ikke bruke alle funksjonene til
EVEREO®.

LASTING AV BRUKERPASSORD EKSEMPEL:

1 Lag en tekstfil i formatet “.txt”

1| *PIN_CODES - Blocce note di Windows

som inneholder brukerpassordene. PR S
- Passordene skal inneholde 5 20000 Utente 1
tall (veer oppmerksom p& mel- Mol
lomrommene);
- Hver av radene i filen skal be-
gynne med et passord.
- Etterpd kan passordet oppgis
med et navn som er knyttet til
pinkoden, slik at man kan kon-
trollere adgangen ved a laste
ned loggen fra USB-menyen.

2) Lagring av fil: EKSEMPEL:
Lag en mappe inne |
USB-enheten som du kaller > UNOXDIR > PINS
“UNOXDIR”; Nome - Tipo
- Lag en mappe inne i UNOX- £ PIN_coDES Documento di testo
DIR-mappen som du kaller
«PINS»;
- Til sist lagrer du teksten inne i
mappen “PINS” og kaller den
“PIN_CODES.txt”.
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Foreta adgang i modusen
SUPER USER og gd inn i menyen
“GENERELLE INNSTILLINGER”
ved bruk av passordet 4456.

Koble usb-enheten i den riktige
porten pa siden av panelet og ga
inn i USB-menyen.

Velg elementet “IMPORT AND
ENABLE PIN CODES” og vent til
passordene lastes.

H TEMPERATURE

IMPOHT PROGRAMS

e ¢

EXPORT FROGRAMS

EXPORT HACCP TO USB

IMPORT PCTURES

»
IMPORT AND EMABLE PIN CODES ) >
N

W
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PROSEDYRE FOR BRUK
Evereo®-panelet i modusen SAFE.
Lock er alltid |ast.

Ta pa skjermen for a fortsette
med & oppgi pinkoden.

Bruk det personlige passordet
pa 5 tall til & validere adgangen.

Nar adgangen er bekreftet laser
Evereo® opp deren slik at det blir
mulig a ta ut maten.

Lukk deren igjen nar du har tatt

ut maten.

@ Av sikkerhetshensyn, hvis
deren ikke apnes innen 5

sekunder, vil Evereo® blokkere

systemte igjen.
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NEDLASTING AV
ADGANGSLOGG

Foreta adgang i modusen
SUPER USER og gd inn i menyen
“GENERAL SETTINGS” ved bruk
av passordet 4456.

Koble usb-enheten i den riktige
porten pa siden av panelet og ga
inn i USB-menyen.

Velg elementet “EXPORT
HACCP TO USB” og vent til filen
er nedlastet.

IMPORT PROGRAMS

EXPORT PROGRAMS

EXPORT HACCP TO USB

IMPORT MCTURES

1) Hvordan lese HACCP-filen.

Handlingen med frigjering ved hjelp av pinode registreres automatisk og
settes inn i filen.CSV for HACCP-data.

Den lagrede informasjonen er:

- data

- klokkeslett

- pinkode for frigjering.

HACCP DATA 22/12/2020 | 12:52:42 |1 | 645709677 81C
BRUKERADGANG 27/01/2021 | 11:01:18 |1 | SUPERUSER PIN
AGANG SUPER USER 28/01/2021 | 12:01:07 |1 | 12345 :PIN
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ALARMER

Symbol Beskrivelse

cetpont Settpunkttemperatur
T, Temperatur malt av sonde S1

Te, Temperatur malt av sonde S2

T odia Gjennomsnittet av temperaturene for ST og S2
D, Temperaturforskjell mellom S1og S2

timeout Avlesningstid (generell)

[ Varighet strembrudd

tioor Varighet dpning av dor

repast Varighet repasteurisering

Varmholderfunksjonen avleser og varsler falgende funksjonsproblemer ved maskinvaren:

Kode | Beskrivelse

Betingelser

Streng
vist (ENGELSK)

Settpunkttem-
peratur ikke
oppnadd innen

1) Evereo ON

2)Minst EN fungerende
sonde

WARNING WPOI1
LOW TEMPERA-

mens maskinen
er i funksjon.

3) Doren er lukket

WPOI 30 minutter 3)Doren er lukket TURE (HEATING
I;aask?ﬁesaart av DT < T oo ELEMENT ERROR)
' 5)timeout > 30 min.
1) Evereo ON
Temperatur 2) Minst EN fungerende WARNING WPO2
WPO2 under settpunkt sonde LOW TEMPE-

RATURE (PRE-
SERVE FOOD IN

Temperaturen

malverdien

WPO3 | overstiger maksi-

4> Tmed\a < Tsetpomt- O'SOC ANOTHER WAY)
5) timeout > 30 min.
1) Evereo ON

2) Minst EN fungerende
sonde

3) T ellerT,oT
100°C

media

WARNING WPO0O3

HIGH TEMPERA-
TURE (HEATING
ELEMENT ERROR)

WPO0O4 | eller med fun-
ksjonsfeil

Sonde S1 gdelag

1) ST maler ikke/defekt status

2) S2 fungerer korrekt

WARNING WPO4

PROBEERROR
(PROBE D
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Streng

Kode | Beskrivelse Betingelser vist (ENGELSK)
Sonde S2 gd- 1) S2 maler ikke/defekt WARNING WPO5
WPOS5 | elagt eller med status PROBE ERROR
funksjonsfeil 2) Sl fungerer korrekt (PROBE 2)
. . WARNING WPO6
1) ST maler ikke/defekt status
@delagte sonder PROBESERROR

WPOG | eller sonder som | 2) S2 maler ikke/defekt

fungerer darlig status

(PRESERVE FOODIN
ANOTHER WAY)

WPO7

Viften fungerer
ikke

1) Evereo ON

2)S1 fungerer korrekt
3)S2 fungerer korrekt
4)D, >10°C

5)timeout > 30 minutter

WARNING WPO7

FAN ERROR (PRE-
SERVE FOOD IN
ANOTHER WAY)

WPOS8 | --

Fuktighetssonde | 1) Evereo ON

WPQO9 | adelag eller med | 2)Fuktighetssonden maler

WARNING WPO9
PROBE ERROR

funksjonsfeil ikke/defekt status (HUMIDITY PROBE)

Den maksimale

temperaturen 1 Digital inngang for alarm | WARNING WP10
WP10 | som er tillatt av for sikkerhetstermostat TEMPERATURE

sikkerhetstermo- ON THERMOSTAT

staten er nadd

Den maksimale

WP temperaturen DDigital inngang for termi-

som er tillatt av sk alarm for motor ON
motorene er nadd

WARNING WP
FAN THERMO-
STAT

RAD

Symbol Beskrivelse
setpoint Settpunkttemperatur
Ts Temperatur malt av sonde S1
Ts, Temperatur malt av sonde S2
edia Gjennomsnittet av temperaturene for ST og S2
D, Temperaturforskjell mellom S1 og S2
setpoint Settpunkt for fuktighet

timeout Avlesningstid (generell)

t

black

Varighet strembrudd

door

Varighet dpning av der

repast

Varighet repasteurisering
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Varmeskapet utlgser folgende varsler angaende integriteten til produktet som

holdes varmt:
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TABELL OVER PASTEURISERINGSTIDER

Betingelse Avhengig av Varighet pasteurisering
120 min <t__, <180 min 4 timer*
180 min <t <240 min HAZO1 6 timer*
oo > 240 min 8 timer*
120 min <t <180 min 4 timer*®
180 min <t <240 min HAZO2 6 timer~
e > 240 min 8 timer*

* kontroller alltid tilstanden til matvaren for du setter i gang en repasteuriseringsfase.

Merknader:

- Hvis timeren for resterende tid er mindre enn repasteuriseringstiden som
trengs for a garantere sikkerheten til matvaren, vil dette i alle tilfeller mer-
kes som UTGATT.

- Hvis et program allerede befinner seg i repasteuriseringsfasen og det
oppstar en hendelse som gjor at det behgves en ny repasteuriseringsfase
vil dettte i alle tilfeller merkes som UTGATT.

- Oppstart av en repasteurisering eller fjerning er handlinger som IKKE
KAN REVERSERES.
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TABELL OVER OPTIMALE KONSERVERINGSINNSTILLINGER

Tid for Otimal
regenerering og pasteurisering konser-
Kategori Temp. Kjgleskapstemp- Varm vering-
Romtemperatur M stempe-

eratur (20-57 °C) mat P

(0-4 °C) (+ 58°C) | ratur
rodt kjott 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dager
hvitt kjott 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m om 3 dager
kylling 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Om 3 dager
fisk 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dager
belgfrukter 70°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dager
gronnsaker 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dager
supper 70°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dager
pasta 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dager
ris 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dager
saus 62°C | 3h35m + 2h25m | 2h30m + 2h25m Oom 3 dager

*det anbefales & alltid ha minst 2 timer pasteurisering, 0gsa nar maten settes inn
mens den er varm (med temperatur over 58°C).

** Beregningen av pasteuriseringstiden bygger pa en gjennomsnittsvurdering. Hvis
det plaseres matvarer med en temperatur pad under 60°C i EVEREO for tilbere-
dning/regenerering ma temperaturen pa matvarene kontrolleres for a verifsere

at tids-/temperaturporfilen er trygg for matvarene, og saerlig, for & garantere at
denne tilfredsstiller de ngdvendige standardene ndr det kommer til manglende
aktiveringer av aktuelle mikroorganismer.




VARMESKAP FOR OPPBEVARING VED SERVERINGSTEMPERATUR

Vedlikehold

ORDINZAERT VEDLIKEHOLD

@ Alt ordinzert vedlikehold skal
utfores:

- etter & ha koblet apparatet

fra strem og vann;

- etter & haifart seg egnet personlig

verneutstyr (f.eks. hansker, osv.).

Rengjer apparatet daglig for & op-

prettholde gode hygieniske forhold

og for & unnga at det rustfrie stalet i

ovnsrommet @delegges eller korro-

derer.

Til rengjeringen av deler eller til-

behar ma IKKE falgende brukes:

- rengjeringsmidler som riper eller i
pulverform,

- sterke eller etsende rengjering-
smidler (f.eks. saltsyre eller svo-
velsyre). Advarsel! Disse stoffene
ma heller ikke brukes til & rengjere
bordet under apparatet;

- slipende eller skarpe redska-
per (f.eks. slipesvamper, skraper,
stalbarster, osv.),

- vannsprut.

UTVENDIGE STALFLATER, PAKNING | KAM-

MERET
Vent til overflatene er kalde.

@ Bruk kun en myk litt fuktig
klut med lite sdpevann. Skyll og terk
godt. Som et alternativt kan man
bruke utelukkende vaskemidler som
er anbefalt av produsenten. Pro-
dukter av andre typer kan forarsake
skader og ferer dermed til bortfall
av garantien og alle andre kontra-
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ktsmessige forhold til
ten og deres kontrollerte og/eller
tilknyttede selskaper. For bruk av
disse, se vaskemiddelprodusentens
instruksjoner.

produsen-

GLASSET PA INNSIDEN OG UTSIDEN AV

DZREN
Vent til glasset er helt kaldt.

@ Bruk kun en myk litt fuktig klut
sdpevann, eller en spesifikk vindu-
svask. Skyll og terk godt.




INNVENDIG KAMMER

@ Hvis det samler seg opp matreseter inne i kammeret ma du rengjare
kammeret umiddelbart for & fjerne faren for brann.

Rengjer kammeret manuelt med bruk av en myk klut fuktet med
et spesifikt vaskemiddel for overflater i rustfritt stdl, og som verken er
korroderende, slipende eller aggressivt.

For & lette rengjeringen kan du fjerne sideristene.
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PERIODER UTEN BRUK

Ta folgende forholdsregler ved perioder uten bruk:

- koble apparatet fra stremforsyningen;

- gni over alle flatene i rustfritt stal med en myk klut fuktet med litt vaselinolje;
Ved forste bruk etter en pause:

- rengjor apparatet og tilbehoret noye (se kap. Vedlikehold pa side 74);

- koble apparatet til stremforsyningen igjen;

- kontroller apparatet for det tas i bruk igjen;

KUNDESERVICE
Ved feil mé du koble apparatet fra stremforsyningen og kontakte produ-
senten.

SERTIFISERINGER

EU-samsvarserklaering for elektriske apparat

Produsent: UNOX S.p.A.

Adresse: Via Majorana 22 - IT-35010 Cadoneghe, Padova, Italy

Erkleerer pa eget ansvar at produktet

EVEREO

erisamsvar med maskindirektiv 2006/42/EF gjennom falgende standarder:
EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 + A15:2021
EN 60335-2-42:2003 + A1:2008 + Al1:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2016

er i samsvar med direktiv for elektromagnetisk kompatibilitet 2014/30/EU
gjennom falgende standarder:

EN 55014-1:2017 + A11:2020

EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

EN 61000-3-11:2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3:2007 + A1:201

GARANTI

Installasjon av dette produktet ma gjennomferes av et serviceverksted
som er godkjent av produsenten. Installasjonsdatoen og apparatmodellen
skal dokumenteres av sluttbrukeren med en skriftlig bekreftelse eller en
installasjonsfaktura utstedt av forhandleren eller av serviceverkstedet som er
godkjent av produsenten.

Produsentents garanti forutsetter anerkjenning av alle defekter som objektivt
kan fores tilbake til originale defekter som skyldes feil i produksjonen. Defekter
og skader som skyldes transport, feil oppbevaring eller vedlikehold av varen
eller feilaktig bruk av produktet, installasjon som ikke er i samsvar med de
tekniske spesifikasjonene gitt av produsenten eller som skyldes bruksmiljoet,
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som for eksempel bruk av skittent vann eller aggressiv bruk av vann eller
anvendelse av upassende effekt eller spenning.

Alle eventuelle skader som skyldes overspenning eller tukling utfert uautoriserte
eller inkompetende personer er utelatt fra garantien. Garantiretten bortfaller
dessutenitilfelle av skader eller funksjonsproblemer som skyldes kalkavleiringer
pa apparatet. Alle forbruksdeler er dessuten utelatt fra garantien, slik som:
pakninger, lydpaerer, glassruter, estetiske vegger pa utstyret og andre deler
som slites under bruk.

Garantiretten bortraller i tilfelle skader som skydes en installasjon som ikke er
perfekt utfert, eller som ikke er utfert av et godkjent serviceverktsted.

AVHENDING ETTER ENDT LEVETID
| henhold til par. 13 i det italienske lovdekretet nr. 49 av 2014 "Gjennomfering
av direktiv 2012/19/EU om elektrisk og elektronisk avfall”
Merket med utkrysset sgppelkasse angir at produktet ble
K markedsfart etter den 13. august 2005, og at produktet ikke ma
kastes sammen med vanlig husholdningsavfall etter endt levetid,
men kildesorteres.
Alle apparatene er fremstillet med mer enn 90 % resirkulerbare
metallmaterialer (rustfritt stal, jern, aluminium, galvanisert metallplate,
kobber, osv.). Fjern stremkabelen og enhver annen innretning for lukking
av rom og skuffer (hvor finnes) for a gjere apparatet ubrukelig. Etter endt
levetid er det viktig med en riktig handtering av produktet for & redusere
negative milj@pavirkninger og for en bedre ressursbruk etter prinsippene
"forurenseren betaler”, forebygging, klargjering for gjenbruk, resirkulering
og gjenvinning. Vaer oppmerksom pa at ulovlig eller feilaktig avhending av
produktet er straffbart i henhold til gjeldende regelverk.
Informasjon om avhending i ltalia
| Italia ma elektriske og elektroniske apparat innleveres til:
- til miljgstasjoner (ogsé kalt skologiske ayer eller skologiske plattformer)
- forhandleren som du kjepte av er pliktig til & ta imot elektrisk og elektro-
nisk avfall gratis (innlevering av et gammelt mot kjgp av et nytt).
Informasjon om avhending i EU-land
EE-direktivet er implementert forskjellig i hvert land. Kontakt derfor lokale
myndigheter eller forhandleren for informasjon om riktig avhending.
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EUROPE

(UNO:)

INVENTIVE SIMPLIFICATION

IT - ITALIA
UNOX Spa
E-mail: info@unoxit
Tel: +39 049 8657511

DE - DEUTSCHLAND
UNOX DEUTSCHLAND GMBH

E-mail: info.de@unox.com
Tel: +49 2951 98760

FR - FRANCE, BELGIUM
& LUXEMBOURG
UNOX FRANCE sas.
E-mail: info.fr @unoxcom
Tel: +33 4 7817 35 39

PT - PORTUGAL
UNOX PORTUGAL
E-mail: info.pt@unox.com
Tel: +351 918 228 787

AMERICA

GB - UNITED KINGDOM
UNOX UK Ltd.

E-maik info@unoxukcom
Tel: +44 1252 851 522

IE - IRELAND
UNOX IRELAND
E-mail: infoje@unox.com
Tel. +353 (0) 87 3223218

ES - ESPANA
UNOX PROFESIONAL
ESPANASL
E-mail: info.es@unox.com
Tek +34 90082 8943

C7 - CESKA REPUBLIKA
UNOX DISTRIBUTION sro.
E-mail: info.cz@unoxcom
Tel: +420 241 940 000

HR - HRVATSKA
UNOX CROATIA

E-mail: narudzbe@unox.com
Tek +39 049 86 57 538

TR-TORKIYE - UNOX TURKEY
Profesyonel mutfak ekipmanlari
endustri ve ticaret limited girketi
E-mail: info.tr@unox.com
Tel: +90 530176 62 03

BC - Bb/TAPUA
UNOX BULGARIA

E-mail: info.bg@unox.com
Tek: +359 2 419 05 00

AT - OSTERREICH
UNOX OSTERREICH CMBH

E-maik info.de@unox.com
Tel. +43 800 880 963

RU - POCO/A, NPUBANTTUKA
W CTPAHbI CHr
UNOX POCCHA
E-mail: info.ru@unox.com
Tel: +7 (499) 702 - 00 - 14

NL - NETHERLANDS
UNOX NETHERLANDS BV.

E-mail: info.nl@unox.com
Tel: +316 27 211410

DL - POLSKA
Unox Polska Sp.zo.o.
E-mail: info.pl@unox.com
Tel: +48 665 232 000

SC - SCANDINAVIAN
COUNTRIES
UNOX SCANDINAVIA AB
E-mail: info.se@unoxcom
Tel: +46(0)790 75 63 64

US - USA & CANADA
UNOX Inc.

E-mail: info.usa@unox.com
Tel: +1 800 489 8669

ASIA, OCEANIA & AFRICA

AR - ARGENTINA
UNOX ARGENTINA

E-mail: info.ar@unox.com
Tel: +54 911 37 58 43 46

CO - COLOMBIA
UNOX COLOMBIA
E-mail: info.co@unox.com
Tel: +57 350 65 88 204

B8R - UNOX BRASIL
SERVICOS LTDA.

E-maik info.br@unox.com
Tel: +55 11 98717-8201

MX - MEXICO
UNOX MEXICO,
S.DERL DECV.
E-mail: info.mx@unox.com
Tek +52 55 8116-7720

ZA - SOUTH AFRICA
UNOX SOUTH AFRICA
E-mail: info.sa@unox.com

Tel: +27 845 05 52 35

AC - OTHER
ASIAN COUNTRIES
UNOX (ASIA) SDN. BHD
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +603-58797700

AE-UAE
UNOX MIDDLE EAST DMCC
E-mail: info.uze@unoxcom
Tel: +971 4 554 2146

PH - PHILIPPINES
UNOX PHILIPPINES
E-mail: info.asia@unox.com
Tel: +63 9173108084

TW - TAIWAN,
HONG KONG & MACAU
UNOX TAIWAN
E-mail: infotw@unoxcom
Tel: +886 928 250 536

ID - INDONESIA
UNOX INDONESIA
E-mail: info.asia@unox.com
Tek +62 81908852999

All images used are for illustrative purposes only.
All features indicated in this catalogue may be subject to change and could

AU - AUSTRALIA
UNOX AUSTRALIA PTY Ltd.

E-mail: info@unoaustraliacomau
Tel: +61 3 9876 0803

MY - MALAYSIA
& SINCAPORE
UNOX (ASIA) SDN. BHD

E-mail: info.asia@unox.com
Tek +603-58797700

unox.com
in

LI1522A4

UZ - UZBEKISTAN
UNOX PRO LLC
E-mail: info.uz@unoxcom
Tel: +998 90 370 9010

CN - sEARSEOR
UNOX TRADING (SHANGAI)
Ltd. CO.

T4l infoasia@unox.com
Bi& +603-58797700

oni

KR - aper
UNOX KOREA CO. Ltd.
o|4¥: Info.asla@unox.com
st +82 269410351

NZ - NEW ZEALAND
UNOX NEW ZEALAND Ltd.

E-mail: info@unox.co.nz
Tel: +64 (0) 800 76 0803

.be updated without notice.



