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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Sakerhetsforeskrifter

SAKERHETSFORESKRIFTER FOR ANVANDNING

- En anvandning och rengéring som skiljer sig fran de som anges och férutses i den har bruksanvisningen ska anses
som felaktiga och kan leda till materialskador, kroppsskador eller livshotande olyckor. Garantin forfaller och goér
UNOX inte pa nagot satt ansvarig.

- Barn far inte leka med apparaten. Rengéringen och underhallen som ska utféras av anvandaren och ska inte
utféras av barn utan évervakning.

- Barnen maste 6vervakas for att sdkerstélla att de inte kan leka med apparaten.

- Den hér apparaten kan endast anvandas fér matlagning i industrikdk och storkdk av kvalificerad personal som
gar regelbundna utbildningskurser: en annan anvandning motsvarar inte den avsedda anvandningen och &r
darfor farlig.

- Om utrustningen inte fungerar eller om det finns tecken pa funktionella eller strukturella fel, koppla fran den fran
el-, vatten och gasnéatet (endast for gasugnar) och kontakta ett av UNOX auktoriserat servicecenter utan att
forsdka att reparera den sjalv. For en eventuell reparation, bestéll originalreservdelar UNOX.

- Om de héar standarderna inte iakttas kan det leda till materialskador eller livshotande kroppsskador, garan-
tin forfaller.

- Det rekommenderas att den genomgar ett underhall och en kontroll av ett auktoriserat servicecenter minst en
gang om aret fér att sédkerstélla att utrustningen &r i perfekta anvandnings- och sakerhetsvillkor.

- Kalibreringen av fuktméatningssystemet ska utféras under den férsta installationen (kontakta Unox service) och
nar det kravs av ugnen.

FARA FOR BRANNSKADOR OCH KROPPSSKADOR!

- Under matlagningen och fram till kylningen av utrustningens alla delar, var férsiktig med:

- Vidror endast reglagen eller handtaget eftersom de externa delarna kan vara mycket varma (temperatur dver
60°C / 140°F).

- Om dérren maste dppnas gor detta mycket ldngsamt och férsiktigt, var férsiktig med den varma &nga som
[&mnar ugnen.

- For att flytta behallare, tillbehér och andra féremal | ugnsutrymmet, anvand alltid lampliga skydd mot varmen.

- Var mycket uppmarksam nér du drar ut formarna fran ugnsutrymmet.

- Dra ut sonden fran matréatterna innan du drar ut formarna fran ugnen och placera den i den externa sondhalla-
ren. Innan du drar ut formarna, kontrollera att sondens kabel inte trasslar in sig nar den dras ut. Hantera sonden
forsiktigt eftersom den ar mycket spetsig och kan mycket varm efter anvandningen.

- Under funktionen COOL/KYLNING (kylning av ugnsutrymmet) sprider apparaten vatten, hall dérren stdngd for
att undvika brannskador p.g.a. varm anga.

- Ta inte bort eller vidror flaktens skyddshélje, flakten och motstdnden under funktionen tills de kylts ner.

- Innan en hantering och anvéndning av rengdringsmedel, |&s noggrant igenom produktens sakerhetsdatablad.

- Under rengéringen, éppna inte ugnsdoérren eftersom det finns risk for skada for 6gon, slemhinnor och hud vid
kontakt med kemiska rengéringsmedel som anvénds eftersom de sprutas av rotorn i ugnsutrymmet och satts i
rorelse att kraftiga luftstréommar.

- Vid ett underhall pd ugnens vattenkrets maste personliga skyddsutrustningar anvandas fér rengéringsmedel
(se produktens sdkerhetsdatablad). Anvand speciellt handskar och glaségon eftersom det kan finnas rester av
rengdringsmedel i en del av kretsen som kan vara trycksatta.

- Ugnens vattenkrets, med en koppling pa 3/4”, med en inbyggd backventil, och omfattar alla rérledningar och
tillbehér nedstroms, ska inte av nagot andras eftersom det kan orsaka materialskador, kroppsskador eller livs-
hotande olyckor,

Endast for fristaende ugnar med vagn:

- Blockera alltid parkeringsbromsen pa framhjulen efter att ugnsutrymmet fyllts och varje gang som den inte
behovs flyttas.

- Blockera alltid formarna som férs in i skenorna.

- Var mycket férsiktig vid rérelsen eftersom formarna kan innehélla heta vatskor som kan rinna ut och vagnarna
kan véalta (t.ex. vid transporter pa oregelbundna ytor eller genom luckorna).




FARA FOR BRAND!

- Innan en anvandning, se till att det inte finns frammande féremal | ugnsutrymmets invandiga sida (instruktions-
bécker, plastpasar eller annat) eller rester av rengdéringsmedel. Se &ven till att rokutloppet inte &r tillappt och
att det inte finns brandfarliga material i narheten.

- Placera inte varmekallor (t.ex. galler, fritdser, osv.) lattantandliga eller brandfarliga &mnen i nérheten av appara-
ten (t.ex. diesel, bensin, flaskor med alkohol osv.).

- Anvand inte under tillagning av mat eller lattantandliga vatskor (t.ex. alkohol).

- Hall alltid ugnsutrymmet rent och gér rent varje dag efter varje bakning: fetter eller matrester kan fatta eld om
de inte tagits bort!

FARA FOR ELSTOTAR!

- Oppna inte utrymmen som markeras med den har symbolen: de fr endast dppnas av kvalificerad personal som
auktoriserats av UNOX. Om denna standard inte iakttas leder det till att garantin upphdr att gélla och skapar
risk fér allvarliga och livshotande skador.

Endast fér gasugnar
- Se alltid till att rokledningen i ugnens éverdel inte &r tilltdppt (t.ex. av féremal, formar, osv.).
- Under anvandningen av utrustningen ska kéksflakten (i férekommande fall) alltid sattas pa.
- Om utrustningen anslutits till en skorsten, ska den:
- inte pa ndgot satt vara tilltappt - fara fér brand!
- regelbundet rengdras och kontrolleras i enlighet med bestdmmelserna i landet dar utrustningen anvands -
fara for brand!
- Utrustningen ska placeras pa avstand fran luftstrémmar eller vind - fara fér brand!
- Se till att ventilationséppningarna och delen under utrustningen &r rena och inte hindras pa nagot satt (t.ex. av
delar som placeras néara utrustningen).
- Om det luktar gas:
- avbryt omedelbart gasférsoérjningen;
- lufta lokalen omedelbart,
- vidrér inte nagon stréombrytare eller skapa gnistor eller bara |agor,
- anvand en extern telefon fér att kontakta gasleverantéren.




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Allmanna anvisningar fér anvandning

Innan du anvdnder utrustningen, lds noggrant igenom kapitlet “Sikerhetsféreskrifter”

@ Vid en tillredning av stora mangder feta livsmedel, férbered en tom form utan hal i gallerhallaren lingst
ner i ugnen. En behallare av Idmplig storlek kan dven anvindas.

- Na&r utrustningen anvéands for férsta gangen, gér noggrant rent ugnsutrymmet invandigt och tillbehéren (se
kap. Rengéring pad sidan 27). Lat den g& pa tomgang pa maximal temperatur under ungefér 1 timmar for att
avldgsna eventuell dalig lukt som skapas av skyddsfetter som anvands pa fabriken.

- Nar dorren till ugnsutrymmet 6ppnas slacks uppvarmningen och flakten automatiskt, féorutom om funktionen
“COOL/KYLNING” valts och den inbyggda flaktbromsen aktiveras (flakten fortsatter att rotera under en kort tid).

- Om apparaten forblir pd i éver 15 minuter utan att vélja ett funktionsl&ge eller en automatisk rengéring, aktiveras
standby-funktionen automatiskt fér att minska energiférbrukningarna.

- For att lamna STANDBY-laget, ryck pa knappen START/STOP.

- Anvand apparaten med en omgivningstemperatur mellan +5 °C och +35°C °C.

- Undvik att salta maten i ugnsutrymmet. Om det inte kan undvikas, gér rent ugnen sa snabbt som majligt (se
kap. Rengéring pa sidan 27).

- Fér att undvika en kokning, anvand inte behallare som fyllts med vatskor eller livsmedel som smalter i varmen i
mangder som ar for stora for att kunna kontrolleras.

- For att satta igang ugnen med ugnsutrymmet sa tillslutet som majligt, stall in O % relativ fuktighet pa Master-
Touch-displayen

@ Av sdkerhetsskal rekommenderas det att INTE placera den sista formen pa en héjd som éverstiger 160 cm. Om

det kravs, klistra fast etiketten som finns i “Startpaketet” pa 160 cm hajd.

MATLAGNINGSTIPS

- Det rekommmenderas att alltid varma upp ugnen i férvdg pé en temperatur som éverstiger med 30-50°C den
som forutses for matlagningen fér att undvika en varmeférlust nér dérren dppnas.

- Anvand ugnsformar och galler UNOX och férdela maten jdmnt. Undvik att 1dgga i for mycket mat eller pa
varandra.

- Respektera alltid anvisningarna fér lastningen av din utrustning.

STROMAVBROTT

Vid ett stréomavbrott eller om maskinen slacks, aterupptas det aktuella programmet nar apparaten tands (t.ex. ett
Multitime-recept). Matlagningstiden kan foérlangas till hégst 2 minuter.

Foér en navigering och installning av parametrar, anvand endast rena och torra fingrar. Anvand inte redskap som
gafflar, slevar osv..
Pennan som medféljer ska endast anvandas for att rita kokningskurvor i menyn Mind.Maps och fér underteckningar.




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Allmanna anvisningar fér anvandning

LASTNING OCH ANVANDNING AV VAGNAR (EN-
DAST FOR FRISTAENDE UGNAR MED VAGNAR)

@ Anvand endast vagnar, formar och galler fran
UNOX.

- Lasta forsiktigt vagnarna utan att éverbelasta dem:
en sankning av vagnen &r normalt och beror pa
mangden mat som finns i formarna.

- Vagnen ska féras in i ugnen med hjalp av de nedre
[6pskenorna.

- Under en forflyttning av vagnen, blockera formarna
som pa bilden.

- Blockera alltid parkeringsbromsen pa& framhjulen
efter att ugnsutrymmet fyllts och varje gdng som
den inte behovs flyttas.

- Var mycket forsiktig vid rorelsen eftersom formar-
na kan innehalla heta vatskor som kan rinna ut och
vagnarna kan vélta (t.ex. vid transporter pa oregel-
bundna ytor, i lutningar eller genom dérrarna).
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Anvandning av Master - Touch

MIND MAPS

,,/‘ Ett nytt satt att stalla in
I matlagningsparametrarna:  latt,

snabbt och intuitivt.

@ Fordjupning pa sidan 15

SET
Har ska anvéandaren
stalla in foljande

matlagningsparametrar
for en "manuell” matlagning:

- PROGRAMS
Gor att du kan komma at
enlista dver matlagningar

som sparats tidigare
med “MENYN SET” eller skapa nya
Ytterligare information pa recept och spara dem.

sidan 9

UNOX.CARE
@ Gor att du kommer at
rengoringslistan

@ Ytterligare information pa
sidan 20

Ytterligare information pa
sidan 19

SETTINGS
Har kan du stélla in oli-
ka parametrar (datum/

tid, mattenhet osv.)

BAKERTOP?‘ MIND.Maps™

Ytterligare information pa
sidan 23

Ett tryck pa knappen goér att du kan valja utrustningar som ansluts till huvudugnen (t.ex. en jdsningsenhet
eller en SlowTop): genom att pa detta satt anvanda en enda pekskarm kan du kontrollera alla matlagnings-
stationer MAXI.Link .

Endast menyer som kan anvandas med den valda utrustningen visas.

SLOWTOP




Menyn Set

Hé&r ska anvandaren stélla in féljande matlagningsparametrar for en "manuell” matlagning:
- matlagningstid eller temperatur pa maten (de tva parametrarna utesluter varandra);

- temperatur i ugnutrymmet eller Delta “T” (de tv3 parametrarna utesluter varandra);

- inférsel/utdragning av anga i ugnsutrymmet,

- luftstrémningarnas hastighet.

Den instéllda matlagningen kan sparas for att anvandas vid ett annat tillfalle.

kap.Spara instéllt recept pa sidan 11

kap. "Stall in
féruppvarmning-
en och tillagning-

ens olika steg.” pa
sidan 10

kap. “Ytterligare in-
formation: mattermo-

meter” pa sidan 14

STEAM.Maxi™

kap. "Spara in-
_ stillt recept” pa
sidan 1




HUR DU STALLER IN MATLAGNINGSPARAMETRAR

Markorens lage

@ Tryck pa parameterns symbol som du vill
stalla in: den a&ndrar farg.

@ Tryck p& det horisontella faltet (t&nds)
och dra markoren tills énskat varde stallts
in. Om inget gdérs inom tre sekunder
forsvinner markoren.

Knapplage IEHIES

@ Tryck pa parameterns symbol som du vill
stalla in: den &ndrar farg.
Tryck pa vardet som ska stallas in (for
parametern "varaktighet" &ndra timmar,
minuter eller sekunder separat).

@ Anvand knapparna IEREES for att andra
vardet.

STALL IN FORUPPVARMNINGEN OCH
TILLAGNINGENS OLIKA STEG.

Varje tillagningscykel bestar av minst ett till

hégst 9 STEG, som var och ett kdnnetecknas PREHEATING  SET1 SER2
av olika tillagningsparametrar + en valfri & 00:50:00 /P 9o°C
foruppvarmning ("“PREHEATING"). ! 1s0°C ! 100°c ! 18oc
|#] +20% |#] +20%
@ For att en tillagning ska kunna startas ® s ® 2
kravs det att minst ett STEG stalls in.
_ ) . R SET 3 SET 4 SET5
@ En tillagning kraver inte nédvandigtvis @ 00:20:00 @ 00:10:00 SET 6
alla nio STEGEN: stall darfor endast in de ] 100°C 1 100°c SET 7
som kravs. |7l +20% [#] +10% SET 8
) & s ok SET 9
@ Overgdngen fran ett STEG till ett annat
hanteras automatiskt av utrustningen.
Instdllning av féruppvarmningen
For att stalla in féruppvarmningens STEG: ;
< Steg i
@ tryck pa symbolen '\ (se fig. S1): installningen

@ tryck pa ikonen “TEMPERATUR” (se fig. $2);
@ dra markoren till dnskat varde eller
(4) anvand “KNAPPARNA + och -”.

Instélining av steg fran 1till 9

For att stalla in det forsta steget och, om det
kravs, de féljande, tryck en eller flera ganger

pa symbolen som finns pa skarmen foér
installning av parametrarna (se fig. S1).

Texten uppe till héger anger steget som héller
pa att stéllas in (t.ex. steg 1/1).

fig. S fig. S2




@

SPARA INSTALLT RECEPT

Det rekommenderas att du sparar ett installt
recept eftersom du pa sa satt kan anvanda
det igen senare, hur madnga ganger som det
behdvs, utan att du varje gdng behdver stélla
in parametrarna pa nytt.

Hur du sparar receptet som precis stdllts in
Nar installningarna avslutats (varaktighet,
temperatur osv....), tryck pa knappen “SAVE”
(1) - fig. s4).

@ Recepten ska sparas omedelbart efter
att deras parametrar stéllts in, de kan inte
sparas efter att de startats eller vid slutet.

Genom att trycka pa de olika symbolerna pa
skarmen fig. $5 kan du:

-@ @ namnge receptet och bekrafta med
“OK” (t.ex. MERINGUES - MARRANGER);

= @ @ tilldela ett foto till receptet genom att
valja det bland de som finns (se fig. S6);

Nere pa skadrmen kan du anvénda pilarna

< och > for att bladdra igenom de
tillgangliga fotona (fotona ar uppdelare i
grupper - efterratter, pizza, bréd, osv.).

- @ @ tilldela en ugnsform till receptet genom

att valja den bland de som finns (se fig. $7);
Efter att ha tilldelat ett namn, foto och
ugnsform, tryck pa knappen “SAVE” ( - fig.
$457): skarmen fig. S8 Sppnas.

@ Tryck pa den plats dar du vill spara receptet
(t.ex. under receptet “COOKIES" (KAKOR):
tillagningen sparas med angivna installningar.

@ Om du trycker p&d en plats som &r
upptagen sparar programmet automatisk
receptet pd en annan ledig plats.

@ Nere pa skdrmen bléddrar pilarna < och

genom de 16 tillgangliga platserna i

gruppen och pilarna \/ och /\
bladdrar genom de 16 tillgéngliga grupperna.

Genom att trycka pa ett av receptenii listan
(fig. $9), 6ppnas skarmen fig. S10A dar du kan:
- @ visa/éndra det sparade receptet;

- duplicera receptet (for att skapa liknande

parametrar);

© ta bort det sparade receptet: detta kraver en
bekraftelse innan det definitivt tas bort (fig. S10B).
- @ starta receptet med knappen “START/STOP”.

fig. S8
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STARTA ETT RECEPT

Knappen “START/STOP” startar omedelbart
receptet med parametrarna som stéllts in (se
fig. S11A-fig. S11B).

Om receptet forutser en FORUPPVARMNING,
visas skarmen fig. $12A som anger:

- @ aktuell temperatur i ugnsutrymmet,

- @ temperatur som stéllts in for féruppvarmningen,

- @ mojligheten att "hoppa dver" féruppvarmningen,

- @ mojligheten att se/&ndra parametrarna
for nasta STEG.

N&r installd temperatur uppnatts, signalerar en
ljudsignal att foruppvarmningssteget* avslutats
och enikon uppmanar dig att placera produkterna
som ska tillagas i ugnen (se fig. S12B).

Efter detta, nar ugnsdérren stangs, startas
STEG 1 automatiskt.

* Eor atikvittera ljudsignalen, tryck pa

ikonen “=* uppe till hoger:
grén = aktiv ljudsignal
vit = inaktiv ljudsignal

Om du vill avbryta tillagningen i fortid,
@ tryck och hall ner knappen “START/STOP”

(ungefar 4-5 sekunder) tills skarmen
“HOME” visas.

Fér att  satta  igéng ugnen med
@ ugnsutrymmet sa tillslutet som mojligt,

stdll in O % relativ fuktighet pa
MasterTouch-displayen

Under tillagningen visas olika skarmar
beroende p& hur STEGEN stéllts in (efter tid
eller med sond).

Skarmen fig. S13A visas om det pagaende
steget har stéllts in efter tid.

Skarmen fig. S13B visas om det padgaende
steget har stéallts in for anvéandning av en sond.
@ se kap. "Ytterligare information:

mattermometer” pa sidan 14

@ Slutet av varje STEG och den automatiska
dvergdngen till ndsta, om instéllt, anges
av en kort ljudsignal.

fig. SNA

fig. S12A

fig. SI3A

2 L2 m
=] Ch

MERINGUES

7 -

fig. SIB

fig. S13B

fig. S11A: recept
som inte sparats

fig. S11B: recept
som sparats




Skirm dver pagaende tillagning:
tidsinstallt slut

Skdrmen anger:

- @ pagaende STEG;

B @ TILLAGNINGENS aterstaende tid ;
- (3) &terstdende tid till STEGETS slut;

-@ maéjligheten att komma at &ndringar av
parametrar under tillagningen, stang av den
i férvdg genom att stalla tiden pa “00:00:00".

fig. SI3A

Skirm over pagdende tillagning:
slut enligt mattermometern

Skarmen fig. S13B visas om alla steg har stallts
in med mattermometern.

Skarmen anger:

- (1) pAgéende STEG;

- @ aktuell temperatur pa mattermometern;

—@ den installda temperaturen féor mattermo-
metern (tillagningen avbryts nar den uppnatts);

- @ gdr att kan &ndra parametrarna under pa-
gaende tillagning.

fig. S13B

@ AVSLUTAD TILLAGNING.

Tillagningen  avslutas nar tiden eller
temperaturen pa mattermometern uppnatts.
Tillagningens slut anges av en ljudsignal och
“HOME” visas pa skarmen (se fig. S$14).

Om du vill avbryta tillagningen i foértid,
@ tryck och héll ner knappen “START/STOP”
(ungefar 4-5 sekunder) tills skarmen ittt
“HOME” visas.

HAMTA EN SPARAD TILLAGNING

Foér att hamta sparade recept, se “Menyn
Programs” pa sidan 19

fig. S14

13



YTTERLIGARE INFORMATION: mattermometer

Termometern laser av temperaturen, under matlagningen, i "centrum” av maten: nar den
nat installt varde betyder det att maten &r klar pa invandigt och utvandigt. Mattermome-
tern ska féras in riktigt i maten som ska lagas till: se till att termometerspetsen nar cen-
trum, d.v.s. i den innersta punkten utan att den kan falla ut. Om maten inte har en stor
tjocklek kan termometern féras in parallellt med stédplanet.

Om det finns flera olika ratter ska den sattas in i den minsta. N&r den har natt installd tem-
peratur (och ar déarmed fardig), dra ut ratten som ar fardig och flytta termometern till den
minsta som ar kvar.

Darefter:

A) om receptet inte har sparats innan den avslutats, ange alla parametrar igen och tryck pa “START/STOP” foér
att starta om;

B) om receptet sparats, ga till “PROGRAMS” och starta om det.
se kap. "My programs” pa sidan 19

@ Hantera termometern forsiktigt eftersom den & mycket spetsig och spetsen kan vara mycket varm efter
anvandningen.

@ Dra ut termometern fran maten innan du avlagsnar formen fran ugnen och placera den i den externa
hallaren (se till att den inte dinglar in och ut i ugnsutrymmet!).

Innan du drar ut formarna, kontrollera att sondens kabel inte trasslar in sig nér den dras ut.

14



Menyn MIND.Maps

| /./‘ Ett nytt satt att stalla in matlagningsparametrarna: latt, snabbt och intuitivt.

@ MIND.MAPS
Har kan du stalla in en parameterkurva som

nar som helst kontrollerar temperaturen, ex-
traktion/inférsel av dnga och hastigheten pa

luftstréommarna i ugnsutrymmet.
For att stélla in den, anvand endast pen-
nan som medfoljer.

Hur MIND MAPS fungerar

| exemplet fig. MM2 visas skarmen MIND.Maps:
i den vertikala axeln (Y) visas parametrarna
som ska stéllas in efter hand (t.ex. temperatur,
extraktion eller inférsel av anga, luftstrémmar-
nas hastighet, osv...), i den horisontella axeln
(X) visas (@) tiden eller /P temperaturen pa
mattermometern (endast om temperaturen
stallts in). Genom att rita en kurva med pen-
nan varierar en parameter (t.ex. temperaturen)
under tiden som gar, minut efter minut, med  fig. MM1

BAKERTOP MIND.Maps™

en hogsta flexibilitet och kontroll.

plet fig. MM2, stiller jag in temperaturen bero-
tiden:

1 5 minuter har jag stallt in en temperatur pz
d 15 minuter ska temperaturen ga ner till 13

en

sa vidare..

Hur jag ritar en kurva i MIND.MAPS
(1) Tryck p& ikonen “NEW MIND.MAP”(fig. MMT1).

@ Skarmen fig. MM2 visas: valj om avslutad till-
lagning beror pa tiden (i den horisontella axeln
(X) ska symbolen (@) framh&vas) eller beroende e
p& mattermometerns temperatur (i den hori- =
sontella axeln (X) ska symbolen /? framhavas).

0 =
0 5 10 15 20 5 ()

@ Anvand pennan och dra en kurva. Symbo- * R O + R

len gor att du kan komma at installningen
av kurvan utéver 30 minuter.

fig. MM3
Variationer pa kurvan

@ For att variera en kurva som redan ritats,
klicka p& kurvan med pennan, fortsatt att halla
den nedtryckt och flytta den fér att &ndra kur-
van som du vill.

@ For att ta bort delar av kurvan som redan
ritats, klicka flera ganger pa "X" till vanster.

Inmatning av stédlinjer

@ For inmatning av stédlinjer som hjalper dig
att visa vardena, klicka p& den horisontella ax-
eln (X) i édnskat lage (i exemplet 5 och 15 minuter):
numren framhavs i gratt och en grén linje visas.
Numren ovanfor linjerna (i exemplet "10") anger
skillnaden i minuter fran den féregdende linjen
(15 min. minus 5 min. = 10).

fig. MM5 fig. MM6

@ For att ta bort linjerna, med numren fram-
h&vda i gratt, klicka flera ganger pa "X" till
vanster: linjerna tas bort i den ordning som de
skapades.
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Zoom

For att férstora en intervall, klicka pa den
vertikala axeln Y i 6nskat lage (i exemplet en inter-
vall mellan 170 och 200°).

@ For att ga tillbaka till det normala l&get,
klicka igen i den vertikala axeln Y eller pa sym-
bolen nere till vanster.

Instéllning av foéljande parametrar och for-
uppvarmningen

Tryck pa en annan ikon fér att stalla in nés-
ta parametrar, extrahering eller inférsel av fukt
och luftstrémmarnas hastighet.

@ Dra en ny kurva for att stalla in den 6nska-
de parametern:

Extraktion eller inférsel av fukt: vardena
@ foér extraktion visas i ROTT och fér infor-

seln i BLATT (i exempel har jag vidt15 minuter
en extraktion av fukt pd 40 %).

Luftstrémmarnas hastighet (frén hast. 1
- min. hastighet 4 - max.): hastigheten

fran flaktarna visas med en streckad linje
(vérden under noll) och den normala visas
med en helstreckad linje (varden &ver noll).
Tjockleken pa linjen anger &ven hastigheten
(tunn linje motsvarar en lag hastighet och en
tjock linje motsvarar en hég hastighet).

@ Om receptet férutser en féoruppvarmning,
tryck p& motsvarande knapp till vénster (f!)
och stall in énskad temperatur.

@ Knappen "HOLD" nere till héger (")

goér att du satta igdng ugnen i kontinuer-
ligt lage.

0 5 10 15 20 25 (&)

T s o
=

fig. MM7 fig. MM8

L m
R

av fukt

extraktion

5 10 15 20 25 (&)

inforsel av fukt
8888038888

< fig. MMI10: extraktion/
fig. MM9 inforsel av fukt

BN =0 = Nwa
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It Mo |

fig. MM11: luftstrémmarnas
hastighet, féoruppvarmning
och HOLD (kontinuerlig
tillagning)




Spara kurvorna MIND MAPS som stallts in

Sparningen av de installda kurvorna éar
valfri men rekommenderas for att kunna
ateranvanda receptet, nar du vill, utan att du
behéver stélla in det igen.

Efter att parametrarnas kurvor har ritats
(temperatur/varaktighet, inférsel/extraktion
av fukt och luftstrémmarnas hastighet), tryck
pa knappen “SAVE” (@ - fig. MM14).

Kurvorna ska sparas omedelbart efter att
@ de ritats eftersom det inte &r mjoligt att

spara dem efter att receptet startats
eller avslutats.

Genom att trycka pa de olika symbolerna pa
skarmen kan du:

- @ @ namnge receptet och bekrafta med
“OK” (se fig. MM15A - PIZZA);

- @ @ tilldela ett foto till receptet genom att
vdlja det bland de som finns (se fig. MM16A
och fig. MM16B);

@ Nere pa skarmen kan du anvénda pilarna

och for att bladdra igenom de
tillgdngliga fotona (fotona ar uppdelare i
grupper - efterratter, pizza, brdd, osv.).

= @ @ tilldela en ugnsform till receptet ge-
nom att valja det bland de som finns (se fig.

MM17A och fig. MM17B);
Efter att ha tilldelat ett namn, foto och

ugnsform, tryck pa knappen “SAVE” ( - fig.
MM17A): skdrmen fig. MM18 6ppnas.

@ Tryck pa den plats dar du vill spara receptet
(t.ex. under receptet “COOKIES" (KAKOR):
tillagningen sparas med angivna installningar
(fig. MM19).

@ Om du trycker pa en plats som é&r
upptagen sparar programmet automatisk
receptet pa en annan ledig plats.

@ Nere pa skarmen bladdrar pilarna < och

genom de 16 tillgédngliga platserna i
gruppen och pilarna och
bladdrar genom de 16 tillgangliga grupperna.

Genom att trycka pa ett av recepten i listan

(fig. MM19), 6ppnas skarmen fig. MM20 dar du kan:

- @ visa/&ndra det sparade receptet;

- duplicera receptet (fér att skapa liknande
parametrar);

- @ ta bort det sparade receptet: detta kraver en
bekraftelse innan det definitivt tas bort (fig. MM21)

- @ starta receptet med knappen “START/STOP”.

MMI16B

2 L. _m
[¥) e
MR Black.20

—
Blag:.40

—

i Bijlaake

i E) i

=\ i—
FAR f

——

FAKIRO Grill

Receptet "PIZZA" har tagits bort
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Starta receptet MIND MAPS sa fort som det
stallts in

Knappen “START/STOP” startar omedelbart
receptet med parametrarna som stallts in (se
fig. MM21A-~fig. MM21B).

Om receptet foérutser en FORUPPVARMNING,
visas skarmen fig. MM22A som anger:

- @ aktuell temperatur i ugnsutrymmet,

< @ temperatur som stallts in fér féruppvarmningen,

- @ mojligheten att "hoppa dver" féruppvarmningen,

- @ mojligheten att se/&ndra parametrarna
for nasta steg.

Nar installd temperatur uppnatts, signalerar
en ljudsignal att foruppvarmningssteget*
avslutats och en ikon uppmanar dig att
placera produkterna som ska tillagas i ugnen
(se fig. MM22B).

Efter detta, nar ugnsddrren stangs, startas steg
1 automatiskt.

* For att kvittera ljudsignalen, tryck pa

ikonen “=" uppe till héger:
grén = aktiv ljudsignal
vit = inaktiv ljudsignal

Om du vill avbryta tillagningen i fortid,
@ tryck och hall ner knappen “START/STOP”

(ungefar 4-5 sekunder) tills skarmen
“HOME” visas.

Under tillagningen visas skarmen fig. MM23:
klicka p& varje sektion @ , @ for att visa
kurvan i detalj som du énskar (temperatur-tid,
OSV...).

4
3
2
1
o
1
2
3
4

o

100"
25'

5 10 15 20 25

START

STOP

fig.MM21A: re-
cept som inte

sparats
fig.MM21B:
recept som
sparats
fig. MM21B
fig. MM22B




Menyn Programs

Gor att du kan komma &t en lista éver matlagningar som sparats tidigare med (MY PROGRAMS) eller
skapa nya recept och spara dem (NEW PROGRAMS).

@ MY PROGRAMS
Har kan du hadmta ett recept som sparats med

hjalp av “MENYN SET”.

se kap. "Spara instéllt recept” pa sidan 11 e

Fér att komma &t en lista éver sparade re-
cept, tryck péa ikonen “PROGRAMS” (fig. P1) och
darefter ikonen “MY PROGRAMS” (@ -fig. P2):
alla sparade recept éppnas (fig. P3). <
och

@ Nere pa skarmen bladdrar pilarna

fig. P1 fig. P2 fig. P3

genom de olika sparade recepten och
pilarna N/ och /\ bladdrar genom de
16 tillgangliga grupperna.

@ Genom att trycka pa ett av recepten i listan
(fig. P3), 6ppnas skarmen fig. P4 dar du kan:

- @ visa/a&ndra det sparade receptet;

- duplicera receptet (fér att skapa liknande

parametrar);

- (©) ta bort det sparade receptet: detta kraver en fig. P6
! . Receptet

bekraftelse innan det definitivt tas bort (fig. P5). ”SZ%DRZNGER" b

- (D) starta receptet med knappen “START/STOP”. tagits bort
@ MY MIND.MAPS
Har kan du hamta ett recept som sparats med — = 4 2+ T
hjélp av “MENYN MIND.MAPS”. 3 3 T
{ Ms

se kap. Menyn MIND.Maps pa sidan 15 BAKERTOP MIND Maps™ MY PROGRAMS
For att komma &t en lista dver sparade re- (22

cept, tryck pa ikonen “PROGRAMS” (fig. P6) MY MING MAPS
och déarefter ikonen “MY MIND.MAPS” (fig. P7): !
alla sparade recept dppnas (fig. P8).

fig. P& fig. P7 fig. P8

@ Nere pa skarmen bladdrar pilarna < och

genom de olika sparade recepten och
pilarna N/ och /\ bladdrar genom de
16 tillgangliga grupperna.
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Menyn Unox.Care

Gor att du kan komma at listan éver rengdringar, hantering av filtret Unox.Pure och underhall av ugnen.

@ ROTOR.KLEAN

Héar kan du starta ett av de féljande rengdrings-

och spolningsprogramment L4
RENGORING  VARAKTIGHET ~ANVANDNING R°T°®
H20 00:06 kallspolning Nt
QUICK 00:22 ugnsutrymmet I&tt smutsigt UNO:?:URE
SHORT 00:40 ugnsutrymmet I&tt smutsigt

MEDIUM 01:00 ugnsutrymmet mattligt smutsigt

LONG 01:40 ugnsutrymmet mycket smutsigt SHOXBURERE

Atkomst till
programmet
"PUMP LOADING"

PUMP LOADING/PAFYLLNING AV RENGORINGSMEDEL:
@ det har programmet startas endast vid den for-

sta anvandningen eller efter varje byte av ren-
géringsmedlets dunk. Det varar 25 sekunder och tar
upp rengdringsmedlet fran dunken och avlagsnar luft
fran sugledningen. Nar pafyliningsprogrammet avslu-
tats, MASTE en rengdring omedelbart startas.

@ Tryck p& programmets namn.

(3) Skarmen“CONSUMPTION (FORBRUKNING)”

visas som visar uppgifter om den valda

rengoéringen:

- vattenférbrukning (i liter),

- elférbrukning (i KW/h)

- forbrukning UNOX.Det&Rinse PLUS (rengé-
ringsmedel)

Tryck pa knappen “START/STOP”:
Rengéringen har bérjat. En display visar
tiden som saknas tills rengdringen avslutats (i
exemplet fig. L1 saknas 1 minut och 25 sekunder.

) i fig. L1
@ Fargen pa klockan anger:

- ROD: rengdring pagar

- GUL: mindre &n 1 minut saknas till den valda T En sk&rm varnar for

rengdringen avslutas
- GRON: rengdringen har avslutats och du gar
automatiskt tillbaka till sidan “HOME”.
Fér att avbryta en pagaende rengéring i
@ forvdag, tryck pa knappen “STOP”: en
shabbspolningscykel startar automatiskt
som varar ungefar 3 minuter for att avldgsna
alla rester av rengdéringsmedel fran
ugnsutrymmet.

LONG WASHING

END OF WASHING

att INTE dppna dorren
under rengdringen.

RISK FOR

SKADA FOR

OGON, SLEM-
HINNOR OCH HUD
VID KONTAKT MED
KEMISKA  RENGO-
RINGSMEDEL!

0:28: 00

ANVISNINGAR GALLANDE RENGORINGAR

Ugnarna har en/tva rotor(er) i serie fér rengdring av ugnsutrymmet.

@ Innan en rengdring startas, se till att det INTE finns nagra ugnsformar inne i ugnsutrymmet:
rengdringen misslyckas och ett larm aktiveras. | detta fall, ta bort ugnsformarna, koppla ur och
spanningsatt ugnen och starta en ny rengoéringscykel.

@ INNAN EN HANTERING OCH ANVANDNING AV RENGORINGSMEDEL, LAS NOGGRANT IGENOM
PRODUKTENS SAKERHETSDATABLAD..

@ UNDER RENGORINGEN, OPPNA INTE UGNSDORREN EFTERSOM DET FINNS RISK FOR SKADA FOR OGON,
SLEMHINNOR OCH HUD VID KONTAKT MED KEMISKA RENGORINGSMEDEL SOM ANVANDS EFTERSOM DE
SPRUTAS AV ROTORN | UGNSUTRYMMET OCH SATTS | RORELSE ATT KRAFTIGA LUFTSTROMMAR.

@ For ugnar med vagn, kér en rengdring med vagnen inne i ugnsutrymmet, utan ugnsformat, och
blockera den med de frédmre bromsarna.
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PAFYLLNING AV RENGORINGSMEDLETS
BEHALLARE

@ Pafyliningen kan endast utféras med en
flaska rengéringsmedel pa liter UNOX.
Det&Rinse PLUS.

Fér att fylla pé rengdringsmedel:

1. Béar handskar for att undvika en direkt kon-
takt med rengdringsmediet.

2. Dra ut behallaren underifran ugnen tills du
hor ett klickljud.

3. Oppna behallarens lock.

4. Oppna pluggen pd flaskan med rengd-
ringsmedel fran UNOX pa 1 liter utan att ta
bort/géra hal pa skyddsfilmen!

5. Vand pa flaska och skruva fast den pa behal-
laren (n&r du skruvar fast flaskan kommer ett
stift i behallaren att géra hal pa skyddsfilmen
som gor att rengdringsmedlet rinner ut).

6. Nar flaskan té&mts, skruva loss den for att
ta bort den. Undvik droppar.

@ Rengdringsmedlet ska inte komma i
kontakt med huden, égonen eller slem-
hinnorna. Vid en kontakt med rengé-
ringsmedlet, folj instruktionerna pa saker-
hetsdatabladet.
7. Upprepa forfarandet tills max. tillaten niva
uppnatts som anges fram pa behallaren. (Be-
hallarens max. volym 4 liter = 4 flaskor).

8. Kasta flaskorna. - w
9. S&tt tillbaka behallaren, fram till dess an- ANDRA INTE AV NAGOT SKAL DUNKEN

slag, under ugnen. OCH DESS ANSLUTNINGAR TILL UGNEN

10.Slang handskarna och se till att inte vid- - FARA FOR MATERIAL- OCH KROPSSKA-
rora omraden som foérorenats med rengé- DOR ELLER LIVSHOTANDE OLYCKOR
ringsmedlet.

@ Vidrér aldrig rengdringsmedlet med bara
ha&nder!

@ UNOX.PURE

@ Visar aterstaende liter

Tack vare en invandig literréknare (som maste
nollstallas vid varje filterbyte) vet du alltid hur

o B 5 ” ROTOR.KLEAN 'WATER HARDNESS
manga liter vatten som saknas for att byta filtret.

ACTIVATE COUNTER

(2) Vattnets hardhet 4

o . & UNOJJPURE
Pa skarmen kan du stélla in vattnets hardhet e

inom ett omrade fran 3 °dH till 10 °dH (tyska).

UNOX.PURE-RO

@ Byte av patron

Efter bytet av filtret maste du nollstalla
literraknaren s& att den kan bérja om rékningen.
AngePIN-koden somstar pasatsens férpackning
for nollstallningen.
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UNOX.PURE-RO

@ Visar aterstaende liter (aterstaende volym)

Tack vare en invandig literraknare (som
maste nollstéllas vid varje filterbyte) vet du
alltid hur manga liter vatten som saknas for
att byta filtret. (i exemplet 7 083 &terstiende liter till

ett byte av filtret).

@ Aktivera rdaknaren

For att OSMOS-systemet ska  kunna
fungera riktigt maste den héar parametern
stéllas in pa "ON" (4 som standard “OFF").
Om det omvanda osmossystemet av ndgot skal
tas bort fran ugnen, eller vantar pa en eventuell
reparation, maste den aterstallas pa "OFF".

@ Nollstall literraknaren (Reset Counter)

Efter bytet av filtret maste du nollstalla
literraknaren sa att den kan boérja om rakningen.
For att kunna utféra detta maste du ga till
skadrmen och bekréafta (TA BORT - DELETE)

ROTOR.KLEAN

UNOX.PURE

=8
+0

ROTOR.KLEAN

UNOX.PURE

4.

UNOXgIURE-RO

ACTIVATE COUNTER

RESET COUNTER

ON= osmossystem i funktion

OFF = osmossystem INTE i funktion

iy

ROTOR.KLEAN

oL

UNOX.PURE

UNOX.PURE-RO

e

REMAINING VOLUME

ACTIVATE COUNTER




Menyn Settings

Gor att du kan komma at instéliningarna av ugnens parametrar.

@ USER SETTINGS - ANVANDARINSTALLNINGAR

Efter att du angett |6senordet “4456” kan du
komma at féljande undermenyer:

LANGUAGE-SPRAK: gér att du kan L
vélja, bland de tillgdngliga, spraket foér ! L X
kontrollpanelen. ; LANGUAGE

> DATE AND TIME

DATE AND TIME-DATUM OCH TID: héar kan N
du andra installningarna for DATUM OCH TID UNIT OF MEASURE
(klocka) pa ugnen. b ) NETWORK

» EXPORT TO USB

UNIT OF MEASURE-MATTENHET: gor att du
kan valja mattenheten fér temperaturen och
volymen (°C-°F, liter - galloner). SERVICE MENU

IMPORT FROM USB

NETWORK-NAT: gér att du kan aktivera eller
inaktivera fjarrkontrollen av ugnen som &r
ansluten och konfigurera parametrarna

EXPORT TO USB-EXPORT TILL USB: gor att
du kan exportera receptprogram som skapats
i ugnen i USB-minnet.

IMPORT TO USB-IMPORTERA FRAN USB: gér
att du kan hamta receptprogram som skapats
pa en dator frédn USB-minnet.

@ Exporten/importen som kérs med USB-

minnet maste utféras med hjélp av
enheten som tillhandahalls: minnet
innehaller dven ett inbyggt program for

ugnen och den kompletta instruktionsboken.




Kommunikation ugn-anvandare

Ugnarna visar eventuella larm/varningar pa displayen géllande ugnen eller installerade tillbehor.
Varningsmeddelandena (WARNING) identifierar funktionsfel som emellertid fér att utrustningen/tillbehéren fort-
satter att fungera men begrénsat.

Larmmeddelandena (ALLARM) motsvarar situationer som férhindrar vilken som helst funktion av utrustningen/
tillbehéren som déarmed ska stéllas pa STOP.

Om larmmeddelandena endast géaller anslutna tillbehdr kan ugnen fortsatta att anvandas.

AF - UGNSLARM

Display

Beskrivning

AFO1 Termiskt larm fér motorer
AFO2 Larm sakerhetstermostat Ugnen stannar vilken som helst funk-
tionscykel och férhindrar féljande in- | Kontakta kundtjansten
AFO32 Larm mattermometer stallningar pa displayen
AFO4 Larm kommunikationsforlust
Ugnen tilldter ingen start av program- | Vanta tills temperaturen gatt ner
men férran temperaturen gatt ner till | och tryck pd aterstallningsknappen.
AF20 Larm koksflaktens termostat normala granser och knappen "ater- | Om problemet fortsatter, kontakta
stallning koksflakt" tryckts ner kundtjansten.
Ugnen stannar vilken som helst funk-
AFO23* Gas saknas tionscykel och férhindrar féljande in- | Kontakta kundtjansten
stallningar pa displayen
Ugnen tilldter ingen start av program- Placera vagnen riktigt | ugnsutrym-
AFO25** Larm fér vagn men farutom for frupoYArmMnin met. Om problemet fortsatter aven ef-
PP g ter en atgard, kontakta kundtjansten.

* endast for gasmodeller
** endast for modeller med vagn
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WF - VARNING UGN

Display

Beskrivning

Varning termometer ugnsutrymme 1

Ugnen fortsatter att fungera med hjalp av

WFOI (bakre) termometern foér ugnsutrymme 2 och dar-
med kan temperaturen vara mindre exakt
WFO02 Varning termometer ugnsutrymme 2 Ugnen fortsatter att fungera
(framre) 9 9
WFO3 Varning mattermometer Ugnen forts;tter att fungera men tillag-
ningen kan inte géras med termometern )
Kontakta kundtjansten
WFO04 Varning motorns varvtalsmatare Ugnen fortsatter att fungera men
WFO6 Varning effektkortets temperatur fuktighetsmatningen har inaktiverats
WE12 Varning for temperatur pa kortet
Sous Vide (vakuum)
- - Ugnen fortsatter att fungera men det
WF13 varning termometern Sous Vide gar inte att anvanda den externa ter-
(vakuum) :
mometern Sous Vide (vakuum)
WEIS Varning kommunikationsavbrott med
kortet Sous Vide (vakuum)
) Ugnen fortsatter att fungera men Kontrollera orsaken till varfér vattnet
WFle X:]trtr:el:\?e\r/watitltgli ?aknas elier rengoéringarna kanske inte utférs pa saknas. Om problemet fortsatter aven
effektivt satt efter en dtgard, kontakta kundtjansten.
WET7 Varning termometer med 1 eller flera | Ugnen fortsatter att fungera, men
matpunkter (upp till 3) temperaturmatningen kan vara felaktig
: ’ . Det gér inte att ga frén en tillagning
WF18 varring for rotation av ventiien av kyckling till en rengéring och/eller
KYCKLING
tvartom
. . ) . Fyll pa rengéringsmedel. Om proble-
WIS e | e ey ™" | met fortstter aven eter e toara,
g P 9 kontakta kundtjansten.
Rengéringsprogrammen startar
Det saknas vatten till ventilen foér regelbundet men, pa grund av funk- .
WF20 pumphjul EG 1 tionsfel p& pumphjulet, &r rengéring- Kontakta kundtjansten
en inte optimal
Rengdéringsprogrammen startar re-
) . gelbundet men pad grund av ett pro-
WE25 Det saknas vatten till ventilen EL 2 blem tvAttas inte baksidan av flaktar-
nas skyddsplat )
- Kontakta kundtjansten
Rengdéringsprogrammen startar
WE26 Det saknas vatten till ventilen foér regelbundet men, pa grund av funk-
pumphjul EG 2 tionsfel pad pumphijulet, &r rengdring-
en inte optimal
Kontrollera orsaken till varfér vattnet
WEF27 Det saknas vatten till ventilen EL 1 Ingen typ av rengéring kan utféras saknas. Om problemet fortsatter aven
efter en dtgard, kontakta kundtjansten.
WF28 Varning styrkortets temperatur Ugnen fortsatter att fungera
Kontakta kundtjansten
. Ugnen fortsatter att fungera med
WF29 Varning for temperatur pa rékgas mojliga lagre prestanda
I Ugnen fortsatter att fungera med
WF30 Kommunikationsfel med kortet for rék mojliga lagre prestanda
Kontakta kundtjansten
WEZ1 Hog temperatur pa kortet for rok Ugnen fortsatter att fungera
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WC - VARNINGS KOKSFLAKT

Display

Beskrivning

Magnetventilens avskiljare dppnas inte

WCO1 Roéksond 1 ar trasig om en sond fér matning av temperatu-
ren pa roken inte finns
WCO02 Fel temperatur kort Koksflakten fortsatter att fungera
Kontakta kundtjansten
WCO5 Foér varm inkommande rok Koksflakten fortsatter att fungera
. Motor och rékavskiljare for kdksflakt

WCO06 Spanning saknas Ar inte aktiva

. Kontrollera koksflaktens elkabel. Om
WCO7 Kommunikationsavbrott Mator och rokavskiljare for koicstiak problemet fortsatter &ven efter en at-

ar inte aktiva

gard, kontakta kundtjansten.

AL - LARM JASNINGSSKAP

Display

Beskrivning

ALO1 Larm mattermometer
ALO2 Larm kommunikationsférlust
ALO3 Spanning 230 V saknas till jasnings-

skapets kort

Jasningsskadpet stannar vilken som
helst funktionscykel och férhindrar
foljande installningar pa displayen

Kontakta kundtjansten

Kontrollera jasningsskapets elkabel.
Om problemet fortsatter dven efter
en dtgard, kontakta kundtjansten.

WL - VARNING JASNINGSSKAP

Display

Beskrivning

WLO1 Fel pa fuktighetssensor Jasningsskapet fortsatter att fungera
men det gar inte att anvdnda den au-
tomatiska regleringen av fukten

WLO2 Fel temperatur kort )

- Jasningsskapet fortsatter att fungera

WLO3 Fel pa sensor i komponentutrymmet

Kontakta kundtjansten

AM - LARM TEMPERATURHALLARE (SlowTop)

Display Beskrivning

AMO1 Larm mattermometer

AMO2 Larm kommunikationsforlust
AMO3 Larm sakerhetstermostat
AMO4 Termiskt larm fér motor
AMO5 Larm motorns varvtalsmatare

Temperaturhallaren stannar vilken
som helst funktionscykel och fér-
hindrar féljande installningar pa dis-
playen

Kontakta kundtjansten

WM - VARNING TEMPERATURHALLARE (SlowTop)

Display Beskrivning

WMO2 Fel temperatur Kort Temperaturhallaren fortsatter att
fungera
Temperaturhallaren fortsatter att

WMO3 Fel pa mattermometern fungera men det gar inte att starta
tillagningen med mattermometern

Kontakta kundtjansten
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

L dpande underhall och eftermarknad

Rengodring

@ Vilket som helst I6pande underhall ska utféras:
- efter att utrustningen kopplats bort fran el, vatten och gas (ENDAST FOR GASUGNAR)
- med ldmpliga personliga skyddsutrustningar (t.ex. handskar, osv.).

Goér rent ugnsutrymmet varje dag for att bibehalla lampliga hygieniska nivaer och fér att undvika att

rostfri stal i ugnsutrymmet férstérs eller korroderas. Gor rent varje dag d&ven om utrustningen endast

anvands med fuktig varme (dnga).

Foér rengéring av nagon som helst komponent eller tillbehdr, anvand INTE:

- rengéringsmedel med slipeffekt eller i pulver,

- aggressiva eller korrosiva rengéringsmedel (t.ex. saltsyra/klorvatesyra eller svavelsyra). Varning! An-
vand inte heller sddana &mnen fér att géra rent understrukturen/golvet under utrustningen,

- verktyg med slipeffekt eller vassa (t.ex. slipsvampar, skrapor, borstar i stal, osv.),

- vattenstralar.

EXTERNA YTOR | STAL, TATNINGAR FOR
UGNSUTRYMMET, SOND FOR MATRATTER

Vénta tills ytorna kyls ner.

Anvand endast en mjuk trasa med lite
tvalvatten. Skélj noggrant och torka av.
Anvand i annat fall endast de rengéringsmedel
som rekommenderas av UNOX. Produkter
av annan typ kan leda till skador vilket leder
till att garantin forfaller. Se instruktionerna
fran rengoéringsmedlets tillverkare fér dess
anvandning.

UGNSUTRYMMET INTERNT

Om ugnsutrymmet inte rengdrs varje
dag kan fett eller matrester som samlats
fatta eld - risk fér brand!

Goér rent ugnsutrymmet med hjélp av

rengdéringsprogrammen.

For ytterligare Iinformation, se kap.
ROTOR.KLEAN pa sidan 20

PLASTYTOR OCH KONTROLLPANEL
Anvand endast en mjuk trasa och en liten
mangd produkt for rengdringen av skora ytor.

DORRENS INVANDIGA OCH UTVANDIGA
RUTA

Vanta tills rutorna svalnat.

Anvand endast en mjuk trasa med lite
tvalvatten eller specifikt fénsterputs.

Skolj noggrant och torka av.
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Lodpande underhall och eftermarknad

Eftermarknadsservice

Vid en skada ska apparaten kopplas fran el- och vattenférsérjningen. Se [6sningarna som féreslas i tabellen.

- ™~

Om lésningen inte finns i tabellen, kontakta ett tekniskt servicecenter som

ooy xverises |

42300 Gn 35 1P §THWTI0 1Y 1N 130 TN 3M M0 4150 M S 821 1908 Ms
WO D ko AT WG GT 2231

cacs ) L1 2012 Cheflop~

Ugnen &r helt slackt.

Mdjlig orsak

- Spanning saknas.
- Utrustningen ar skadad.

auktoriserats av UNOX och uppge:
- inkdpsdatumet;

- uppgifter om utrustningen som star pa markskylten;
- eventuella larmmeddelanden som visas pa displayen.

Tillverkarens kontaktuppagifter:
UNOX S.p.A.

Via Majorana, 22

35010 Cadoneghe (PD) Italien
Tfn +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Méjlig atgard

Kontrollera anslutningen
till elnatet.

Lésning
Kontakta kundtjansten.

och efter att du tryckt pa
knappen START / STOP.

Ingen &nga skapas i|- Stangt vatteninlopp. - Oppna vatteninloppet. Kontakta kundtjansten.
ugnsutrymmet. - Anslutning till | - Kontrollera anslutningen
vattennatet eller till| till vattennatet eller till
behdllaren  har inte| behallaren.
utforts riktigt.
- Det finns inget vatten |- Hall vatten i behallaren.
i behallaren (vid
pafylining av vatten fran
behallaren).
- Filtret for vatteninloppet | - Gor rent filtret.
ar tilltéppt av skrap.
Ugnen séatts inte igdng | Dérren har 6ppnats eller | Kontrollera stdngningen | Kontakta kundtjansten.
efter att tiden stallts in| stangts fel. av doérren.

Vatten rinner ut fran
tadtningen nar doérren é&r
stangd.

- Tatningen &r smutsig.

- Tatningen &r skadad.

- Handtagets mekanism
sitter |6st.

- Gor rent t&tningen med
en fuktig trasa.

- Kontakta
specialiserad
for reparation.

en
tekniker

Kontakta kundtjansten.
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Stillastaende

Under ett stillastaende ska féljande férebyggande atgarder uppméarksammas:
- koppla bort utrustningen fran el, vatten och gas (ENDAST FOR GASUGNAR),

- torka helst av alla ytor i rostfritt stdl med en mjuk trasa med vaselinolja,

- hall dérren latt dppen.

- Vid forsta anvandningen:
gdér noggrant rent utrustningen och tillbehéren (se kap. Rengéring pa sidan 27);

- koppla utrustningen till el, vatten och gas (ENDAST FOR GASUGNAR),

- kontrollera utrustningen innan den anvands pa nytt,

- starta om utrustningen pa lagsta niva under minst 50 minuter utan ndgon mat inne i ugnsutrymmet.

@ Det rekommenderas att den genomgar ett underhdll och en kontroll av ett auktoriserat servicecenter
minst en gang om Aret fér att sikerstilla att utrustningen dr i perfekta anvindnings- och sikerhetsvillkor.

Kassering vid slutet av livscykeln

Enligt art. 13 ur lagdekret nr. 49 fran 2014 “Verkstallighet av direktiv RAEE 2012/19/EU om avfall som utgérs av
eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning”

den inte far skaffas bort tillsammans med &vrigt avfall vid slutet av dess livscykel utan ska samlas in separat.
Alla utrustningar som tillverkats med atervinningsbar metall (rostfritt stal, jarn, aluminium, férzinkad plat,
koppar osv.) med en procentdel som éverstiger 90 % av vikten.
Montera ner utrustningen fér deponering genom att avlagsna elkabeln och alla anordningar for att stédnga
utrymmen eller hdlrum (d&r de finns).
Var uppmarksam med hanteringen av produkten vid slutet av livscykeln fér att minska en negativ verkan pa
miljon och férbattra den effektiv resursanvandningen, genom att félja principen "den som férorenar betalar”,
férebyggande atgérder, férberedelser fér en ateranvandning och atervinning. Kom ihag att ett illegalt eller
felaktigt bortskaffande av produkten leder till férutsedda pafolider enligt géllande lagbestdmmelser.
Information om bortskaffande i Italien
| ltalien ska utrustningar enligt WEEE 6verldmnas:
- till insamlingscentraler (som &aven kallas for ekologiska dar eller ekologiska plattformar)
- till dterforséljaren dar du kdper en ny som ska ta emot den kostnadsfritt ("en mot en”)
Information om bortskaffande i lander inom europeiska unionen
EU-direktivet om utrustningar WEEE har inférlivats pa olika satt i varje land. Om utrustningen ska skaffas bort
rekommenderar vi darfor att lokala myndigheter eller aterférséljare kontaktas for information om ett korrekt
bortskaffande.

E Symbolen med éverkryssad soptunna anger att produkten har marknadsforts efter 12 augusti 2005 och att

Certifieringar

EU-forsakran om overensstammelse for el- och gasdrivna apparater.
Tillverkare: UNOX S.p.A.

Adress: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padova, Italy

Intygar pa eget ansvar att produkten

CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

For el- och gasugnar:

dverensstammer med Maskindirektivet 2006/42/EG genom standarderna:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42: 2003 + Al: 2008 + A11:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

dverensstammer med EMC-Direktivet om Elektromagnetisk Kompatibilitet 2014/30/EG genom standarderna:
EN 55014-1: 2006 + Al: 2009 + A2: 201

EN 55014-2: 1997 + Al: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + Al: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 201

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007
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Endast for gasugnar:

dverensstdmmer med Direktivet om anordningar for forbréanning av gasformiga brénslen 2009/142/EG genom
standarderna:

EN 203-1: 2014 / EN 203-2-2: 2006

Garanti

Produkten UNOX ska installeras av ett servicecenter som auktoriserats av UNOX. Installationsdatumet och
modellen ska dokumenteras av slutanvandaren genom en skriftlig bekraftelse eller en faktura for installationen
som utférts av aterforsaljaren eller ett servicecenter som auktoriserats av UNOX. Vid en férsummelse kommer
garantin att férfalla.

UNOX-garantin forutser ett erkannande av alla skador som har ett objektivt samband med skador som beror
pa en felaktig produktion. Fel och skador som uppstatt under transporten, en dalig féorvaring eller underhall av
egendomen eller en felaktig anvandning av produkten, en installation som inte déverensstdammer med tekniska
specifikationer som ges av Unox och som ar kopplade till anvandningsmiljon som t.ex. en anvandning av smutsigt
och aggressivt vatten, gas av dalig kvalitet eller strom med olédmplig effekt eller spanning.

Garantin tacker inte ndgra som helst skador som beror pa en dverspanning samt otilldtna &ndringar av obehdriga
och icke kompetenta personer. Garantin upphor dven att galla vid skador eller funktionsfel som beror pa
kalkbeldggningar i apparaten. Garantin tacker inte heller férbrukningsmaterial som: tatningar, lampor, rutor,
estetiska delar pd utrustningarna och delar som kan slitas efter en anvandning.

Ratten till garantin upphdr vid skador som uppstatt pd grund av en felaktig installation eller om den inte utforts
av ett auktoriserat servicecenter.
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Subject to technical changes.

UNOX S.pA. E' 'E
T

Q) Via Majorana, 22 - 35010 - Cadoneghe (PD) - italy 7
Tel.-+39 049 86.57.511 - Fax: +39 049 86.57.555

info@unox.com www.unox.com E



